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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS INSTITUTO FEDERAL
CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL

ATENCAO

As empresas interessadas em participar deste pregdo eletrénico deverdo estar devidamente
Cadastradas no portal www.comprasgovernamentais.gov.br.

As respostas aos pedidos de esclarecimentos, impugnacdes, recursos administrativos e demais
avisos  serdo  divulgadas mediante  publicacdo de nota na  pagina  web
WWW.comprasgovernamentais.gov.br.

Ao cadastrar-se a proposta no comprasgovernamentais, a indicacdo completa do item ofertado,
bem como suas especificacbes, deverdo ser obrigatoriamente registradas nos campos
DESCRICAO COMPLEMENTAR, sob pena de desclassificacdo da proposta. As propostas
eletronicas sem indicacao da marca do produto serdo sumariamente desclassificadas.

Ao fim da fase de aceitacdo das propostas, a licitante vencedora devera encaminhar no prazo
méaximo de 60 (sessenta) minutos, a contar da convocacdo pela pregoeira, 0os documentos
mencionados no subitem 13.1 deste Edital. O envio deverd ser feito, preferencialmente, pelo
sistema comprasgovernamentais, por meio da op¢do “Enviar Anexo”, ou através do fone (92)
3614-6219 ou ainda pelo e-mail pregaoeletronico_cmdi@ifam.edu.br.

EDITAL
PREGAO ELETRONICO N° 05/2017
UASG: 158446
Processo n°. 23043001469/2017-11

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas, Autarquia Federal,
vinculada ao Ministério da Educacdo, mediante Pregoeira, designada pela Portaria n°. 255-
GDG/CMDI/IFAM de 13/04/2015 e Equipe de Apoio aos Pregoeiros, designada pela Portaria n°.
161-GDG/CMDI/IFAM, de 20/06/2012, torna publico para conhecimento dos interessados que
na data, horario e local abaixo indicado realizara licitacdo na modalidade PREGAO
ELETRONICO, do tipo MENOR PRECO, conforme descrito neste edital e seus anexos.

FUNDAMENTACAO LEGAL

O procedimento licitatorio obedecera ao disposto na Lei 8.666/93 e suas alteracGes, de 21 de
junho de 1993, na Lei n° 10.520 de 17 de julho de 2002, do Decreto n°. 3.555 de 08 de agosto de
2000, Lei Complementar n°. 123/2006, de 14 de dezembro de 2006 e Decreto n°. 2.271 de 07 de
julho de 1997, bem como pelas condicdes estabelecidas neste Edital e seus anexos.

As instrucdes estabelecidas neste Edital de licitagdo determinam os procedimentos que orientaréo
0 presente processo licitatorio até a assinatura do respectivo Contrato Administrativo. Alegacdes
de desconhecimento destas instru¢des, bem como das disposi¢des legais a seguir especificadas,
ndo serdo aceitas como razdes validas para justificar quaisquer erros ou divergéncias encontradas
em seus documentos de habilitacdo e/ou propostas.

Cumpridas as disposicGes contidas neste Edital, o IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial
procederd a adjudicacdo do objeto desta licitagdo escolhendo como proposta vencedora aquela
que, atendendo as especifica¢fes contidas neste instrumento, oferecer o menor preco total por
item e estiver devidamente Habilitada.

Seréa nula de fato e de direito qualquer limitacdo ou condicao expressa pelo proponente que esteja
divergente deste Edital de licitacdo

DA APROVACAO DO EDITAL
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O presente Edital foi aprovado pela Procuradoria Federal junto ao IFAM, conforme Parecer
Juridico n°.970- PF/IFAM, de 27.10.2017.

ABERTURA: A partir do horério previsto no edital, a sessdo publica na internet serd aberta por
comando da pregoeira com a utilizacdo de sua chave de acesso e senha, iniciando a etapa de
lances.

Data: 16 de novembro de 2017. i )
Horéario: 10h00min (HORARIO DE BRASILIA/DF)/ 09h00min (HORARIO LOCAL)
Endereco Eletrénico: www.comprasgovernamentais.gov.br.

N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a abertura do
certame na data marcada, a sessdo serda automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario e local estabelecidos no predmbulo deste Edital, desde que ndo
haja comunicacdo da Pregoeira em contrario.

1. DOOBJETO

A presente licitacdo tem por objeto Contratacdo de Pessoa Juridica Especializada no
Fornecimento de refeicdo para o Campus Manaus Distrito Industrial e aos alunos
atendidos pelo Programa de Socioassistencial Estudantil e Merenda Escolar, com concessdo
remunerada, de uso de area, em espaco fisico de 1.563,12m?, conforme especificacdes constantes
do Anexo I, (Termo de Referéncia).

1.2. O prazo de vigéncia da presente contratacdo serd de 12 (doze) meses, contados da data de
assinatura do Contrato, podendo ser prorrogado, por iguais e sucessivos periodos, até o limite de
60 (sessenta) meses, observadas as condicOes estabelecidas no art. 57, inciso Il da Lei n°
8.666/1993, a critério da Administracdo.

2. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1. Poderdo participar da presente licitacdo somente empresas do ramo pertinente ao objeto
licitado, sendo vedada a participacdo de empresas cujo ramo de atividade ndo seja pertinente e
compativel com o objeto licitado, conforme art. 29, inciso Il da Lei 8.666/93.

2.2. Os interessados em participar deste Pregdo deverdo estar previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e perante o sistema eletronico
provido pela Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento,
Orgcamento e Gestdo, por meio do sitio www.comprasgovernamentais.gov.br;

2.3. As empresas interessadas em participar da presente licitagdo que ndo estejam, até a presente
data, inscritas no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF habilitar-se-&o
junto aos Orgéos Cadastradores do Sistema, até o terceiro dia Util anterior & data para a recepgao
das propostas, mediante a apresentagcdo dos documentos de que tratam os Artigos. 27 a 31, da Lei
n°. 8.666/93;

2.4. As empresas arcardo com todos os custos decorrentes da elaboracdo e apresentacdo de suas
propostas;

2.5. Informac6es relativas ao cadastramento no SICAF poderdo ser obtidas por consulta ao sitio
http:www.comprasgovernamentais.gov.br/, link Publicacbes > Manuais > Manual de
Cadastramento de Fornecedores — SICAF,;

2.6. A participacéo no pregao eletronico dar-se-a pela utilizacdo da senha privativa do licitante;
2.7. Para participacdo no pregao eletrénico, o licitante devera fazer, no ato do cadastramento de
sua proposta, em campo proprio do sistema eletrénico, as seguintes declaraces:
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a) Declaracdo de que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus
anexos, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no
edital;

b) Declaragdo, sob as penalidades cabiveis, da inexisténcia de fato superveniente que possa
impedir a sua habilitacdo neste certame, inclusive na vigéncia contratual, caso venha a ser
contratado;

c) Declaracdo de que ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre, e ndo emprega menor de dezesseis anos, em cumprimento ao que determina
o0 artigo 7°, inciso XXXIII da Constituicdo Federal de 1988;

d) Apresentacdo da Declaracdo Independente de Proposta em Procedimentos Licitatorios no
ambito do SISG, conforme determina a Instru¢cdo Normativa 02-MPOG de 16/09/2009;

e) Declaracdo se for o caso, de ser empresa enquadrada como ME ou EPP;

f) Declaracdo de que arcardo com todos os custos decorrentes da elaboragéo e apresentacao
de suas propostas.

2.8. As licitantes que optarem pelo tratamento diferenciado, detendo a condi¢do de microempresa
(ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos da Lei Complementar n® 123 de 14 de
dezembro de 2006, deverdo manifestar-se por declaracdo em campo préprio do sistema e quando
solicitado pelo (a) pregoeiro (a), na fase de aceitagéo;

2.9. A declaragdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta sujeitara
o licitante as sanc¢des previstas neste instrumento.

2.10. N&o poderao participar deste PREGAO ELETRONICO:

a) Empresas que se encontrem sob faléncia, concordata, concurso de credores, dissolucdo,
liguidacdo ou em regime de consorcio, qualquer que seja sua forma de constituicdo,
empresas estrangeiras que ndo funcionem no pais, nem aquelas que tenham sido
declaradas iniddneas para licitar ou contratar com a Administracdo Publica ou punidos
com suspensdo do direito de licitar e contratar com o IFAM ou por qualquer 6rgdo da
Administracdo Publica Federal (TCU, Acorddo 2.218/2011 — 12 Camara);

b) Empresas cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto desta licitacao;

c) Servidores de qualquer 6rgdo ou entidade vinculada ao IFAM, bem assim a empresa da
qual o servidor seja socio, dirigente ou responsavel técnico.

3. DA REPRESENTACAO E DO CREDENCIAMENTO

3.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletrbnico no site:
http://www.comprasgovernamentais.gov.br;

3.2. Os licitantes ou seus representantes legais deverdo estar previamente credenciados junto ao
orgdo provedor do sistema eletronico;

3.3. O credenciamento do licitante, bem assim a sua manutencdo, dependera de registro
atualizado no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF;

3.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica responsabilidade legal do licitante
ou de seu representante e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transacoes
inerentes ao pregdo eletronico (Decreto n°. 5.450/2005);

3.5. A licitante responsabiliza-se formalmente pelas transactes efetuadas em seu nome,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao IFAM
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responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros (Decreto n°. 5.450/2005).

4. DA ELABORACAO E CADASTRAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS

4.1. As propostas terdo validade de 90 (noventa) dias, contados da data de abertura da sessdo
publica estabelecida no predmbulo deste Edital;

4.3. Serdo desclassificadas as propostas que nao atenderem as exigéncias do presente Edital, que
sejam omissas ou apresentem irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o julgamento;

5. DO ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

5.1. Os licitantes deverdo encaminhar proposta com a descri¢do do objeto ofertado, até o horario
permitido pelo sistema, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, quando, entdo, encerrar-
se-a, automaticamente, a fase de recebimento de propostas;

5.2. A proposta inicial equivale ao primeiro lance no comprasgovernamentais e, se lancada
indevidamente, podera ser desclassificada, com isso o fornecedor ndo poderd mais participar do
certame;

5.3. A apresentacdo da proposta implicara plena aceitacdo, por parte da proponente, das
condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos;

5.4. A proposta deverad estar consignada em moeda nacional, expressa em algarismos e por
extenso, o valor total do item e o percentual de desconto ofertado, de acordo com 0s precos
praticados no mercado, e conforme estabelece o artigo 43°, inc. IV da Lei N° 8.666/93, com até
02 (duas) casas decimais apOs a virgula, considerando as especificacbes e quantitativos
constantes no TERMO DE REFERENCIA, Anexo |, do presente Edital;

5.5. Por ocasido do envio da proposta, a licitante enquadrada como microempresa ou empresa de
pequeno porte devera declarar, em campo préprio do Sistema, que atende aos requisitos do art. 3°
da Lei Complementar n°® 123/2006, para fazer jus aos beneficios previstos na referida Lei;

5.6. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente
encaminhada.

5.7. Terminada a fase de lances serd concedido o prazo de 02 (duas) horas para que a empresa
melhor classificada envie sua proposta para analise. O envio devera ser feito, preferencialmente,
pelo sistema comprasgovernamentais, por meio da op¢do “Enviar Anexo” ou por meio do
fone/fax (92) 3614-6219, quando convocado pelo pregoeiro, ou ainda pelo e-mail
pregaoeletronico_cmdi@ifam.edu.br.

6. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

6.1. A partir do horario previsto no edital, a sessdo publica na internet sera aberta por comando
da pregoeira com a utilizacgdo de sua chave de acesso e senha, no sitio
WWW.comprasgovernamentais.gov.br;

6.2. Todos os horarios estabelecidos no edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo,
para todos os efeitos, o horario de Brasilia, Distrito Federal, inclusive para contagem de tempo e
registro no sistema eletrdnico e na documentacao relativa ao certame;

6.3. O licitante devera acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante 0 processo
licitatorio, responsabilizando-se pelo 0Onus decorrente da perda de negdcio diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

7. DA CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS
7.1. A Pregoeira verificard as propostas apresentadas e desclassificara, motivadamente, aquelas
que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital;


mailto:pregaoeletronico@ifam.edu.br

MINISTERIO DA EDUCACAO ®
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS INSTITUTO FEDERAL
CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL

7.2. A desclassificacdo de proposta sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes;

7.3. O sistema ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo pregoeiro, sendo que
somente estas participardo da fase de lance.

8. DA FORMULACAO DOS LANCES

8.1. Classificadas as propostas, a pregoeira dard inicio a fase competitiva, quando entdo os
licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletrénico;

8.2. O licitante serd imediatamente informado do seu recebimento e do valor consignado no
registro;

8.3. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado para abertura
da sessdo e as regras estabelecidas no edital;

8.4. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema;

8.5. Cada um dos itens do presente Pregédo sera objeto de lances em separado;

8.6. Nao serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado primeiro;

8.7. Durante a sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedado a identificacdo do licitante;

8.8. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por decisdo da pregoeira;

8.9. O sistema eletrénico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apés o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepc¢éo de lances;

8.10. Os lances serdo ofertados pelo menor preco;

8.11. Os lances apresentados e levados em consideracdo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva e total responsabilidade do licitante, ndo Ihe cabendo o direito de pleitear qualquer
alteracdo;

8.12. Incumbira, ainda, ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante todo
0 processo licitatorio, responsabilizando-se pelo dnus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao (inciso IV do
art. 13 do Decreto n° 5.450/2005).

8.13. O julgamento para os itens obedecera ao critério de MENOR PRECO, este que dever ser
mantido durante todo o tempo de vigéncia do Contrato.

8.14. O licitante detentor menor preco devera imediatamente encaminhar a planilha de custo e
formacgdo de precos, com os respectivos valores readequados ao lance vencedor, por meio
eletronico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do
seu ulterior envio pelo sistema eletronico;

9. DA DESCONEXAO DA PREGOEIRA

9.1. No caso de desconexdo da Pregoeira, no decorrer da etapa de lances, se 0 sistema eletrénico
permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos
realizados;

9.2. Quando a desconexao da Pregoeira persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo do
pregdo na forma eletrdnica ser4 suspensa e reiniciada somente apds comunicagdo aos
participantes, no endereco eletronico utilizado para divulgacao.

10. DA NEGOCIAGCAO E AJUSTES DE DIZIMAS
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10.1. A negociacéo seré realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas demais
licitantes;

10.2. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre a Pregoeira e 0s
licitantes, ap0s a fase de lances.

10.3. Quando da adjudicacdo, se a divisdo do valor global pela quantidade do item néo for exata,
sera considerada as duas primeiras casas decimais, excluindo-se qualquer tipo de
arredondamento para cima ou para baixo.

11. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

1.1. A Pregoeira efetuard o julgamento das Propostas decidindo sobre a aceitacdo dos precos
finais obtidos.

11.1.1. O julgamento sera realizado pelo tipo MENOR PRECO, sendo aceitas somente duas
casas decimais, com o valor unitario exato, para se evitar dizimas.

11.1.2. A classificacdo das propostas sera pelo critério de MENOR PRECO, observados os
TABELA DE PRECOS TOTAIS DE REFERENCIA (ANEXO 1), obtidos por meio de
pesquisa de mercado. Caso haja algum item acima do estimado pela Administracdo, a Pregoeira
poderd efetuar negociacdo individual para 0 mesmo, caso em que a licitante poderd fazer
reajustes nos valores propostos de modo a adequar o valor do item.

11.2. Analisada a aceitabilidade dos precos obtidos a Pregoeira Oficial divulgara o Resultado de
Julgamento das Propostas.

11.3. Se a proposta ndo for aceitavel ou se o licitante ndo atender as exigéncias habilitatorias, a
Pregoeira Oficial examinard a proposta subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de
classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital (Art. 25, § 5° do Decreto n°
5.450/05).

11.3.1. Ocorrendo a situacdo a que se refere este item, a Pregoeira Oficial podera negociar com a
licitante para que seja obtida melhor proposta, nos termos do Art. 24, § 8°, do Decreto n°
5.450/05.

11.4. No julgamento da habilitacdo e das propostas, a Pregoeira Oficial podera sanar erros ou
falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade
e eficécia para fins de habilitacdo e classificacdo (Art. 26, 8 3°, do Decreto n° 5.450/05).

11.5. Se a proposta ou o lance de menor prego néo for aceitavel, ou se a licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta ou o lance subsequente,
verificando a sua aceitabilidade e as condi¢Ges de habilitacdo, na ordem de classificacdo, e assim
sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta ou lance que satisfaca as condicGes e exigéncias
constantes no Edital e seus anexos.

11.6. O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — IFAM, para orientar sua
decisdo. Caso o Orgdo ndo possua, no seu quadro de pessoal, profissionais habilitados para
emitirem parecer técnico, podera ser formulado por pessoa fisica ou juridica qualificada.

12. DAHABILITACAO
12.1. A habilitacdo da licitante vencedora serd verificada apds analise e julgamento da Proposta
de Precos;
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12.2. A habilitacdo sera verificada por meio do SICAF nos documentos por ele abrangidos,
compreendendo-se:
I.  Habilitacdo juridica;

Il.  Habilitacdo econémico-financeira;

I11.  Regularidade fiscal com a Fazenda Nacional, o sistema de Seguridade Social (INSS), o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) e Regularidade fiscal perante as
Fazendas Estaduais e Municipais, quando for o caso.

IV. Regularidade Trabalhista - Certiddo Negativa de Débito — CND, ou Positiva com Efeito de
Negativa, relativa as contribuicdes sociais, fornecida pelo Instituto Nacional do Seguro Social —
INSS (Lei n°®8.212/1991), devidamente atualizada.

12.3. A titulo de qualificacdo técnica a licitante vencedora devera apresentar:

I. Atestado de Capacidade Técnica recente e compativel com o objeto oferecido, emitido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a boa prestagdo de
servigos e/ou fornecimento anteriormente.

a) O atestado deverd ser impresso em papel timbrado constando CNPJ e enderego
completo, devendo ser assinada por socios, diretores, administradores,
procuradores, gerentes ou servidor responsavel, com expressa indicacdo de seu
nome completo e cargo/funcéo.

Il.  Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata ou, se for o caso, Certiddo de Recuperacao
Judicial, expedida pelo Cartdrio Distribuidor da sede da pessoa juridica, com data de
emissdo de até 30 (trinta) dias antes da abertura da licitacéo;

I1l.  Declaragédo dos Requisitos Técnicos;

a) Certiddo de registro e/ou inscricdo da licitante e do seu responsavel técnico junto
ao Conselho Regional de Nutricionistas competente;.

b) Comprovagdo da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da
abertura das propostas, profissional de nivel superior reconhecido pelo Conselho
Regional de Nutricionistas, detentor de atestado ou declaracdo de
responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprove a elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e
fornecimento de refeicGes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da
presente licitaco;

c) A comprovacdo de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante se
fara, alternativamente, com a apresentacdo, sendo na condi¢do de socio, de
contrato social e sua ultima alteracdo, diretor: estatuto social e ata de elei¢do
devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andnima; se
empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado
com firmas reconhecidas em cartdrio, ou carteira de trabalho e previdéncia social,
ou declaragdo de contratacdo futura do profissional, desde que acompanhada de
declaragéo de anuéncia do profissional.

d) A comprovacdo da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser
feita por intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado na entidade
profissional competente (Conselho Regional de Nutricdo), que faca explicita
referéncia aos servigos com as caracteristicas descritas no presente instrumento;
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e) Declaragédo indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de
Nutricionistas do responsavel técnico que acompanhara a execucdo dos servicos
de que trata o objeto deste pregéo.

IV. Declaracdo de vistoria técnica, a Licitante podera realizar uma minuciosa vistoria no local
onde serdo executados 0S servigcos para que O proponente tenha conhecimento das
condicdes para execu¢do dos servigos:

a) A vistoria técnica podera ser realizada durante o periodo, cujo final, anteceda, 24

(vinte e quatro) horas anterior a data de abertura da licitagdo, prazo necessario para

sanar quaisquer davidas e/ou fazer quaisquer impugnacdes. A vistoria deverd ser

marcada previamente pela licitante, em horério de expediente normal, pelo telefone

(92) 3614-6226, servidor Saymon César A. F. Leite, designado da Diretoria de

Administragdo e Planejamento - DAP, recebendo em seguida a Declaragdo de

Vistoria.

12.4. Na eventualidade de certiddes com prazo de validade vencida somente no SICAF, a
licitante vencedora devera enviar, ap6s a fase de aceitacdo das propostas ou quando solicitado, a
documentacdo atualizada, que tera se for o caso sua veracidade confirmada junto ao sitio do
emissor;

12.5. Na existéncia de “ocorréncias” anteriormente registradas contra a licitante no SICAF,
caberd a prdpria comprovar té-las sanado através de documentacdo comprobatoéria, que devera
ser enviada apo0s a fase de aceitagcdo das propostas ou quando solicitado;

12.6. Em se tratando de microempresa ou empresa de pequeno porte, havendo alguma restri¢ao
na comprovacao de regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 02 (dois) dias Uteis, cujo
termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado vencedor do
certame;

12.7. A ndo regularizacdo de documentacao por parte das empresas beneficiadas pelo disposto no
subitem anterior implicara decadéncia do seu direito a contratacdo, sem prejuizo das sangoes
previstas neste instrumento, sendo facultado a Administracgdo convocar as licitantes
remanescentes na ordem de classificacdo ou revogar a licitacdo;

12.8. A empresa devera comprovar sua boa situacdo financeira, aferida com base nos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) maior que um (>1),
analisada automaticamente pelo SICAF;

12.9. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 01 (um) em qualquer dos
indices referidos no subitem anterior deverdo comprovar o capital minimo de 10% do valor total
da proposta.

12.10. Em atendimento a determinacédo do Tribunal de Contas da Uni&o, constante do Acérdéo n°
1.793/2011 do Plenério, também serdo realizadas consultas: a) ao Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas - (Ceis) do Portal da Transparéncia; b) ao Cadastro
Nacional de Condenagdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa disponivel no
Portal do CNJ; e ¢) a composicao societaria das empresas no sistema SICAF, a fim de se
certificar se entre 0s socios ha servidores do proprio érgdo contratante.

13. DO ENCAMINHAMENTO DA DOCUMENTACAO

13.1. Ao fim da fase de aceitacdo das propostas, a licitante vencedora deverd encaminhar no
prazo maximo de 60 (sessenta) minutos, a contar da convocacao pela pregoeira, os documentos
mencionados abaixo. O envio devera ser feito, preferencialmente, pelo sistema
comprasgovernamental, por meio da opgdo “Enviar Anexo”, ou através do fone/fax (92) 3614-
6219 ou ainda pelo e-mail pregaoeletronico_cmdi@ifam.edu.br, com posterior
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encaminhamento dos originais no prazo de 03 (trés) dias Uteis para, ou ainda entregar em
arquivo unico zipado ou PDF:

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — CMDI.

Avenida Governador Danilo de Matos Areosa de Setembro, 1672 — Distrito Industrial —
Manaus/Amazonas - CEP: 69.075-351.

Pregdo Eletrénico 05/2012. Pregoeira

Documentacao a ser encaminhada ao IFAM, pela vencedora do certame:
a) Proposta Atualizada ao valor adequado (Anexo Il1);

b) Atestado de Capacidade Técnica recente e compativel com o objeto (Anexo 1V);
¢) Documentacdo pendente no SICAF se houver;

d) Declaracdo de Vistoria Técnica (Anexo VI), se houver;

e) Declaragdes dos requisitos Técnicos, de acordo com o item 12.3, deste Edital;

f) Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata ou, se for o caso, Certiddo de Recuperacao
Judicial, expedida pelo Cartério Distribuidor da sede da pessoa juridica, com data de
emissdo de até 30 (trinta) dias antes da abertura da licitagdo;

13.2. A proposta atualizada devera conter: o valor global, de acordo com o lance vencedor,
expresso em moeda corrente nacional (R$), identificacdo da licitante, razdo social, endereco,
telefone/fax, nimero do CNPJ/MF, cidade/Estado, 0 nome do banco, o codigo da agéncia e o
nimero da conta corrente da empresa, para efeito de pagamento, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo representante legal da licitante, conforme modelo no
ANEXO I11 deste edital.

13.3. Nos documentos devera constar sua validade, quando isto ndo ocorrer a mesma sera
considerada de 30 (trinta) dias corridos a contar do dia subsequente ao da sua expedicao;

13.4. Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se a
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz.

14. DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACAO AO EDITAL

14.1. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio devem ser enviados a
pregoeira, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica,
exclusivamente por meio eletronico via Internet, pelo e-mail:
pregaoeletronico_cmdi@ifam.edu.br;

14.2. Qualquer pessoa podera impugnar o ato convocatorio do Pregdo na forma eletronica, até 02
(dois) dias Uteis antes da data fixada para a abertura da sesséo publica;

14.3. As impugnac0es e os pedidos de esclarecimentos deverao ser feitos pelo licitante, de forma
eletronica, até as 17h do dia em que se encerra o prazo, no e-mail:
pregaoeletronico_cmdi@ifam.edu.br.

14.4. Caberd a pregoeira, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboragéo do edital, decidir sobre
a impugnacao no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas;

14.5. Acolhida a impugnacéo contra o0 ato convocatério, sera definida e publicada nova data para
a realizacéo do certame;
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14.6. Os avisos, respostas as impugnacfes e aos esclarecimentos solicitados serdo
disponibilizadas no endereco eletrébnico www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio do link
Acesso Livre> Pregbes > Agendados, para conhecimento da sociedade em geral e dos
fornecedores, cabendo aos interessados em participar do certame acessa-lo para a obtencdo das
informagdes prestadas.

15. DOS RECURSOS

15.1. Declarado o vencedor, a Pregoeira abrira o prazo de 30 (trinta) minutos para a manifestacéo
de intencdo de recurso. Qualquer licitante poderd, durante a sessdo publica, de forma imediata e
motivada, explicitando sucintamente suas razfes, em campo proprio do sistema, manifestar sua
intencdo de recorrer, quando lhe sera concedido o prazo de trés dias para apresentar as razes de
recurso, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem
contrarrazfes em igual prazo, que comecara a contar do término do prazo do recorrente, sendo-
Ihes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses;

15.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a intencéo de recorrer, nos
termos do caput, importard na decadéncia desse direito, ficando o pregoeiro autorizado a
adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor;

15.3. O acolhimento de recurso importara na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento;

15.4. No julgamento da habilitacdo e das propostas, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitacdo e classificacao;

15.5. Os recursos e contrarrazdes de recurso deverdo ser dirigidos a Pregoeira, que devera
recebé-los, examina-los e submeté-los ao Diretor-Geral do CMDI que decidird sobre a sua
pertinéncia,;

15.6. A pregoeira terd o prazo de até cinco (05) dias Uteis para reavaliar sua decisdo ou subir
devidamente instruido, os autos do processo para a autoridade competente;

15.7. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicara o objeto e homologara o procedimento licitatorio.

16. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

16.1. Apos a declaracdo do vencedor da licitagdo, ndo havendo manifestacdo dos licitantes
quanto a interposicdo de recurso, a Pregoeira adjudicara o objeto licitado, que posteriormente
sera submetido a homologacéo pelo Diretor-Geral do CMDI.

16.2. Na adjudicagéo, se a divisdo do valor global ndo for exata, serdo consideradas as duas
primeiras casas decimais, ficando a pregoeira autorizado a fazer ajuste de dizimas;

16.3. No caso de interposi¢cdo de recurso, apds proferida a deciséo e, constatada a regularidade
dos atos praticados, o Diretor-Geral adjudicara o objeto e homologara o procedimento licitatorio;
16.4. Homologada a licitagdo, o adjudicatario serd convocado a retirar a Nota de Empenho no
prazo de 03 (trés) dias Uteis;

16.5. Se o licitante vencedor, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, nao
apresentar situacao regular ou se recusar injustificadamente em retirar a Nota de Empenho e/ou
nédo entregar o objeto deste edital, serdo examinadas as ofertas subsequentes e a qualificacdo das
licitantes, na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma que atenda
ao Edital, sendo a respectiva licitante declarada vencedora.

17. DA GARANTIA DE EXECUCAO
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Dispensada, pois ndo ha contratacéo direta de méo de obra.

18. DO CONTRATO

18.1. Para o fiel cumprimento das obrigacBes assumidas serd4 firmado Contrato com a
adjudicataria, de acordo com a legislacdo vigente, com vigéncia a partir da data de sua assinatura;
18.2. O IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial convocaré a adjudicatéria, para assinar o
Contrato, o qual terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento da notificacdo para
comparecer a Administracdo, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das
penalidades previstas neste Edital.

18.3. O prazo estabelecido no subitem 17.2 para assinatura do Contrato podera ser prorrogado
uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pela adjudicataria durante o seu transcurso e
desde que ocorra motivo justificado e aceito pelo IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial.
18.4 Fardo parte integrante do contrato todos os elementos apresentados pelo licitante vencedor
gue tenham servido de base para o julgamento da licitacdo, bem como as condi¢des estabelecidas
neste Edital e seus anexos, independentemente de transcricao.

19. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

19.1. As despesas decorrentes da presente licitagdo correrdo por conta da Dotacdo Orcamentaria
da Unido, para o Campus Manaus Distrito Industrial, Programa de Trabalho 088507, Fonte 0100,
Natureza de Despesa 339039, Plano Interno L2994P2308N.

20. DA CESSAO DO USO DE ESPACO FiSICO

20.1 Para a execucdo dos servicos, a CONTRATANTE colocara a disposicdo da
CONTRATADA uma area de aproximadamente 1.563,12 m2 para exploracdo de servicos de
restaurante/lanchonete.

20.2 A concessdo de uso sera unica e exclusivamente para a exploracdo dos servicos de
lanchonete e restaurante, com a finalidade de atendimento a alunos, servidores do Campus
Manaus Distrito Industrial, comunidade externa, no horario de funcionamento da instituicao.
20.3 O valor mensal referente a cessdo sera de R$ 700,00 (setecentos reais), havendo desconto de
50% nos meses de férias (janeiro, julho e dezembro) ficando a cargo da contratada observar e
calcular o periodo de férias.

21. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

21.1. O pagamento sera feito em favor da licitante vencedora, mediante depdsito bancario em sua
conta corrente, até o 15° (décimo quinto) dia Util do més subsequente a entrega do servico,
mediante atesto da Nota Fiscal/Fatura pelo fiscal de Contrato designado no ato da contratacao.
21.2. Nenhum pagamento serd efetuado ao licitante vencedor enquanto pendente de liquidacao
qualquer obrigacdo financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia,
sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de pre¢cos ou corre¢cdo monetaria;

21.3. Sera procedida consulta “ON LINE” junto ao SICAF, antes do pagamento a ser efetuado a
licitante adjudicada, para verificacdo da situacdo de regularidade da empresa;

21.4. Em cumprimento ao disposto no Art. 64, da Lei n° 9.430, de 27/12/96, Lei n° 9.718, de
27/11/98, e IN SRF n°. 306, de 12.03.03, a Divisdo de Execucdo Orcamentaria e Financeira da
CONTRATANTE retera na fonte, o Imposto sobre a Renda da Pessoa Juridica - IRPJ, bem como
a contribuicdo sobre o lucro liquido, a Contribuicdo para a Seguridade Social - COFINS e a
contribuicdo para o PIS/PASEP sobre os pagamentos que efetuar 8 CONTRATADA, se esta ndo
apresentar copia do Termo de Opc¢éo ou Certificado de Isencdo do IRPJ, de que trata a IN SRF
n°. 79, de 01/08/00.
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22. DA ATUALIZACAO MONETARIA DAS OBRIGACOES

22.1. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido deverd ser acrescido de
encargos moratérios, apurados desde a data acima referida até a data do efetivo pagamento, tendo
como base a Taxa Referencial — TR, ou outro indice que venha a substitui-la, calculados pro rata
tempore.

23. DAS SANQ@ES ADMINISTRATIVAS

23.1. Ficara impedida de licitar e contratar com a Unido e sera descredenciada no SICAF, pelo
prazo de até 5 (cinco) anos, garantida a ampla defesa, sem prejuizo das cominages legais e de
multa de até 20% (vinte por cento) do valor da contratacdo a licitante que: ndo retirar ou nao
aceitar a nota de empenho, quando convocada dentro do prazo de validade de sua proposta,
deixar de entregar a documentacdo exigida no Edital, apresentar documentacao falsa, ensejar o
retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugéo
do contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaracéo falsa, cometer fraude fiscal.

23.2. As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

23.3. Pela inexecucdo total ou parcial das obrigacdes assumidas o IFAM — Campus Manaus
Distrito Industrial podera, garantida a prévia defesa, aplicar ao contratado as seguintes sancdes:

a) Adverténcia;

b) Multa de até 30% (trinta por cento) sobre o valor total do Contrato, no caso de atraso por
mais de 10 (dez) dias na entrega dos produtos, acrescida de 0,2% (zero virgula dois por
cento) a cada dia de atraso, a contar da data do recebimento da comunicacdo oficial
enviada pelo IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial,

c) Suspensdo temporaria de participar em licitacbes e impedimento de contratar com a
UNIAO pelo periodo de até 02 (dois) anos;

d) Ser declarada inidonea para licitar e contratar com a Administracdo Pdblica enquanto
perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
sempre que a CONTRATADA ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos resultantes
e apds decorrido o prazo da san¢do aplicada.

23.4. O valor correspondente a multa sera descontado dos pagamentos que a licitante vencedora
tenha a receber do IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial e sera recolhido no prazo maximo
de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento da comunicacao enviada pelo IFAM —
Campus Manaus Distrito Industrial;

23.4.1. Os valores das multas aplicadas previstas nos subitens acima serdo recolhidos pelo
inadimplente a conta do IFAM ou descontados dos pagamentos devidos a Licitante Vencedora, a
critério da Administracdo, sendo que, caso o valor da multa seja superior ao credito existente a
diferenca sera cobrada na forma da lei.

235. A aplicacdo das sangOes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade a aplicacdo de
outras, previstas nas Leis 10.520/2002 e 8.666/1993, bem como outras legislacGes se aplicaveis
forem, inclusive responsabilizacdo da licitante vencedora por eventuais perdas e danos causados
ao IFAM — Campus Manaus Distrito Industrial.

23.6. A critério da Administracdo poderdo ser suspensas as penalidades, no todo ou em parte,
quando o atraso no cumprimento das obrigacdes for devidamente justificado pela licitante
adjudicada, por escrito, no prazo maximo de 05 (cinco) dias da ocorréncia do evento e aceito pela
autoridade competente, que fixara novo prazo, este improrrogavel, para completa execucao das
obrigagdes.

24. DAS OBRIGACOES DA ADJUDICATARIA
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24.1. Manter seu cadastramento e documentacdo junto ao SICAF e trabalhistas, sempre
atualizada, no que se refere as condicdes de habilitacdo apresentadas na licitacdo para atender o
Inc. XIII, do art. 55, da Lei n° 8.666/93 e suas alteracdes.

24.2. Cumprir com o disposto no Termo de Referéncia, Anexo | deste edital, bem como no
Contrato Administrativo.

25. DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. Nédo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacao
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacéo do
pregoeiro em contrario;

25.2. A autoridade competente para aprovacdo do procedimento licitatério somente podera
revoga-lo em face de razdes de interesse publico, por motivo de fato superveniente devidamente
comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-lo por ilegalidade,
de oficio ou por provocacdo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado;

25.3. Cabe a Pregoeira ou a Autoridade a ela superior, em qualquer fase da licitagdo promover
diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instrucdo do processo, vedada a inclusédo
posterior de documentacdo ou informacgdo que deveria constar desde a realizacdo da sesséo
publica;

25.4. Nio serdo aceitos “protocolos de entrega ou solicitagdo de documentos” em substitui¢ao
aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos;

25.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a4 o dia do
inicio e incluir-se-4 o do vencimento, vencendo-se 0s prazos somente em dias de expediente
normais. O prazo fixado para a apresentacdo das propostas, contado a partir da publicacdo do
aviso, ndo sera inferior a oito (08) dias Uteis;

25.6. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento da
licitante, desde que sejam possiveis a afericdo da sua qualificacdo e a exata compreensao da sua
proposta, durante a realizacdo da sessdo publica de pregao;

25.7. A ata seré disponibilizada na Internet para acesso livre, imediatamente apds o encerramento
da sessdo publica.

25.8. Quaisquer informacdes complementares sobre o presente Edital e seus anexos poderao ser
obtidas na Diretoria de Administracdo e Planejamento do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia
e Tecnologia do Amazonas — IFAM, situada a Avenida Governador Danilo de Matos Areosa, n°
1672 — Distrito Industrial — CEP 69.075-351 — Manaus/AM, Fone/Fax (92) 3621-6761, no
horéario das 08 as 12 h e das 14 as 17 h, de Segunda a Sexta-feira, ou nos sites: www.ifam.edu.br
e Www.comprasgovernamentais.gov.br.

27. S&o partes integrantes do presente Edital:
I.  Termo de Referéncia (Anexo I);
Il.  Tabela de Precos Totais de Referéncia (Anexo 1)
II. Modelo de Proposta (Anexo I1I)
IV. Legislacdo (Anexo IV)
V.  Questionario (Anexo V)
VI.  Vistoria Técnica (Anexo VI)
VII.  Minuta de Contrato (Anexo VII)

28. DO FORO
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Fica eleito o Foro da Justica Federal da cidade de Manaus/AM para dirimir quaisquer dividas
que vierem a surgir no cumprimento das obrigacdes decorrentes destas aquisicdes.

Manaus (AM), 26 de maio de 2015.

Lidiane da Silva Ferreira
Pregoeira
Port. n°. 081-GDG/CMDI/IFAM de 13/04/2015
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TERMO DE REFERENCIA

1. JUSTIFICATIVA

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
AMAZONAS - CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL demonstra a necessidade de
realizar um processo licitatorio para a contratacdo de empresa especializada no fornecimento de
refei¢bes, tendo em vista que o Programa de Alimentacdo implantado pelo IFAM-CMDI esta de
acordo com Planejamento Institucional, na Acdo do Orcamento: Assisténcia da Educagéo
Profissional, que se constitui numa das condi¢cbes fundamentais para a permanéncia na
Instituicdo e para o desenvolvimento educacional dos estudantes em situagéo de vulnerabilidade
socioeconémica, garantindo assim a concretizacdo da Educacdo como direito de todos e dever do
Estado tal como preconiza a Constituicdo Federal de 1988 e a Lei de Diretrizes e Bases da
Educacdo Nacional (9.394/96) as quais preveem o direito a educacdo bem como o direito ao
acesso e permanéncia na escola.

A Lei de Diretrizes da Educacdo Nacional, LDB 9394/96 nos seus Art. 2° e 3° vem
explicitar a responsabilidade social da familia e do Estado no que se refere a educacdo, cuja
finalidade é o pleno desenvolvimento do educando, seu preparo paro o exercicio da cidadania e
sua qualificacdo para o trabalho. Prevé que o ensino deve ser ministrado com base em alguns
principios, entre os quais a igualdade de condi¢des para 0 acesso e permanéncia na escola.

Conforme o Artigo 40 da Lei n® 11.947, o PNAE tem por objetivo contribuir para o
crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a
formacdo de habitos alimentares saudaveis dos alunos, por meio de a¢Ges de educacdo alimentar
e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o
periodo letivo. O acesso a alimentacdo escolar de forma igualitaria € um direito de que sejam
respeitadas as diferentes faixas etarias, as condi¢cGes de salude dos alunos que necessitam de
atencdo especifica e dos que se encontram em estado de vulnerabilidade social.

A presente solicitagdo justifica-se, ainda, pela necessidade de oferecer aos alunos desta
Instituicdo, beneficiados com o auxilio alimentacdo, refeicdes balanceadas de qualidade, com a
finalidade de atender aqueles alunos que permanecem na escola e participam das atividades em sala
de aula e em projetos de pesquisa e extensdo.

Ao vincular o fornecimento de refeicbes a concessdo de uso da area destinada a cantina,
buscou-se garantir ndo sé um local adequado as refei¢cdes dos alunos contemplados pelo programa de
alimentacdo deste instituto, como também a oferta de refeicdes e lanches para servidores e demais
alunos ndo contemplados pelo programa, uma vez que, muitos deles precisam passar longos periodos,
as vezes até mesmo o dia inteiro, no Campus.

2. OBJETO

2.1. O presente Termo de Referéncia tem como finalidade a contratacdo de empresa
especializada na prestacdo de preparacdes e fornecimento de refei¢des diarias vinculada a
concessdo de uso de area destinada a cantina, aos discentes do IFAM — Campus Manaus
Distrito Industrial se enquadram no Programa de Alimentacdo da Instituicdo e Programa
Nacional da Alimentacdo Escolar, ou venham a se enquadrar na condigédo de aluno suplente,
para o ano letivo de 2017 e 2018.
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3. ESPECIFICACAO DETALHADA DO SERVICO DE FORNECIMENTO DE REFEICOES
(SELF-SERVICE/PRATO FEITO/LANCHES/MERENDA ESCOLAR)

3.1. Almogo (SELF-SERVICE)

3.1.1. Prato Principal: 03 tipos de proteinas (vermelha e branca), Acompanhamentos (Arroz,
Macarrdo, Feijdo, Farofa), Guarnicdo (Massas, Tortas, Purés e Gratinados), Saladas (crua e
cozida), Complementos (pimentas, temperos, molhos, adocante e acucar embalagens individuais
tipo (saché), pées ou torradas e etc...).

3.1.2. Sobremesa: Frutas e Doces
3.1.3. Liquidos:
- Agua (a vontade).

3.2. Incidéncias do Prato Principal (Almogo)

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA
MENSAL
CARNES BOVINAS Carne traseira 08
Carne moida 02
Carne dianteira 08
TOTAL 18
AVES File de peito 08
Coxa e sobrecoxa 06
TOTAL 14
PEIXES Peixe em postas 06
File de peixe 06
Bacalhau 01
TOTAL 13
VISCERAS Figado bovino/Lingua 02
TOTAL 02
PROTEINAS PARA | Picanha 02
CHURRASCO Alcatra 02
Costela 02
Fraldinha 02
Cupim 02
Lingua 02
Calabresa 02
Coxa e Sobrecoxa 02
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TOTAL 16
SUINOS Pernil ou carré 01
Lombo 01
TOTAL 02
SOBREMESAS Doce caseiro (pasta ou calda); 06
Pudim/Manjar/Mousse/Gelatina; 06
Sorvete 02
Frutas da época 10
TOTAL 24

3.3 . Cardapio do Almoco

SUGESTOES DE CARDAPIO
- Carne bovina - Bacalhau de forno: 120g
- Carne bovina com molho - Bacalhau ao molho
- Carne bovina com 0sso - Croquetes, quibes e almoéndegas
- Bife a milanesa - Filé de camardo
- Bife enrolado - Crustaceos e frutos do mar tratados
- Espeto de carne - Lasanha
- Isca de carne - Macarronada com molho e carne
- Carne moida - Estrogonofe
- Figado bovino - Vatapa
- Filé de frango sem pele - Bob6 de camaréo
- Frango com 0ss0 - Mogueca de peixe
- Espeto de peito de frango - Baido de dois
- Charqgue picado - Feijoada
- Carne de sol - Gréo de bico com carne
- Filé de Peixe - Linguica de porco ou frango
- Peixe em posta - Omelete recheada
- Carne suina sem 0sso - Panqueca recheada
- Carne suina com 0sso - Rocambole
- Torta de carne ou palmito

SUGESTOES DE SUCOS

- 200 mL de suco de frutas da época — cupuagu, acerola, abacaxi, goiaba, graviola, entre
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outros.
- Obs.: ndo sera permitido colocar a disposi¢do bebidas alcodlicas e ou sucos artificiais

INSTITUTO FEDERAL

SUGESTOES DE SOBREMESAS — FRUTAS

- Mamao (Fatia)

- Meldo (Fatia)

- Melancia (Fatia)

- Laranja (Unidade)

- Tangerina (Unidade)
- Banana (Unidade)

- Manga da estacdo (Fatia ou Unidade)
- Macé (Unidade)

- Goiaba (Unidade)

- Salada de frutas

- Abacaxi (Fatia)

SUGESTOES DE SOBREMESAS — DOCES

- Gelatina ou flan ou mousse ou doce em calda
- Pudim ou manjar
- Torta simples

3.4 PADRAO DO SELF SERVICE /RESTAURANTE

3.4.1. Grupo dos acompanhamentos

3.4.2- Arroz:

Tipo: integral tipo 1(arroz branco) e/ou parbolizado e integral
Frequéncia: diaria

Preparacdo: a grega, a espanhola, a paulista, americano, de carreteiro, baido-de-dois, com

ervilhas.

3.4.3 - Feijao:

Tipo: feijdo- carioca, feijao — preto e entre outras espécies
Frequéncia: diaria

Preparacao: com verduras (maxixe, quiabo, abobora, outros)
3.4.4 — Farofa:

Tipo: tipo 1 branca

Frequéncia: diaria

Preparacao: com cebola, azeitona, tipo pirdo com ovos
3.4.5 - Macarrao:

Tipo: espaguete e/ou parafuso

Frequéncia: diaria

Preparacdo: alho e 6leo, com molho vermelho, ao sugo com manjericdo, molho branco, com

queijo
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3.4.6 - Guarnicgao:

Preparacao: abobora sauté, batata a portuguesa, batata-doce ao forno, bolinho de arroz, legumes
sauté e/ou de forno, legumes ao molho branco, creme de milho, puré, suflé, torta, quibebe, feijdo
tropeiro, farofa mista, doce, de banana, massas com ou sem queijo, ao sugo, a bolonhesa, ao alho
e Oleo, lasanha, macarrdo tipo yakissoba e etc.

Frequéncia: diaria

3.4.7 - Carnes com peso aproximado de 150 g de carne

3.4.7.1 - Bovina

Corte: alcatra, patinho, coxdo mole, coxdo duro, contra — filé, carnes tipo para churrasco
Frequéncia: 02 vezes por semana

Preparac0es:

a) Alméndegas assadas com ou sem molho

b) Carne assada

¢) Recheios diversos: legumes, verduras ou calabresa.

d) Sem recheio: cozida com temperos, batatas, cenouras ou verduras.

e) Carnes com ou sem molho, com acréscimo de vegetais.

f) Rocambole

g) Carne Moida

h) Estrogonofe: normal ou light

i) Bife: grelhado, cozido, a parmegiana, a milanesa, a cavalo, ao forno com molho de tomate,
com molho de soja e legumes; com ervas; ao alho; acebolado; cenoura e pimentdo; tomate,
cebola, pimentdo; a rolé, iscas ou tiras;

Jj) Guisado

k) Carne moida com vegetais;

I) Espetinho de Carne;

*Proteina texturizada de soja e preparacdes de dietas hipossddica (pouco sodio) e hipolipidica
(pouca gordura);

3.4.7.2 — Carnes para Churrasco com peso aproximado de 150 g de carne (sem 0ss0)

Cortes: picanha, alcatra, costela, fraldinha, cupim, lingua, calabresa, coxa e sobrecoxa
Frequéncia: 01 vez por semana

Preparacéo: assados na brasa

3.4.8. Suina:

Corte: lombo e pernil

Frequéncia: 02 vezes a0 més

Preparacao: assado, agridoce, acebolado, ao molho de laranja.

3.4.9. Massas:

Frequéncia: 02 vezes a0 més

Preparacdo: recheadas com carne bovina ou frango (lasanha, panqueca, empadéo,
escondidinho), macarrdo tipo yakissoba de carne, frango e misto e etc.

3.4.10. Frango:

Corte: peito, coxa e sobrecoxa

Frequéncia: 01 vez por semana

Preparacdo: assado, cozido, grelhado, refogado, risoto, com molho de laranja, maracuja, a
parmegiana, a passarinho, a milanesa, a portuguesa; empanado

3.4.11. Peixe:

Preparacdes: Grelhado, assado, refogado, cozido, frito, a milanesa, & doré, & escabeche, com
molho béchamel, molho de alcaparras, empanado, peixe a brasileira (posta cozida com molho e
servida com pirdo), moqueca de peixe, filé de peixe ao molho de camardo

Frequéncia: 01 vez por semana

3.4.12. Salada: no minimo 2 tipos de vegetais (cru e cozido).
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PreparacGes: Cozida e folhosas; simples (um sé tipo de vegetal), composta (dois tipos de
vegetais) ou mista (mais de trés tipos de vegetais), com frutas;
Molhos: azeite de oliva, vinagre, limdo, molho rose, molho de laranja, molho vinagrete, molho
de iogurte, entre outros tipo saché individual,
Frequéncia: diaria
3.4.13. Sobremesa:
Preparac0es: frutas in natura, frutas picadas com diferentes tipos de cortes e combinagoes, e
toques de sabor, com hortela.
Frequéncia: diaria
3.4.14. Per capita minimo dos alimentos preparados:

Arroz: 150 g

Feijdo: 80 g

Guarnigdo: 150 g

Salada: 100g

Carne bovina: 1509 (sem o0sso) / 180g (com 0ss0)

Frango: 200g

Peixe (filé): 1509

Peixe (postas): 200g

Suino:150g a 180g
3.4.15. Serdo aceitas preparagdes diferentes das citadas, desde que seja respeitado o equilibrio
nutricional da refeicdo e sob prévia consulta da nutricionista do Campus.
3.4.16. A modalidade de Servico Selfie Service devera ser servida em bandejas de inox, talheres
(garfo, faca e colher) embalados em sacos de protegdo, pratos rasos e fundos (para caldos),
guardanapos a disposicdo, temperos em saché.

* O servico de dietas deverd ser ofertado conforme a solicitacdo prévia da Nutricionista do
Campus

4- PADRAO PRATO FEITO

4.1. Grupo dos Acompanhamentos

4.2 - Arroz.

Tipo: tipo 1 (arroz branco) e/ou parbolizado e integral

Frequéncia: diaria

Preparacao: branco tipo cozido, baido-de-dois, com ervilhas, com milho.
4.3 - Feijao:

Tipo: feijdo- carioca, feijao — preto e entre outras espécies

Frequéncia: diaria

Preparacao: com verduras (maxixe, quiabo, abdbora, outros)

4.4 — Farofa:

Tipo: tipo 1 branca

Frequéncia: diaria

Preparacao: com cebola, azeitona

Frequéncia: diaria

4.5 — Macarrao:

Tipo: espaguete e/ou parafuso

Frequéncia: diaria

Preparacdo: cozido com alho e dleo, com molho vermelho, ao sugo com manjericdo, molho
branco, com queijo

4.6 - Guarnicao
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Preparacdo: legumes sauté, vatapa, creme de milho, batata assada com ervas, puré de batata,
macaxeira, abobora, tortas de legumes, omelete com verduras, bolinho de arroz.

4.7. Salada: no minimo 2 tipos de vegetais (cru) e no minimo 02 tipos de vegetais (cozidos) .
Preparac6es: Cozida e folhosas composta por (dois tipos de vegetais) ou mista (mais de trés
tipos de vegetais);

Molhos: azeite de oliva, vinagre, limdo, molho vinagrete, entre outros tipos de temperos de saché
individual;

Frequéncia: diaria

4.8. Sobremesa:

Preparac0es: doces tipo: pudin de leite, flan, doces com aproveitamento integral tipo: bananada
com casca, banana caramelada, doce de casca de melancia, doce de casca de mamao.
Frequéncia: diario

4.9 - Carnes (vermelha e branca) com peso aproximado de 150 g de carne sem 0sso e 1809
COm 0SSO
4.9.1. — Carne vermelha
Corte: alcatra, patinho, coxdo mole, coxdo duro, contra — filé
Frequéncia: 02 vezes por semana
Preparacoes:
a) Almdndegas assadas com ou sem molho (preparadas com proteina de 1° qualidade)
b) Carne assada
c) Recheios diversos: legumes, verduras ou calabresa.
d) Sem recheio: cozida com temperos e verduras.
e) Carnes com ou sem molho, com acréscimo de vegetais.
f) Rocambole
g) Carne Moida
h) Massas: Estrogonoffe e Lasanha (normal ou light)
i) Bife: grelhado, cozido, a parmegiana, a milanesa, a cavalo, ao forno com molho de tomate,
com molho de soja e legumes; com ervas; ao alho; acebolado; cenoura e pimentdo; tomate,
cebola, pimentéo; a rolé, iscas ou tiras;
j) Iscas com acréscimo de legumes
4.9.2 — Carne branca (frango)
Corte: peito de frango, coxa e sobrecoxa
Frequéncia: 02 vezes por semana
Preparacoes:
a) Filé de peito de frango: grelhado, assado, ao molho
b) Guisado de frango com acréscimo de vegetais
c) Iscas com acréscimos de legumes
d) Massas: Estrogonoff e Lasanha (normal e light)
e) Frango Assado
f) Frango Desfiado com legumes
4.9.2.1 — Peixe
Corte: posta e filé de peixe
Frequéncia: 01 vez por semana
Preparacoes:
a) Filé de peixe e posta: chapeado, a milanesa, ao forno, com molhos com acréscimo de
verduras e/ou legumes, tortas.
4.10 - Preparac0es Especificas
Frequéncia: De acordo com a solicitacdo da nutricionista do Campus
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Preparac0es: Dieta hipossddica (pouco sal), hipolipidica (pouca gordura), Arroz Integral cozido,
Macarrao Integral, saladas (crua e cozida), Proteinas (cozidas, grelhadas e/ou assadas).
4.11 - Liquidos
Frequéncia: diario
Preparac@es: 01 copo de (200ml) suco de fruta (polpa) por aluno (minimo 02 (dois) tipos de
sabores), incluso no valor do prato feito e agua (disponivel no refeitorio a vontade).

5 - PADRAO DOS LANCHES (LANCHONETE)

5.1. Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencdo especial para lanches

com baixo teor de gordura e agUcar;

5.2. Qualquer produto que ndo atenda as exigéncias nutricionais e sanitarias adequadas, seja por

excesso de gordura, agucar ou sédio, condi¢cBes de preparo ou armazenamento inadequadas ou

mé qualidade da matéria-prima, podera ser retirado de comercializacdo a qualquer momento, sem

aviso previo, pela nutricionista do campus ou pela comissdo fiscalizadora do contrato.

5.3. A empresa CONTRATADA deverd dispor de temperos SOMENTE na versdo saché

(individual) como: maionese, catchup, aclUcar, adocante, sal, azeite de oliva, mostarda, molhos

para salada.

5.4. Os alimentos embalados individualmente deverdo dispor de etiquetas contendo o prazo de

validade, data de fabricacdo conforme a Resolucédo n°275/2002 da ANVISA,;

5.5. Todos os alimentos industrializados deverdo ser entregues em suas embalagens originais,

contendo procedéncia, prazo de validade, entre e outros de acordo com a legislacdo vigente;

5.6. A CONTRATADA devera dispor de funcionarios em numero suficiente para distribuicdo

dos lanches a todos os alunos em no maximo 30 minutos, a fim de ndo comprometer o horario de

aula e também dispor de 01 funcionério para a funcdo do caixa;

5.7. Nao sera permitida a comercializacdo de salgadinhos industrializados tipo (milhitos, batatas

chips e entre outros tipos de salgadinhos), biscoitos e/ou bolachas recheados, macarréo

instantaneo tipo (miojo), devido ao teor elevado de agUcar, sddio, gordura trans saturadas.

5.7.1 — Alimentos permitidos para comercializacgéo:

Acai integral/com tapioca/granola versao copo (180 ml), (250 ml) e (500 ml);

Achocolatado integral/light versdo (200 ml) embalagem individual;

Agua de coco embalagem de (200ml) porg¢éo individual;

Agua mineral e com gés versdo garrafa (350 ml), (600 ml) e (02 litros);

Barrinha de Cereal integral/light (porcéo individual);

Bebida Lactea integral/desnatado/light/diet com sabor e sem sabor (porcéo individual);

Biscoito doce/integral/light sem recheio e sem cobertura (porcéo individual) tipo cookie,

rosquinha sabores variados;

Biscoito salgado/integral/light sem recheio (porcdo individual);

9. Bolo preparado com e sem recheio (por¢do individual de 120 gr.) embalado
individualmente sabores: chocolate, fub4, cenoura, aveia, leite, versdo diet;

10. Cachorro quente;

11. Café com Leite 180 ml e 250 ml;

12. Café preto versdo 50ml, 180 ml, 250 ml;

13. Cha gelado integral/diet versao lata (350 ml) sabores variados;

14. Chéa quente xicara de (200 ml);

15. Cheeseburguer;

16. Chocolate quente versdo xicara de 200 ml;

17. Chocolates tipo barrinha ou versdo bombom 30g. (porcéao individual);

18. Frutas da época embaladas em (porc¢éo individual);

NoabkowhE

o
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19. Hamburguer;

20. Leite Integral e Desnatado versdo copo de (180 ml e 250 ml);

21. Mingau (sabores variados) versao 180 ml, 250 ml e 500 ml;

22. Misto quente;

23. Omelete com verduras minimo 02 und. ovos;

24. Omelete sem verduras minimo 02 und. ovos;

25. Ovo cozido (unidade);

26. Pdo com manteiga;

27.Pao com ovo e queijo amarelo;

28. Pao com ovo, queijo amarelo e presunto de peru;

29. Pao com ovo, queijo coalho e presunto de peru;

30. Pdo com ovo, queijo coalho;

31. P&o com ovo;

32. Pdo com queijo coalho e presunto de peru;

33. Pdo com queijo coalho, presunto de peru, tucuma e banana;

34. Pdo com queijo coalho, presunto de peru, tucuma;

35. Pdo com queijo coalho;

36. Pdo com tucuma e queijo amarelo;

37. P& com tucuma, queijo amarelo e presunto de peru;

38. Pdo com tucuma, queijo amarelo, presunto de peru e banana;

39. P&o com tucumé;

40. Pdo de Queijo minimo 80 gr. Embalados individualmente;

41. Picolé de frutas com cobertura e sem cobertura embalados individualmente;

42. Queijo quente;

43. Refrigerante normal/diet/zero agUcar versdo lata (350 ml) e garrafa (600 ml);

44. Salada de Frutas no minimo 04 tipos de frutas versdo (180 ml, 250 ml, 500 ml);

45. Salgados (assados ou fritos) na seguinte propor¢édo: 40% de massa e 60% de recheio ex:
salgado de 200gr deve ter no minimo 120 gr de recheio). Sabores: salsicha, carne, carne
moida, calabresa, presunto de peru , queijo amarelo e/ou coalho, frango, camardo,
palmito.

46. Sanduiche Natural (com pdo integral/branco tipo forma) contendo 02 fatias de pao, peito
de peru, atum, queijo minas, coalho, alface, tomate, maionese) embalados em filme
transparente;

47. Sanduiches tipos:

48. Sopa com minimo 600 ml contendo: 100 gr. de proteina (sem 0sso) carne, frango ou
peixe, 150 gr. de vegetais (abobora, batata, chuchu, cenoura, beterraba, feijdo de corda,
couve, maxixe, quiabo, repolho), 150 gr. de grdos e leguminosas (feijao, lentilha,
macarrao, arroz, ervilha);

49. Suco de polpa de fruta no minimo 02 tipos (diario) versdo copo 180 ml, 250 ml, 500 ml;

50. Tapioca no minimo 120gr. Versdo sem recheio e com recheio (banana, queijo amarelo,
coalho, presunto de peru, tucum@&) em embalagem individual;

51. Torrada integral/

52. Tubérculos da época cozidos tipo (macaxeira, cara, banana) e também pupunha porgéo
minima de 60 gr.;

53. Vitaminada de Frutas (banana, maca, maméao, abacate) com e sem leite copo de (250 ml)
e (500 ml);

5.8 FORNECIMENTO DAS REFEICOES
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5.8.1. O fornecimento ficara sobre a responsabilidade da CONCESSIONARIA, mas com a
fiscalizacdo da Comissdo do Campus Manaus Distrito Industrial - IFAM, onde serd observada a
questdo nutricional, higiénica, organizacional e os demais itens constantes no Projeto Basico.
5.8.2. A meta de fornecimento de refei¢cbes almoco/lanche terd a média de 200 refeicdes por dia,
tendo margem de 20% para mais ou menos.

6.0 PROGRAMA DA MERENDA ESCOLAR
6.1 DO PROGRAMA

Conforme a Lei n°® 11.947/2009 0o PROGRAMA NACIONAL DA ALIMENTAQAO ESCOLAR
- PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a
aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de habitos alimentares saudaveis dos alunos,
por meio de acdes de educacdo alimentar e nutricional e da oferta de refeicbes que cubram as
suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo. O acesso a alimentacéo escolar de forma
igualitaria € um direito de que sejam respeitadas as diferentes faixas etarias, as condi¢bes de
salde dos alunos que necessitam de atencao especifica e dos que se encontram em estado de
vulnerabilidade social.

7.0 AMPARO LEGAL
e LEIN°11.947/2009 — PNAE — Programa Nacional de Alimentacédo Escolar.
e RESOLUCAO N° 26, DE 17 DE JUNHO DE 2013.

8.0 FORNECIMENTO DAS REFEICOES

8.1 O fornecimento dos géneros alimenticios da merenda escolar ficara sob a responsabilidade da
CONTRATANTE com a comissdao fiscalizadora na entrega diaria, conforme o cardapio
elaborado pela nutricionista do campus.

8.2. Os cardapios da merenda escolar serdo elaborados mensalmente e supervisionados
SOMENTE pela nutricionista do campus e comissao fiscalizadora.

8.3. A CONTRATADA ficara sob sua responsabilidade preparar refeicdes (lanche da manha,
lanche da tarde e lanche noturno) a serem oferecidos aos alunos do IFAM - Campus Manaus
Distrito Industrial, para atender as exigéncias estabelecidas pela Resolugdo FNDE n°. 26, de 17
de junho de 2013, que dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar aos alunos da educagéo
basica no ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE nos estabelecimentos
educacionais, seguindo cardapios elaborados pela nutricionista do campus, bem como todas as
normas de higiene proposta pela Resolugdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria -
ANVISA - RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004, a Portaria CVS n° 06/99 do Centro de
Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Estado de Saude e a Portaria ANVISA n° 1.428/MS.
Realizar limpeza e organizacao da cozinha, bebedouros, bem como dos utensilios utilizados para
0 preparo dos lanches.

8.4. A CONTRATADA ficara responsavel pela execugdo dos servigos de preparo e distribuicdo
da alimentacdo escolar nos trés horarios distintos manha, tarde e noite a ser realizado no Campus
Manaus Distrito Industrial.

8.5. Conforme orientacdo e autorizagdo da CONTRATANTE, o cardapio podera ser adequado
para atender aos alunos com patologias especificas - conforme determinado pelo § 5° do artigo
14 da Resolucdo FNDE n° 26/2013.
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8.6. Conforme determinacdo presente no anexo Il, item VII, da portaria 1.428 de 26/11/93 do
Ministério da Saude, a concessionaria deverd manter em seu quadro de pessoal responsavel
técnico, um Nutricionista/Técnico de Nutricdo (Lei n° 8.234/91) regularmente inscrito em
Conselho Regional competente, que devera efetuar visitas periodicas e regulares de, no minimo,
03(trés) vezes por semana, totalizando, no minimo, 10h semanais.

8.7. DESCRIGCAO DOS SERVICOS, DOS TIPOS E REFERENCIA

8.7.1. Os profissionais da CONTRATADA deverdo atender aos seguintes requisitos basicos:
8.7.1.2. Dominio fisico-motor: tarefas de carater manual, executada na maior parte do tempo em
pé, que requerem locomoc¢do em pequeno espacgo fisico. Envolvem coordenacdo motora para
evitar acidentes pessoais (cortes e queimaduras) e dominio de habilidades manuais
especificamente na area de culinaria, envolvendo movimentos repetitivos com o0s membros
superiores e levantamento de peso.

8.7.1.3. Ter cuidados com a higiene pessoal, como cabelos cobertos e presos, as mdos sempre
limpas, unhas curtas e limpas e sem esmaltes e/ou bases. Faz-se necessario o uso constante de
uniformes, mantendo-os sempre limpos e passados, e touca na cabeca, bem como nocGes de
higiene e salde para prevenir doengas.

8.7.1.4. Ter uma boa percepcao visual e olfativa para a verificacdo das condi¢cdes do estado de
conservacao dos géneros alimenticios, como percepcdo de cor, composicdo e cheiro, percepcao
gustativa para verificar o sabor dos alimentos preparados e percepc¢do auditiva e tatil utilizadas
no controle do funcionamento dos eletrodomesticos.

8.7.1.5. Os profissionais deverdo utilizar, diariamente, uniformizacdo completa (aventais, jalecos,
calcas, blusas, meias, todos de cor clara, botas antiderrapantes, rede de malha fina para protecéo
dos cabelos, mesmo que o uniforme da empresa inclua touca, luvas descartaveis), bem como a
ndo utilizacdo de bijuterias, joias, relégios e perfumes fortes, esmaltes/base e maquiagem.

8.8. DESCRICAO DA FUNCAO E ATRIBUIGOES BASICAS DOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS:

8.8.1. Proceder a higienizacdo e sanitizacdo (conforme diluicdo adequada do produto utilizado)
dos alimentos, nas areas de estoque, cozinha, bebedouro, bem como utensilios e equipamentos
utilizados para o preparo da alimentacéo.

8.8.2. Selecionar os ingredientes necessarios, separando-os e pesando-os de acordo com o
cardapio do dia, o per capita estabelecido pela nutricionista do campus e o nimero de alunos
presentes na escola.

8.8.3. Realizar os trabalhos de pré-preparo dos alimentos para refei¢Ges, tais como selecionar,
higienizar, sanitizar, descascar e cortar os géneros alimenticios, de acordo com as necessidades.
8.8.4. Realizar cocgao dos alimentos conforme cardapio do dia e fichas técnicas elaboradas pela
nutricionista do campus, seguindo os métodos de cocgéo utilizados na técnica dietética.

8.8.5. Realizar diariamente controle de consumo alimentar, resto-ingestao e sobra limpa, através
de planilha de Registro Diario Obrigatorio (RDO), conforme modelo elaborado pela nutricionista
do campus.

8.8.6. Etiquetar os produtos abertos com informacdes para utilizagdo dos mesmos, conforme
modelo elaborado pela CONTRATADA.

8.8.7. Monitorar tempo e temperatura diariamente das preparacdes servidas, registrando em
planilha especifica elaborada pela CONTRATADA e aprovada pela nutricionista do campus.
8.8.8. Todos os descongelamentos de alimentos deverdo ser realizados sob refrigeracdo,
conforme orientacdo da resolugéo vigente e supervisionado pela nutricionista do campus.

8.8.9. Alimentos a serem servidos deverdo apresentar temperatura adequada, boa aparéncia e
sabor agradavel.
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8.8.10. O porcionamento das preparagdes devera ser realizado de acordo com o per capita pré-
estabelecido pela nutricionista do campus.

8.8.11. Recolher, remover e transportar o lixo produzido, ao final de cada turno, deixando o
mesmo no local apropriado para o descarte.

8.8.12. Responsabilizar-se pela conservagdo e limpeza dos equipamentos (fogédo, forno,
liquidificador, freezer, geladeira, balanca, filtros, coifa, exaustor, picador de legumes entre
outros); utensilios (pratos, canecas, talheres, panelas e demais itens afins) e estruturas (janelas,
telas, portas, teto, paredes, chdo, sifdao, ralos, caixas de gordura, lampadas e seus protetores,
interruptores e tomadas, prateleiras, passa pratos, balces, bancadas entre outros) colocados a
disposicao para execucdo dos servicos, respeitando-se 0s métodos e periodicidade estabelecidos.
8.8.13. Realizar a distribuicdo das preparagdes nos horérios estipulados pela nutricionista do
campus, de acordo com a demanda do campus, proporcionando alimentacdo adequadamente e
atentando-se ao bindmio tempo/temperatura.

9.0 PLANILHA ESTIMATIVA DE CUSTOS : esta planilha foi estimada pela Coordenacéo de
servicos e Licitacao.

ITEM DESCRIC}AO UN QTD QUANTIDADE VALOR
DIA ESTIMADA TOTAL
MEDIA MENSAL ESTIMADO

(10meses)

R$
01 Fornecimento de Mao de Obra
para o preparo de Lanches para | Servico | 246,67 4.933,40 49.334,00

Merenda Escolar

02 * Preco do Prato Feito (Alunos | Servico | 8,88 39.072,00 390.720,00
Beneficiados Pelo Projeto
SocioAssistencial, alunos sem
beneficio, servidores,
terceirizados)

TOTAL

*Considerando-se 20 dias uteis em cada més.

O valor estimado R$ 49.334,00 (quarenta e nove mil; trezentos e trinta e quatro reais) refere-se a
mao de obra e distribui¢éo dos lanches da merenda escolar, fornecidos de segunda a sexta, pelo
periodo de 10 meses, distribuidos manha, tarde e noite de acordo com o item 8.3 deste edital.

O valor estimado de R$390.720,00 refere-se ao fornecimento de 200 pratos feitos fornecidos
diariamente, de segunda a sexta, pelo periodo de 10 meses, tendo em conta que o periodo
de recesso, ocorre nos meses de janeiro e julho, de acordo com o termo de referéncia

10.0 PRESTACAO DE CONTAS

10.1. O pagamento referente ao servico oferecido (mdo de obra e distribui¢ao) aos alunos do CMDI
beneficiados pelo PNAE serd pago a CONCESSIONARIA mensalmente, de acordo com o periodo
estimado.

11. 0 DISPOSICOES GERAIS
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11.1 Os casos omissos e ndo contemplados neste edital serdo regidos pela Comissdo Fiscalizadora
designada pela Direcdo Geral do Campus Manaus Distrito Industrial obedecendo ao Edital e seus
Anexos.

Manaus (AM), de de 2017.

Assinatura e carimbo
(Nutricionista do Campus)

Manaus, 28 de maio de 2017.

Adriane Campos Dinelly Xavier
Assistente Social/CRESS 4062
CMDI/IFAM

Lidiane da Silva Ferreira
Administradora /CRA n°® AM 1-6785/RD
CMDI/ IFAM

Michel Filgueiras Matos
Diretor de Administracao e Planejamento
CMDV/IFAM

José Carlos Nunes de Mello
Diretor Geral
CMDI/IFAM
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ANEXO I1 --TABELA DE PRECOS TOTAIS DE REFERENCIA
PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS - LANCHONETE/RESTAURANTE

Item DESCRICAO DOS SERVICOS DE LANCHONETE/RESTAURANTE VALOR
UNITARIO
(R$)
1 Sanduiches naturais (composicdes variadas com frango desfiado, cenoura, saladas, atum, ovos, ricota, ameixa, 5,75
peito de peru defumado, presunto, salame e queijos variados)
2 Misto duplo 4,25
3,40
3 Hamburguer
3,50
4 Cheeseburguer
5 X- Bacon 7,00
6 X-Salada 5,00
7 X- Filé 16,00
8 X-Egg 4,50
9 X- Calabresa 6,00
10 X-Tudo 10,00
11 X--Salsicha 6,00
12 X-Maionese 4,00
13 Bauru 3,50
14 Kiké&o Simples 2,50
15 Kik&o Especial 5,00
16 Café preto 180 ml 0,95
17 Café com leite 180 ml 1,60
. . 1,20
18 P&o com manteiga
< 2,50
19 P&o com ovo
20 Salgados (no minimo 02 tipos): coxinha, quibe, enroladinho de presunto ou queijo, esfirra de carne ou frango, 2,85
risole, empada, e outros.
< - 2,25
21 P&o de gueijo
) 1,85
22 Bolos: fubd, cenoura, chocolate, outros.
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23 Agua mineral com e sem gas (garrafa 300 ml) 2,15
2,00
24 Achocolatado Integral/Light/Diet
2,00
25 Barra de Cereal Integral/Light/Diet
26 Suco 300 ml 3,00
27 Vitaminas 300 ml 3,35
3,50
28 Refrigerante lata
. 3,00
29 Refrigerante 500 ml
4,50
30 Refrigerante 1,5 litros
4,50
31 Refrigerante 2 litros
2,35
32 Salada de frutas 180 ml
5 < 1,20
33 Frutas (maga, péra, banana, mamdo, etc.)
34 Picolé de frutas 1,50
35 Sorvete Integral/Light/Diet 2,50
2,25
36 Biscoito Integral/Light/Diet
) . . 3,25
37 logurte Integral/Light/Diet Sabores Variados
) i . . . . 13,65
38 Preco do Prato Feito (Servidores, Alunos ndo beneficiados pelo programa Socioassistencial e Visitantes)
- . ) . 23,00
40 Preco da refeigdo (quilo) (Servidores, Alunos e Visitantes)
7,00
41 Sopa (600 ml)

NOTA 1: Esta tabela é exemplificativa, podendo outros produtos ser acrescentados, porém com
anuéncia dos fiscais do contrato e Direcdo Geral do Campus, que se necessério for, fara
pesquisa de precos, para apreciar o valor do mercado dos outros produtos/servicos inclusos.
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INSTITUTO FEDERAL

ANEXO 11l - MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

A0

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas — IFAM,
Campus Manaus Distrito Industrial.

Referente: A presente licitacdo tem por objeto Contratagdo de Pessoa Juridica Especializada no
Fornecimento de refeicdo para o Campus Manaus Distrito Industrial e aos alunos atendidos pelo
Programa de Socioassistencial Estudantil e Merenda Escolar, com concessdo remunerada, de uso
de area, em espaco fisico de 1.563,12m?, conforme especificacdes constantes do Anexo I, (Termo de
Referéncia).

ITEM

DESCRICAO

UN

QTD
DIA
MEDIA

QUANTIDADE
ESTIMADA
MENSAL

VALOR
TOTAL
ESTIMADO

(10meses)

R$
01 Fornecimento de
Mé&o de Obra para
0 preparo de
Lanches para
Merenda Escolar

Servico 246,67 4.933,40 49.334,00

02 * Preco do Prato
Feito (Alunos
Beneficiados Pelo
Projeto
SocioAssistencial,
alunos sem
beneficio,
servidores,
terceirizados)

Servico 8,88 39.072,00 390.720,00

TOTAL

Declaramos estarmos cientes de todas as condigdes estabelecidas para a contratagdo dos
servigos, inclusive no referente a aplicacdo do desconto oferecido nesta proposta sobre os valores
da tabela de servicos e precos a ser utilizada durante a execugao do contrato.

Manaus (AM), de de 2017.

Assinatura e carimbo
(do representante legal)

ATENCAO

1. Anexo a esta proposta deve ser incluida tabela de servicos e pregos contendo os valores
unitarios devidamente corrigidos pelo menor valor oferecido pela empresa vencedora do certame.

2. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa.
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ANEXO IV- LEGISLACAO

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Resolucdo RDC n° 216, de 15 de
Setembro de 2004. Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentacao.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria n © 27, de 13 de janeiro de 1998.
Aprovar o Regulamento Técnico referente a Informacéo Nutricional Complementar.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria MS n° 1.428, de 26 de Novembro
de 1993. Aprova o Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos, Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Préticas de Producdo e de Prestagio de Servigos na Area de Alimentos
e 0 Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de ldentidade e Qualidade para
Servicos e Produtos na Area de Alimentos.

Conselho Federal de Nutricionistas. Resolucdo CFN n° 380/2005. Disp&e sobre a definicdo das
areas de atuacdo do Nutricionista e suas atribuicbes estabelecem parametros numeéricos de
referéncia, por area de atuacéo, e da outras providéncias.

Conselho Federal de Nutricionistas. Resolugdo CFN n° 378/2005. Dispbes sobre o registro e
cadastro de pessoas Juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras
providéncias.

Conselho Federal de Nutricionistas. Resolugdo CFN n° 510/2012. Dispde sobre o registro, nos
Conselhos Regionais de Nutricionistas, de atestados para comprovacdo de aptiddo para o
desempenho de atividades nas areas de alimentacgdo e nutri¢do e da outras providéncias.

Ministério do Trabalho e Emprego. Norma Regulamentadora n°® 6. Equipamento de Protecao
Individual — EPI. Ministério do Trabalho e Emprego. Norma Regulamentadora n° 7. Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO.

Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010 que dispde sobre o Programa de Assisténcia Estudantil.
Resolucdo N° 13 aprovada pelo Conselho Superior do Instituto Federal do Amazonas em 09 de

junho de 2011, que institui A Politica de Assisténcia Estudantil do IFAM e a Portaria n® 1.000
GR/IFAM de 07 de Outubro de 2011 que normatiza a referida Politica.
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ANEXO V - MODELO DE AVALIACAO DA SATISFACAO DOS USUARIOS DO
RESTAURANTE

Campus: Refei¢do avaliada: () Almogo () Lanche
Data: / /

Marque com um x 0s quesitos a serem avaliados considerando entre O (zero) para péssimo a 10 (dez) para 6timo.

ITEM AVALIADO AVALIACAO
ol1]2]3]4]5]6[8]9] 10

Apresentacdo dos pratos
Veriedade do cardapio
Sabor dos acompanhamentos (arroz e feijdo)

Sabor do prato principal (carne)
Sabor do complemento (massas, legumes)
Sabor das saladas

Sabor do suco

Sabor da sobremesa

Temperatura da carne, arroz, feijao e complemento

Temperatura das saladas, sobremesa e suco

Atendimento pelos funcionarios

Higiene do restaurante (buffets, mesas, cadeiras, pisos)
Temperatura do ambiente

Tempo de espera no buffet

TOTAL DE PONTOS
CLASSIFICACAO FINAL % |

‘ QUALIDADE:

OBSERVACAO:

NOTA: O questionario sera aplicado semestralmente pela comisséo de fiscalizagdo do campus.
O resultado do questionério podera implicar na prorrogacéo do contrato ou nao.

QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

OTIMO: 90% ou mais de satisfacao
BOM: 75% a 89,9%

REGULAR: de 50% a 74,9%
RUIM: de 40% a 49,9%

PESSIMO: menor que 40%

Para classificacdo final sera considerado o percentual total igual ou acima de 75%
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ANEXO VI - DECLARA(;AO DE VISTORIA TECNICA
Processo n°. 23043001469/2017-11

Pregdo Eletrénico n°. 05/2017

Objeto: A presente licitacdo tem por objeto Contratacdo de Pessoa Juridica Especializada no
Fornecimento de refeicdo para o Campus Manaus Distrito Industrial e aos alunos
atendidos pelo Programa de Socioassistencial Estudantil e Merenda Escolar, com concessdo
remunerada, de uso de area, em espaco fisico de 1.563,12m2, conforme especificacdes constantes
do Anexo I, (Termo de Referéncia).

Nome da empresa:
CNPJ:

Endereco:

E-mail:

Fone:

declara sob as penas da lei,
que vistoriou o local e que conhece as condi¢bes em que serdo executados 0s servigos, ndo sendo
admitidas, em hipotese alguma, alegacdes de desconhecimento dos servicos e de dificuldades
técnicas nao previstas.

Manaus/AM, xx de novembro de 2017.

Responsavel pelo CMDI Responsavel pela empresa
CPF:
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ANEXO VIl - MINUTA DE CONTRATO
CONTRATO N° xx/2017
PROCESSO ne. 23043001469/2017-11
PREGAO ELETRONICO N° 05/2015

CONTRATO N° QUE ENTRE Sl
CELEBRAM O CAMPUS MANAUS
DISTRITO INDUSTRIAL DO IFAM E A
EMPRESA XXXXXXXXXX PARA
FORNECIMENTO DE REFEIQC)ES, COM
CONCESSAO DE ESPACO  FisSICO
DESTINADO A EXPLORA(}AO DE
SERVICOS
LANCHONETE/RESTAURANTE.

Aos xx dias do més de xxxx do ano de 2017, o Campus Manaus Distrito Industrial do Instituto
Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas, sediado na av. Governador Danilo de
Matos Areosa, doravante denominada apenas CONTRATANTE, neste ato representado pelo seu
Diretor Geral xxxxxxxXx, portador do RG n® xxxxx e do CPF n°® xxxxxx, residente e domiciliado
nesta cidade, na Rua XXXXXXXXXXXX, Manaus — AM e a empresa XXxxxxx, CNPJ/MF n° xxxxx,
estabelecida na XXXXXXXXXXXXXXXX, em Manaus - AM, doravante denominada CONTRATADA,
neste ato representada pelo Sr. XXXXXXXXXXXXXXX, brasileiro, RG n.® xxxxxx, CPF n.° XXXXXxX,
residente e domiciliado na rua xxxxxxxxx, em Manaus - AM, celebram o presente Contrato,
decorrente de pregdo eletronico xxxxx, realizada conforme faculta a Lei n.° 8.666, de 21.6.93,
com suas alteracBes subsequentes e legislacdo correlata, sujeitando-se as normas dos
supramencionados diplomas legais, mediante as Clausulas e condicdes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 A presente licitacdo tem por objeto Contratacdo de Pessoa Juridica Especializada
no Fornecimento de refeicdo para o Campus Manaus Distrito Industrial e aos alunos
atendidos pelo Programa de Socioassistencial Estudantil e Merenda Escolar, com concessao
remunerada, de uso de area, em espaco fisico de 1.563,12m?, conforme especificagdes constantes
do Anexo I, (Termo de Referéncia).

1.2 Especificacdes do objeto:

ITEM DESCRICAO UN QTD | QUANTIDADE VALOR
DIA ESTIMADA TOTAL
MEDIA MENSAL ESTIMADO
(10meses)
R$
01 Fornecimento de Mé&o de Obra
para o preparo de Lanches para | Servigco | 246,67 4.933,40 49.334,00
Merenda Escolar

02 * Prego do Prato Feito (Alunos | Servico | 8,88 39.072,00 390.720,00

Beneficiados Pelo Projeto
SocioAssistencial, alunos sem
beneficio, servidores,
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| terceirizados, | | |
TOTAL

1.3. Tabela Estimativa de fornecimento refeicdo aos alunos atendidos pelo programa de
assisténcia estudantil.

1.4 Consideram-se 22 dias Uteis em cada més.

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR

2.1 O valor total estimado do presente contrato é de R$ Xxxxxxxx (Xxxxxxx), referente a 180
(cento e oitenta) refeicdes tipo prato feito, ao preco unitario de R$ xxxx (xxxxxxxxx), 30 (trinta)
lanches, ao preco unitario de R$ xxxx (xxxxxxxxx) e 20 (vinte) lanches/sopas, ao preco unitario
de R$ xxxx (xxxxx), durante os dias de funcionamento, totalizando o discriminado na clausula
primeira.

PARAGRAFO UNICO: O valor acima indicado é estimativa de gastos, ndo havendo qualquer
obrigacgdo por parte da CONTRATANTE em utiliza-lo em sua totalidade.

CLAUSULA TERCEIRA - DA CESSAO DO USO DE ESPACO FiSICO

3.1 O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA, pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa de imovel do CMDI, serd de R$ 1.000,00 (um mil reais).

3.2 A importancia serd paga através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que devera ser
retirada a 1% vez, junto ao setor Contabil, da Diretoria de Administracdo e Planejamento do
CMDI, sendo que as GRU’s posteriores serdo obrigagdo da CONTRATADA.

3.3 Apos a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA devera enviar o comprovante do mesmo
para o FISCAL DO CONTRATO.

3.3.1 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a CONTRATADA multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por
cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

3.3.2 O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado, ensejara as sancdes previstas na Lei 8.666/93.

3.3.3 Ap0s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso sera automatica e
unilateralmente cancelada pela Diretoria GERAL deste campus, perdendo a CONTRATADA em
favor da CEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial.

3.4 O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da cessdo onerosa,
podera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no Indice Geral de Precos do Mercado
(IGP-M) do periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

3.5 Nos meses de janeiro, julho, dezembro, sera concedido desconto de 50% nas mensalidades de
aluguel, cessdo do espaco fisico, e em periodos de paralisagdes igual ou superior a 15 (quinze)
dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da
CONTRATADA, o valor pelo uso do espago publico decorrente da cessdo onerosa podera ser
reduzido pela CONTRATANTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter
0 equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execucdo do servigo.
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CLAUSULA QUARTA - DIREITOS, DEVERES E OBRIGACOES DA CONTRATADA
4. 1 Quanto a qualificacéo técnica

4.1.1 Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado no 6rgdo competente, comprovando que a licitante executa
ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 115 (cento e
quinze) refei¢cdes/dia por pelo menos 6 (seis) meses, ou declaragdo da empresa informando que
presta servicos de forma autbnoma, atendendo ao numero de refeicbes e periodo antes
mencionados, ficando sujeita a vistoria para confirmacao pela contratante.

4.1.2 Certiddo de registro e/ou inscricdo da licitante e do seu responsavel técnico junto ao
Conselho Regional de Nutricionistas competente.

4.1.3 Comprovacao da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da abertura das
propostas, profissional de nivel superior reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas,
detentor de atestado ou declaracdo de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de
direito publico ou privado, que comprove a elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e
fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da presente licitacao.

4.1.4 A comprovacdo de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante se fara,
alternativamente, com a apresentacdo, sendo na condi¢do de sdcio, de contrato social e sua ultima
alteracdo, diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na imprensa, em se
tratando de sociedade andnima; se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por
tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e previdéncia
social, ou declaracdo de contratacdo futura do profissional, desde que acompanhada de
declaragéo de anuéncia do profissional.

4.1.5 A comprovacdo da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutri¢do), que faga explicita referéncia aos servicos com as caracteristicas descritas no presente
instrumento.

4.1.6 Declaracéo indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de Nutricionistas
do responsavel técnico que acompanhard a execugdo dos servi¢os de que trata 0 objeto desta
Concorréncia.

4.2 Quanto as instalacdes fisicas e equipamentos

4.2.1 Utilizar o local e demais instalacbes cedidas, unica e exclusivamente para os fins e
objetivos desta licitacdo, sendo que a CONTRATANTE podera requerer o espaco do refeitorio
para sua utilizacdo em eventos, ap0s prévio aviso a CONTRATADA, desde que ndo prejudique a
execucao dos servicos e que tenha carater temporario.

4.2.2 A CONTRATADA recebera as instalacbes e equipamentos da CONTRATANTE, em
perfeito estado de funcionamento, declarando esta condi¢cdo, em termo proprio, conforme
discriminacdo do inventario.

4.2.3 Com o término do contrato, os equipamentos e moveis cedidos pela CONTRATANTE
deverdo ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de conservacéo, ressalvado o
desgaste natural de uso ou em caso de deterioracdo irreparavel, devendo a CONTRATADA
efetuar a substituicdo dos equipamentos avariados pelo mau uso até a data do encerramento do
contrato, respeitando-se as normas e especificacoes.
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4.2.3.1 A CONTRATANTE providenciara a contagem e verificacdo do estado de conservacao
dos mesmos, bem como do imodvel cedido, na presenca do preposto da CONTRATADA, em até
05 (cinco) dias apds o término do contrato, para verificar os reparos, substituicdes ou reposi¢cdes
necessarias. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA devera retirar os equipamentos e utensilios
de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

4.2.3.2 Estamos cedendo os seguintes equipamentos: 04 condicionadores de ar, modelo Split; 04
extintores; 05 cilindros de gas de 13 kg; 04 cilindros de gas de 40 kg e 02 armarios vestuarios.

4.2.3.3 A contratada devera manter no restaurante, um bebedouro do tipo industrial.
4.3 Quanto as boas praticas de elaboracdo de alimentos e prestacao de servigos

4.3.1 A CONTRATADA deve manter constantemente todas as dependéncias internas e externas
pertencentes as instalacdes por ela administradas, no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e
conservacao, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitarias e pelo CMDI, assim como
se obriga a limpeza e conservacao das areas de circulacdo ocupadas e utilizadas por esta, bem
como os equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico.

4.3.1.1 Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo das instalaces fisicas,
equipamentos e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade microbioldgica
dos mesmos.

4.3.1.2 Responder pela manutencdo das instalacdes, inclusive efetuando, diariamente, a
higienizacdo, limpeza e conservacao de pisos, caixas de gorduras, paredes, mesas, equipamentos
e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade.

4.3.2 Para garantir a manutencdo da qualidade do servigo, a CONTRATADA devera elaborar e
implementar Manual de Boas Préaticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados de acordo
com a Resolucdo RDC n° 216/04, do Ministério da Saude, e os Procedimentos Operacionais
Padronizados, de acordo com a Resolucdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) do Ministério da Saude, dentre outras legislaces pertinentes em vigor, adequando-o
a execucao do servico da Unidade objeto do contrato.

4.3.3 Esses documentos, bem como os registros de execu¢do dos mesmos, deverdo ser
apresentados a fiscalizacdo e devem estar disponiveis para fiscalizacGes, auditorias e autoridades
sanitarias e serem mantidos em local de facil acesso e consulta para os funcionarios.

4.3.4 Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo semestrais, e
estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagédo do
servigo. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados a fiscalizagédo
sempre que realizados.

4.3.5 As carnes utilizadas no cardapio deverdo obedecer a um padrdo conforme caracteristicas
técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia.

4.3.6 A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o
cardapio. O recebimento dos géneros podera ser fiscalizado pelo fiscal de contrato. Todos os
produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de
fiscalizacdo sanitéria.

4.3.7 A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente
fizer parte do cardapio.

4.3.8 A CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos, respeitando normas
técnicas de estocagem, devendo efetuar a substitui¢cdo de produtos de marcas duvidosas, sempre
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que necessario, mediante justificativa técnica da CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro
produto.

4.3.9 Os géneros alimenticios ndo pereciveis, semi-pereciveis e pereciveis estocaveis deverdo ter
prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracdes de
caracteristicas, mesmo ainda dentro do prazo de validade.

4.3.10 A CONTRATADA devera realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do restaurante no
intervalo entre todas as refei¢des servidas, ndo deixando nenhuma das atividades de higienizacdo
e limpeza para o outro dia.

4.3.11 O funcionério que realizar a higienizacdo das instalacGes sanitarias devera usar uniforme
diferenciado e ndo entrar mais em contato com a area de manipulagéo de alimentos.

4.3.12 Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas, em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo dos servi¢os ou de
géneros/produtos alimenticios empregados.

4.4 Quanto aos recursos humanos

4.4.1 As atividades do restaurante e da lanchonete deverdo, obrigatoriamente, ficar sob a
responsabilidade de um responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para acompanhar
as condicdes nutricionais de preparo, higienizacgdo e distribuicdo das refeicdes.

4.4.2 A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto 8 CONTRATANTE, um preposto
idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refere a
execucdo dos servigos, inclusive sua supervisao.

443 A CONTRATADA devera manter o pessoal em atividade no local trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio, boa aparéncia,
urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que Ihes forem confiados, limitando
a presenca dos seus funcionarios nas dependéncias da CONTRATANTE aos seus horarios de
trabalho; assim como, a CONTRATADA devera cuidar para que as normas e regulamentos
internos da CONTRATANTE sejam respeitados.

4.4.4 Todos os funcionarios da CONTRATADA deverdo estar uniformizados, portando cracha
de identificacdo, do qual devera constar seu nome e fungdo, e os equipamentos exigidos pelo
Ministério do Trabalho e Emprego NR6.

445 A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em ndmero suficiente para a perfeita execucdo dos servicos
contratuais assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito
no Conselho Regional correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacéo
da Fiscalizacdo da CONTRATANTE.

4.4.6 Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico deverad ser comunicada de imediato a
CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova
nomeacao, juntada a respectiva documentacdo do CRN.

4.4.7 A CONTRATADA deverd manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico
mensal do pessoal que opera no Restaurante e Lanchonete, especificando todas as categorias com
nome, respectivos horarios e fungdes.

4.4.8 A CONTRATADA devera encaminhar a Fiscalizacdo, no prazo maximo de 10 (dez) dias
contados a partir da assinatura do contrato, a relacdo de todo o pessoal que ird operar no
Restaurante e na Lanchonete, especificando nome, horarios e fungdes. Sempre que houver
alteracdo na lista, a CONTRATANTE devera ser informada da substituicdo ocorrida e a lista
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atualizada deve ser encaminhada novamente & Fiscalizagdo. Tais alteragbes ndo podem
prejudicar o funcionamento do restaurante e lanchonete nem a execucdo dos servicos
contratados.

4.4.9 Exigir de todo pessoal do servico, as suas expensas, exames meédicos admissionais,
demissionais, bem como periddicos, a cada 12 (doze) meses, inclusive exames especificos, de
acordo com a legislacdo do Ministério do Trabalho e Emprego, apresentando os resultados a
fiscalizacdo do campus. Esse perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados
é necessario a fim de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em caso de doenca
incompativel com a funcdo. Estes registros devem estar disponiveis as fiscalizacbes do MT e
autoridades sanitarias sempre que solicitado bem como serem fornecidos a Contratante sempre
que solicitado.

4.4.10 O prazo maximo para apresentacdo dos exames admissionais a Fiscalizacdo sera de 10
(dez) dias contados a partir do inicio da execucdo dos servicos, sendo aplicado o mesmo prazo
sempre que houver nova contratacao.

4.4.11 A CONTRATADA devera afastar do servico os empregados que apresentarem condi¢oes
de salde incompativeis com a atividade a ser desenvolvida, bem como devera providenciar a
substituicdo imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo a prestacao dos servicos.

4.4.12 A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos
causados ao Campus, a terceiros e a0 meio ambiente por seus empregados ou prepostos,
decorrentes de uso, manipulacdo de géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto e
emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo imediatamente 0s
reparos ou indenizacdes cabiveis e assumindo o énus decorrente.

4.4.13 A CONTRATADA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos
seus empregados em servico, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada
inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as obrigacOes decorrentes. Atender, de
imediato, as solicitacdes da CONTRATANTE quanto as substituicdes de empregados ndo
qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacao do servico.

4.4.14 A CONTRATADA ¢ responsavel por todas as obrigacdes contratuais, sociais, trabalhistas
e previdenciarias dos seus funcionarios, cabendo-lhes todos os énus destas obrigac¢des, incluindo
as indenizagdes por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional, além de
responsabilizar-se por todas e quaisquer acdes judiciais, reivindicagdes ou reclamacdes de seus
empregados que tenham participado na execucdo do objeto deste contrato, sendo a
CONTRATADA, em quaisquer circunstancias, considerada a UNICA e EXCLUSIVA
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus recorrente.

4.4.15 Permitir 0 acesso de pessoas externas ao servigco, somente com a autorizacdo expressa da
CONTRATANTE, com acompanhamento por responsavel da CONTRATADA.

4.4.16 A CONTRATADA devera proibir dentro da Unidade de Producdo o uso de objetos ndo
pertencentes ao servigo como radio, jornais, bolsas, dentre outros.

4417 A CONTRATADA deve proibir terminantemente o habito de fumar dentro das
dependéncias do Restaurante e da Lanchonete.

4.5 Quanto a execuc¢ao dos servicos

45.1 Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista legalmente
habilitado, cujas funcbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-
administrativas, inerentes ao servigo de alimentacao.
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45.3 A CONTRATADA obriga-se a responder com responsabilidade por todos os o6nus
referentes aos servicos de operacdo e manutencdo, tais como: salarios do pessoal, encargos
sociais previdenciarios e trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou
regulamentares que venham a incidir sobre a atividade objeto desta licitagéo.

4.5.4 E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre
outros) de qualidade comprovada, gas e mao de obra especializada em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes, bem como uniformes
completos e equipamentos de protecdo individual e coletivo em numero suficiente para seus
funcionarios.

455 A contratada devera instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios considerados
necessarios para a perfeita execucdo dos servicos. A contratada deve instalar e manter no
restaurante 01 (uma) balanga digital devidamente aferida pelo INMETRO, para aferi¢do do peso
das preparacdes, sempre que solicitado pela CONTRATANTE. Ao término do contrato, a
contratada poderé retirar todos os materiais que Ihe pertencem.

45.6 E de responsabilidade da CONTRATADA abastecer as instalacBes sanitarias de seus
funcionarios e usuarios com produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico,
sabonete liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico para higienizacdo final e papel toalha
descartavel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para a secagem das maos. Todas as
instalacBes sanitarias deverdo ser providas de lixeiras com tampa acionada por pedal.

4.5.7 Toda pia de higienizacdo de méos na area de producdo devera estar abastecida com papel
toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das méaos e
sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras com
tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

458 A CONTRATADA deverad zelar pela manutencdo da qualidade da alimentagcdo a ser
fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e estar em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas. As refeicdes deverdo estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos antes e durante a
sua distribuicéo.

4.5.9 Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando
nada em nome do Campus Manaus Distrito Industrial, estando esta eximida, em qualquer
hipbtese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-
la em condi¢Oes de adequada estocagem, para sua boa conservacao, estando sujeita a fiscalizagédo
deste Campus, inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos.

4.5.10 A CONTRATADA devera manter diariamente na saida, ferramentas de opinido diaria
para 0s usuérios manifestarem suas reclamacGes ou sugestdes, através de pesquisa e caderno de
sugestdes. A CONTRATADA s6 podera retirar as folhas com reclamacdes do caderno no final
de cada semestre letivo, apenas apds entregar uma fotocopia das mesmas a Fiscalizacao.

4.5.11 As despesas com telefone e gés ficardo a cargo da CONTRATADA, eximindo qualquer
onus para 0 Campus Manaus Distrito Industrial.

4.5.12 E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e inorganico quantas
vezes se fizerem necessarias, acondicionando-0s em sacos plasticos adequados e em recipientes
que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo
ao local de coleta, e podendo fazer uso da coleta seletiva de lixo, caso 0 municipio disponha do
Servico.
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4.5.13 E dever da CONTRATADA manter durante toda a execucdo contratual, as obrigacdes
assumidas, assim como todas as condic¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo, sob
pena de rescisdo de contrato.

4.5.14 A CONTRATADA néo podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o Contrato
desta licitacéo.

45.15 A CONTRATADA devera permitir a utilizacdo das instalacdes do Restaurante por
professores, técnico-administrativos e estudantes deste Campus, como um laboratério para aulas
praticas, estagios e pesquisas, de acordo com planejamento previamente estabelecido e aprovado
pela Direcdo Geral do Campus e 0 Responsével Técnico da CONTRATADA, bem como devera
permitir visitas as cozinhas dos Restaurantes/lanchonetes da CONTRATANTE, quando
solicitado por qualquer usuério (alunos, funcionarios, servidores publicos e visitantes) e devera
providenciar para eles, mascaras, toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene que
julgar ser necessario.

4.5.16 O RESTAURANTE e a lanchonete somente poderdo funcionar ap6s a obtencdo, pela
CONTRATADA, de todos os alvaras, registros, licencas e outras formalidades necessarias para o
funcionamento legal do mesmo, ficando o Campus totalmente isento dessas responsabilidades.

4.5.17 O controle integrado de pragas € de responsabilidade da contratada e deveréa ser realizado,
pelo menos, semestralmente, em todas as dependéncias do Restaurante e Lanchonete (saldo de
refeicOes, estoque, cozinha, banheiros, vestiarios e outros), quando for o caso, contra ratos,
morcegos, insetos voadores e rasteiros, devendo ser realizado por pessoal treinado de empresa
especializada, cuja aplicacdo de produtos somente podera ser realizada quando adotadas todas as
medidas de prevencdo nas instalagbes, insumos e alimentos. Os produtos utilizados devem
possuir registro no Ministério da Salde e os comprovantes de realizacdo do servico devem ser
arquivados na unidade e fornecidos em cdpia ao fiscal do contrato. A empresa responsavel pela
realizacdo do servico deve possuir alvard de funcionamento, sanitario, ambiental e possuir
responsavel técnico habilitado.

4.5.18 A potabilidade da &gua utilizada devera ser atestada semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo especifica.

4.5.19 Realizar dedetizacdo e desratizacdo a cada 30 (trinta) dias, ou periodos inferiores, caso as
instalagBes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita no
final do expediente de sexta-feira, devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada
dos insetos mortos e asseio das instalacfes. A dedetizacdo devera ser acompanhada, por servidor
especialmente designado pela dire¢cdo do Campus Manaus Distrito Industrial - IFAM.

4.5.20 A limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados ao espaco fisico de uso
da contratada e provenientes da concessdo, € de inteira responsabilidade da contratada, que
rotineiramente, deverd verificar o seu estado de conservacdo. As caixas de gorduras devem ser
limpas, ao menos, quinzenalmente.

4.5.21 Durante a execuc¢do do servico, a CONTRATADA devera monitorar a temperatura de
recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicao das refeicBes, para possiveis
alteracbes ou adaptagdes, visando atendimento adequado & legislacdo vigente, o registro diario
das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pelo fiscal
de contrato e autoridades sanitérias.

4.5.22 A CONTRATADA devera coletar, a pedido do fiscal do contrato, em todos os turnos,
pelo menos 150g\150ml (Cento e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e
bebidas servidos em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e sob
refrigeracdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco) para
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eventuais analises microbioldgicas, as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de
analise a contratante.

4.5.23 Todas as etapas do servico dar-se-&o nas dependéncias da CONTRATANTE.

4.5.24 A CONTRATADA devera fornecer a CONTRATANTE, antes do inicio da execucdo do
contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados na lanchonete, com seus
respectivos precos, para a Fiscalizacdo realizar a verificacdo da conformidade com os precos
praticados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido na
lanchonete, esta lista devera ser atualizada junto a fiscalizacao supracitada.

4.5.25 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’4gua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencgéo dos servigos do objeto do contrato.

4.5.26 Estar em situacdo devidamente comprovada de regularidade no SICAF.

4.5.27 E de responsabilidade da CONTRATADA, realizar as adaptagdes e reparos que forem
necessarios as instalacdes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas
institucionais, e ap0s autorizacdo pela Coordenacao de Administracdo, em comum acordo com a
Direcdo Geral do Campus.

CLAUSULA QUINTA - DIREITOS, DEVERES E OBRIGACOES DA CONTRATANTE

5.1 Proporcionar todas as condigdes para que a CONTRATADA possa desempenhar seus
servigos dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execuc¢do do servico.

5.2 Aplicar a CONTRATADA as sancBes regulamentares contratuais, por quaisquer
irregularidades observadas na execucdo do contrato.

5.3 Prestar as informac0es e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou pelo
Responsavel Técnico da licitante vencedora.

5.4 Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacao de servicos.

5.5 Autorizar, se de acordo, a CONTRATADA a realizar as adaptacbes e reparos
elétricos/hidraulicos as suas expensas, que forem necessarios as instalacfes e equipamentos,
observando a legislagdo vigente e as normas institucionais.

5.6 Permitir o livre acesso dos empregados da CONTRATADA ao local de prestagdo dos
Servigos.

5.7 Cabe a nutricionista do IFAM, analise dos cardapios elaborados pela CONTRATADA, bem
como eventuais alteragdes que se fizerem necessérias, a qualquer tempo.

5.8 Fornecer relacdo atualizada de alunos a terem subsidio integral das refei¢cdes/lanches,
proceder com a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA, através de
sistema proprio de controle a ser desenvolvido, e proceder com o pagamento 8 CONTRATADA
dos valores correspondentes ao subsidio.

5.9 Verificar a regularidade da CONTRATADA junto ao Sistema Unificado de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de cada pagamento e outros sitios.

5.10 Fixar em local visivel na area do restaurante/lanchonete, um endereco eletrdnico para onde
deverdo ser encaminhadas reclamagdes e sugestdes dos usudrios dos servicos de alimentago.



MINISTERIO DA EDUCACAO ®
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS INSTITUTO FEDERAL
CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL

5.11 Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZAGCAO do contrato, anotando as
ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da CONTRATADA
e determinando sua imediata regularizagao.

5.12 Notificar, por escrito, a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfeicbes no curso
da execucéo dos servigos, fixando prazo para sua correcéo.

5.13 Acompanhar e fiscalizar a execucdo da contratacdo, por meio de servidor especialmente
designado pela CONTRATANTE, nos termos do art. 67 da Lei n° 8.666/93, exigindo seu fiel e
total cumprimento.

5.14 Indicar formalmente fiscal para controle do patrimonio cedido.

5.15 Solicitar, a qualquer momento, a substituicdo de funcionario da CONTRATADA que, a seu
critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho.

5.16 Nao permitir que os empregados da CONTRATADA executem tarefas em desacordo com
as condigdes pré-estabelecidas.

5.17 Realizar as avaliagdes higiénicas sanitarias e de satisfacdo conforme a frequéncia
estabelecida neste termo de referéncia.

CLAUSULA SEXTA - DA EXECUC}AO DOS SERVICOS
6.1 As refeicdes deverdo ser distribuidas de segunda a sexta-feira, das 11h00min as 14h00min.

6.2 O horério de funcionamento estabelecido para a lanchonete devera ser de segunda sexta-feira
das 7h00min as 21h00min e aos sabados das 8h00min as 12h00min.

6.3 O horério de funcionamento do Restaurante e da Lanchonete podera ser alterado, por
determinacdo da contratante, a critério da Direcdo do Campus, em atendimento a demanda dos
servicos de restaurante/lanches, cabendo a contratada se adequar a mudanca em até 48 (Quarenta
e oito) horas Uteis apds a comunicacao.

6.4 Havendo demanda manifesta dos servicos de restaurantes/lanches, podera ser solicitado a
contratada a distribuicdo da refeicdo do almoco aos sabados letivos, através de comunicacao
expressa da Administracdo do Campus com 48 (Quarenta e oito) horas de antecedéncia.

6.5 Nos periodos de recesso escolar também deverdo ser servidos os almogos e disponibilizados
0s servicos de lanchonete.

6.6 Aos sdbados, durante o periodo de férias escolares, apds os dias de realizagdo das provas
finais, em feriados e recessos oficiais, somente com autorizagdo da CONTRATANTE podera ser
reduzido o horério ou dispensado o fornecimento dos servigos da lanchonete.

6.7 Nao serd permitida a venda ou exposicao de bebidas alcodlicas e cigarros, no restaurante ou
lanchonete, sob pena de rescisdo contratual.

6.8 O funcionamento aos sabados, domingos e feriados, havendo necessidade de funcionamento
da Lanchonete e/ou Restaurante em horario ndo definido, o Campus Manaus Distrito Industrial -
IFAM comunicarda a CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 24 h (vinte e quatro
horas), para que a mesma funcione com os servigos contratados e solicitados.

CLAUSULA SETIMA - DA FISCALIZACAO DOS SERVICOS
7.1 A CONTRATANTE, através de ato formal, indicara uma Comissdo de Fiscalizacdo para
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assumir junto a CONTRATADA funcéo de FISCAL DO CONTRATO.

7.2 Caberd ao FISCAL DO CONTRATO, as funcgdes de fiscalizacdo da regularidade e execugéo
dos servicos, bem como ateste nas notas fiscais para pagamento.

CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA DO CONTRATO

8.1 O presente contrato vigera, observada a disposicdo contida no art. 57, da Lei n° 8.666/93 e
suas alteracOes, pelo periodo de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura ou da
Ordem de Servico, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite de 60
(sessenta) meses, com eficacia legal apds a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido.

8.2 O inicio das atividades se dara em até 30 (trinta) dias Uteis da data de solicitacdo formal da
contratante.

8.2.1 Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra 0 inicio da execucdo do contrato, e nao
havendo méa-fé das partes, o contrato sera rescindido de pleno direito, ndo cabendo indenizacédo a
qualquer titulo.

8.3 Dentro de 90 (noventa) dias de antecedéncia para o término da contratacdo, a contratante
realizard minucioso levantamento de dados, atraves dos relatérios periodicamente entregues,
quanto a qualidade dos servicos e adequacgdo dos precos e valores praticados, a fim de que sejam
verificadas as vantagens e viabilidade da renovacgédo para a contratante.

CLAUSULA NONA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

9.1 As despesas decorrentes da licitacdo, no presente exercicio, correrdo por conta da Dotacdo
Orcamentaria da Unido, para o Campus Manaus Distrito Industrial: Programa de Trabalho
XXxXxxX, Fonte 0112, Natureza de Despesa 339039 Plano Interno xxxxxxX, Unidade
Gestora:158446, 2017NEXXXX.

CLAUSULA DECIMA — DO PAGAMENTO E DO PROJETO SOCIOASSISTENCIAL

10.1 O pagamento sera feito em favor da licitante vencedora, mediante deposito bancario em sua
conta corrente, até o 10° (décimo) dia util do més subsequente a entrega do objeto, mediante
atesto da Nota Fiscal/Fatura pelo fiscal de Contrato designado no ato da contratagéo.

10.2 Nenhum pagamento serd efetuado ao licitante vencedor enquanto pendente de liquidagdo
qualquer obrigacdo financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia,
sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de precos ou correcdo monetaria.

10.3 Sera procedida consulta “ON LINE” junto ao SICAF antes do pagamento a ser efetuado a
licitante adjudicada, para verificacdo da situacdo de regularidade da empresa.

10.4 A CONTRATANTE concedera subsidio alimenticio para alunos assistidos por Programa
Socioassistencial Estudantil (alunos selecionados pelo setor de Servigo Social com comprovada
situacdo de vulnerabilidade socioeconémica), o valor do prato feito sera de no maximo R$ xxx
(xxxxx), sendo pago integralmente pelo CMDI/IFAM.

10.5 A CONTRATANTE disponibilizara 8 CONTRATADA a lista dos usuarios que terdo direito
a subsidio alimenticio.

10.6 Os usuarios que contardo com subsidio alimenticio por parte da CONTRATANTE néo
efetuardo nenhum tipo de pagamento a CONTRATADA pela refeicdo de almogo/lanche.
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10.7 Os usuérios do Restaurante que ndo gozarem do subsidio alimenticio fardo os pagamentos
de suas refeicoes diretamente a CONTRATADA.

10.8 Para servidores e funciondarios terceirizados ndo havera subsidio, cabendo a estes o
desembolso do valor integral contratado para a refeicao.

10.9 Deveréd ser desenvolvido, pelo CGTI, um sistema informatizado de controle para as
refeicOes servidas aos beneficiarios do subsidio.

10.10 Os pagamentos a serem efetuados pela CONTRATANTE ocorrerdo posteriormente a
prestacdo de servico, conforme definido na Clausula de Obrigacdes da CONTRATANTE.

10.11 As medicOes para efeito de pagamento dos usuarios subsidiados serdo realizadas de acordo
com o0s seguintes procedimentos:

10.11.1 No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a
CONTRATADA entregara relatério ao servico social, contendo os quantitativos mensais das
refeicOes subsidiadas servidas e os valores apurados.

10.11.2 A CONTRATANTE tera até 10 dias uteis para conferir o relatério enviado pela
CONTRATADA e solicitar, na hipotese de glosas e/ou incorrecdes de valores, a correspondente
retificacdo objetivando a emissao da nota fiscal/fatura.

10.11.3 Serédo consideradas somente as refeicdes/lanches efetivamente fornecidas e apuradas da
seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos serd obtido mediante a aplicagdo dos pre¢os unitarios contratados as
correspondentes quantidades de refeicbes efetivamente servidas, descontadas as importancias
relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela CONTRATANTE por motivos imputéveis a
CONTRATADA.

b) O valor de pagamento das refei¢des/lanches subsidiadas pela CONTRATANTE sera efetuado,
de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta vencedora da Licitagdo.

10.11.4 Apds a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONTRATANTE,
representada pelo seu Fiscal, atestara a medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis
contados do recebimento da Nota Fiscal junto do relatério emitido pela CONTRATADA.

10.11.5 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda, circunstancia que impeca
a liquidacédo da despesa, o pagamento ficard pendente até que a CONTRATADA providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apos a regularizagéo da
situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus paraa CONTRATANTE.

10.11.6 Quando do pagamento, serd efetuado a retengdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel;

10.11.7 Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), serd4 observado o
disposto na Lei Complementar n® 116/2003 e legislagdo municipal aplicavel.

10.11.8 A CONTRATADA/CONTRIBUINTE regularmente inscrita no SIMPLES NACIONAL,
nos termos da LC n°® 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria do subitem anterior. No
entanto o pagamento ficard condicionado a apresentagdo de comprovacdo por meio de
documento oficial de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

10.11.9 O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancéria de Crédito, mediante depdsito
em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancario indicado pela CONTRATADA ou por
outro meio previsto na legislacdo vigente.
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10.11.10 Seré considerado como data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancéria para pagamento.

10.11.11 O pagamento referente ao subsidio oferecido aos alunos pelo CMDI, sera efetuado a
CONTRATADA mensalmente, de acordo com o consumo praticado no periodo.

10.11.12 O pagamento seré feito calculando-se o quantitativo servido e ndo sobre o nimero de
alunos cadastrados no projeto Socioassistencial.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO REAJUSTAMENTO

11.1 Os precos dos servicos tabelados e o valor da mensalidade sé poderdo ser reajustados apos
01 (um) ano, contado da apresentacdo da proposta de precos na licitacdo que der origem ao
contrato.

11.2 A época do reajustamento, serd guardada a proporcionalidade dos precos praticados,
aplicando-se o percentual de desconto oferecido na licitagéo.

11.3 O reajustamento sera concedido mediante prévia pesquisa de mercado realizada pela
CONTRATANTE, que comprove 0 aumento nos custos dos servigos prestados.

11.4 O reajustamento poderad ser requerido pela CONTRATADA ou aplicado de oficio pela
CONTRATANTE, observando-se sempre a realidade do mercado e o comum acordo entre as
partes.

11.5 A inclusdo de novos servicos a tabela sera precedida de pesquisa de mercado, cujo resultado
sera aplicado o percentual do desconto oferecido na licitacdo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES E SANCOES
ADMINISTRATIVAS

12.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°. 8.666/1993, a contratada que:
a) Inexecutar total ou parcialmente o Contrato;

b) Apresentar documentacdo ou declaracéo falsa;

¢) Comportar-se de modo inidéneo;

d) Cometer fraude fiscal;

e) Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no Contrato;

f) Néo retirar a nota de empenho, ou néo assinar o contrato, quando convocada dentro do prazo
de validade da proposta;

g) Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
h) N&o mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade;
1) Ensejar o retardamento da execucdo do certame.

12.2 Pela inexecucdo total ou parcial das condi¢bes pactuadas e erros de execucdo, a
CONTRATANTE poderd, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal e garantida a prévia
defesa, aplicar a CONTRATADA as seguintes sances:

a) Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratacéo;
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b) Multa de até:

b.1) 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante;

b.2) 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do cardapio previsto;

b.3) 3% (trés por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por danos
causados ao patrimonio da CONTRATANTE sob responsabilidade da CONTRATADA, sem
prejuizo das indenizacgdes cabiveis;

b.4) 4% (quatro por cento) sobre o valor mensal da concesséo objeto do Contrato, por falta de
utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante, superior a 10% (dez
por cento) do seu quantitativo;

b.5) 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por interrupcéo
da prestacao dos servicos;

b.6) 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdao objeto do Contrato, por qualquer
infracdo das clausulas ou condigdes contratuais, dobrével na reincidéncia, a critério da
CONTRATANTE;

b.7) O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus devidos prazos, dos
valores pactuados implicara na aplicacdo da multa moratéria de 2% (dois por cento), com
acréscimo dos juros moratdrios no montante de 1% (um por cento) ao més sobre o valor vencido
e ndo pago;

c) Apos o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessao de uso podera ser automatica
e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a CONTRATADA em favor da
CONTRATANTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial;

d) suspensdo temporaria do direito de participar, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos, em
licitacdo e impedimento de contratar com a CONTRATANTE; e,

e) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto
perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo
perante a CONTRATANTE que aplicou a penalidade.

12.3 Se o valor da multa ndo for pago, sera cobrado administrativa e/ou judicialmente.

12.4 Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa; observando-se o procedimento
previsto na Lei n°® 8.666/1993 e, subsidiariamente, na Lei n® 9.784/1999.

12.5 A aplicagéo de qualquer penalidade ndo exclui a aplicagéo das multas previstas.

12.5.1 A classificacdo do servico quanto as condi¢fes higiénico-sanitarias serd considerada
satisfatoria se apresentar indice de adequacdo maior ou igual a 75% (Setenta e cinco por cento)
do total de itens avaliados, excetuando-se os itens ndo 13.6 do Termo de Referéncia. As
penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensao de licitar ou
impedimento de contratar com a Administracdo, o licitante sera descredenciado por igual
periodo.

12.6 As sang¢des aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente.



MINISTERIO DA EDUCACAO ®
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS INSTITUTO FEDERAL
CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DISPOSICOES GERAIS

13.1 Todas as comunicacOes entre as partes, que impliquem em solicitagéo de servigos, controle
de atendimento, reclamacdo, ou qualquer outra ocorréncia digna de registro, serdo feitas por
escrito.

13.2 Todas as instrucdes, rotinas e ordens escritas incorporardo este instrumento, bem como,
ordens verbais que, por circunstancias especiais forem dadas.

13.3 A publicacédo do extrato deste Contrato, no Diario Oficial da Unido, sera providenciada pela
CONTRATADA na mesma data da sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias.

13.4 A inadimpléncia da CONTRATADA com referéncia aos encargos sociais, trabalhistas,
fiscais, comerciais ou qualquer outro pertencentes a categoria, ndao transfere a Administracao
Publica a responsabilidade por seu pagamento nem podera onerar o objeto do Contrato, conforme
disposto no artigo 71, parégrafo primeiro da Lei 8.666/93.

13.5 Faz parte deste contrato, como transcrito fosse o edital da licitacdo, o termo de referéncia e a
proposta de precos da empresa. Ficando vinculado a este contrato todos estes aqui termos
mencionados.

13.6 Fica eleito o Foro da Justica Federal, Secdo Judiciaria de Manaus - AM, que sera
competente para dirimir todas as questdes decorrentes da execucao deste instrumento.

Por estarem assim ajustadas, as partes assinam o presente instrumento, em 02 (duas) vias
de igual teor e forma, em presenca das testemunhas abaixo identificadas, para que produza os
efeitos legais.

Manaus, ........ de ..o de 2017.

CONTRATANTE CONTRATADA

Testemunhas:
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ANEXO VIII

TABELA DE MULTAS

INFRAGAO GRAU

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos 05
contratuais, por dia e por estabelecimento.
Cobrar precos maiores do que os fixados nas Tabelas aprovadas, ou servir por¢gdes em 03
quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.
Reaproveitar alimentos ja manipulados, por ocorréncia. 03
Cobrar, ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos prestados nas dependéncias 02
deste érgdo, por ocorréncia.
Utilizar as dependéncias do IFTO para fins diversos do objeto Contrato de Concessao, por 04
vez.
Servir bebida alcodlica no restaurante ou lanchonete, o que podera ensejar a rescisdao do 06
contrato.
Servir alimento contaminado, deteriorado ou com data de validade vencido, por vez. 06
Manter funciondrio sem qualificacdo para a execugdo do contrato, por empregado e por 02
Atrasar, sem justificativa, os inicios da execucdo do objeto do Contrato de Concessao, por 06
dia.
Deixar de:

providenciar a limpeza, higienizagdo, desinfec¢do e imunizagdo das areas e instalagdes 03
utilizadas, apds a notificacdo do érgdo fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.

manter empregado qualificado para responder perante o IFTO, por vez. 01
coletar amostra das preparagGes ou deixar de conserva-la, por dia. 03
substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as 01
atribuicdes, por empregado e por dia

refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios para o 03
consumo, por dia.

remover do local de preparagao os alimentos preparados e ndo servidos, por dia. 02
manter Tabela de pregos em lugar visivel, por dia. 01
prestar manutencdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas,
contado da deteccdo do defeito, ou comunicar ao setor fiscalizador do contrato as razdes 01
de impossibilitaram a realizacdo do reparo no prazo estipulado, por item e por dia.

manter documentacgao legal, por vez. 01
remover o lixo, por dia. 04
deixar de recolher o valor fixado no item 15 do Edital, por item por dia 01
cumprir horario de funcionamento das unidades, determinado pelo drgao fiscalizador, por 04
vez.

cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do drgdo fiscalizador, por dia. 02
cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos nesta tabela de multas, 02
apds reincidéncia formalmente notificada pelo érgdo fiscalizador.

cumprir o carddpio aprovado, sem prévia autorizagdo do 6rgdo fiscalizador, por vez. 02
responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do do setor de fiscalizacdo, por vez 02
11) Permitir:

presenca de empregado sem identificagdo da empresa concessiondria ou sem uniforme
ou que estejam mau apresentados ou descalgo ou portando uniformes sem a devida 01
higienizacdo, por empregado.

a presenca de empregado com carteira de saude desatualizada, por empregado e por dia. 01

Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes sdo atribuidos em graus, conforme a seguinte tabela:
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GRAU CORRESPONDENCIA
01 RS 50,00 (cinquenta reais)
02 RS 70,00 (setenta reais)
03 RS 100,00 (cem reais)
04 RS 200,00 (duzentos reais)
05 R$ 500,00 (quinhentos reais)
06 RS 1.000,00 (hum mil reais)
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