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1 APRESENTACAO

O presente documento se refere as atividades realizadas no 2° semestre do ano de 2019 do
Instituto Federal de Educaciao, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas (IFAM) Campus
Presidente Figueiredo. Foi elaborado em consonancia com as disposi¢des da lei 11.947 de
16/06/2009, Resolucao/FNDE/CD/N° 38 16/07/2009. O relatério apresenta a visdo geral das
atividades realizadas na alimentagao escolar no segundo semestre do ano de 2019.

ATIVIDADES DESENVOLVIDAS DURANTE O PRIMEIRO SEMESTRE DE 2019

RELATORIO SEMESTRAL — EXECUCAO MERENDA ESCOLAR 2° SEMESTRE DE 2019

1 RELATORIO SEMESTRAL - EXECUCAO MERENDA ESCOLAR 2° SEMESTRE
DE 2019

1.1 Entidade Executora: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Amazonas- Campus Presidente

Figueiredo-CPRF

CNPJ: 10.792.928/0007-03

Exercicio: 2019 (julho a dezembro)

Adelaide de Souza Araujo

P . CRN7/5730 SIAPE 2199258
Nutricionista responsavel:

1. INTRODUUCAO
Segundo Teixeira et al (2007) *“ os principios gerais relacionados com a tarefa de administrar

se aplicam a qualquer tipo ou tamanho de organizagdo, em outras palavras, toda organizagao,
seja ela industrial ou prestadora de qualquer tipo de servigo, precisa ser administrada
adequadamente, para alcangar seus objetivos com a maior eficiéncia e economia de agdo e de
recursos. Paralelo a administracao, o IFAM CPREF trabalha com a alimentagao escolar, onde o
PNAE ¢ a politica publica de maior abrangéncia em alimentacdo e nutrigdo no pais,
apresentando como diretriz o emprego da alimentagdo saudavel ¢ adequada no ambiente
escolar. Sendo o principal objetivo atender as necessidades nutricionais dos escolares durante
sua permanéncia em sala de aula, contribuindo para o crescimento, o desenvolvimento, a
aprendizagem e o rendimento escolar dos estudantes, bem como promover a formagdo de

habitos alimentares saudaveis.
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2. NUMERO DE DISCENTES ATENDIDOS POR FORMA/MODALIDADE DE

ENSINO
Modalidade Quantidade
Ensino médio integrado 360
Ensino subsequente médio 137
Ensino superior 20
TOTAL 517

Tabela 1. Numero de alunos regulamente matriculados em 2019.

De um total de 517 alunos regularmente matriculado, 46% sdo educandos da zona
rural, bem como 70% sdo alunos do ensino médio integrado, conforme grafico abaixo 1 e 2.
Tais numeros estdo relacionados ao inicio de fevereiro de 2019, onde o nimero de

matriculados eram o relacionados na tabela acima.
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Educandos Educandos regurlamentes
matriculados 2019

A Integrado
Comuni B Integ
LELEY ® Comunidades
46% Superior
H Sede
B Subsequente
médio
Gréfico 1. Representagdo grafica em percentual Grafico 2. Representacdo grafica em percentual de
de localidade dos alunos alunos regulamente matriculados por modalidade.

3. NUMERO DE DISCENTES CADASTRADOS NO CENSO ESCOLAR DE 2019

Numero de alunos cadastrado no censo 2019: 462 alunos do integrado e subsequente do
primeiro semestre. O numero do censo ndo conta com os alunos do subsequente do segundo
semestre, o que aparenta o numero menor de alunos atendidos. Porém isso nao implica do
planejamento do quantitativo de refeicdes oferecidas, visto o controle ser feito diariamente,
alterando a quantidade se preciso for. Vale lembrar que o ensino superior nao ¢ contabilizado
pelo Censo e sim pelo CENSUP.

4. REFEICOES OFERTADAS POR FORMA/MODALIDADE DE ENSINO

Tabela — 2 Refeigoes servidas diariamente

Quantidade de refeicio 2° semestre semanal

Refeicoes Clientela Segunda Ter¢ca Quarta Quinta Sexta Lanch Total
-feira -feira -feira -feira  -feira eextra semana
1

Lanche matutino  Ensino integrado 360 360 360 360 360 1.800
Ensino superior 20 20 20 20 20 100
Ensino integrado 360 360 360 360 360 1.800

Almogo Ensino superior 20 20 20 20 20 100

Lanche Ensino integrado 360 360 360 360 360 1.800

Vespertino

Lanche Noturno Ensino médio 139 139 139 139 139 695
subsequente

Total diario 1.259 1.259 1.259 1.259 1.259

Total semanal 6.295

Tabela — 3 Refei¢des servidas no 2° semestre de 2019

Quantidade de refei¢des 2° semestre de 20019
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Julho
Agosto
Setembro
Outubro
Novembro

Dezembro

Total de dias letivos

Quantidade Quantidade
de dias de refeicoes
letivos/més mensal
12 15.108
22 27.698
20 25.180
22 27.698
19 23.921
14 17.626
109
137.231

Total de refeicoes fevereiro a agosto

4.1 Tipo de cardapio oferecido

O Tipo de cardapio oferecido na respectiva Unidade de Alimentagdo e Nutricao ¢ o

cardapio médio ou popular, sio oferecidos 4 tipos de cardapio por més,

nutricionista do Campus CPRF, as informagdes obtidas nas tabelas 4, 5,6 ¢ 7

LANCHE
MANHA

ALMOCO

LANCHE
TARDE

LANCHE
NOITE

LANCHE
MANHA

SEGUNDA-FEIRA

Mungunza com
canela

Ovo mexido, feijdo,
arroz co cenoura,
salada

Suco de goiaba com
biscoito salgado,
melancia

Mungunza com
canela

SEGUNDA-FEIRA

Quarentdo ¢ café
com leite

CARDAPIO 1 Tabela 4
TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA  QUINTA-FEIRA

Pao com ovo
mexido,
achocolatado

Carne assada de
panela (carne
bovina) arroz

refogado,

Pao bolo com
suco, melancia

P3o bolo com
suco, melancia

macaxeira assada,
banana pacova
cozida, farinha de
tapioca, café com
leite

Frango assado na
laranja, arroz,
macarrdo ao alho
Oleo, salada

Vitamina mamio,
banana, magi e
aveia

Macaxeira assada,
banana pacova
cozida,
achocolatado com
leite

CARDAPIO 2 Tabela 5
TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA

Pao com ovo
mexido, suco de

Batata doce cozida,

banana pacova

Pao com ovos
mexidos,
achocolatado

Charque acebolado,
feijdo, arroz com
cenoura, maionese

Farofa de cuscuz
com ovo, suco de
goiaba

Farofa de cuscuz
com ovo, suco de
goiaba

QUINTA-FEIRA

Pao com ovo
mexido, suco de

elaborado pela

SEXTA-FEIRA

Bolo de aveia
com maga, suco
de abacaxi

Guisado de
frango, arroz,
macarrao ao
alho e dleo,
salada

Biscoito doce
com suco de
maracuja,
laranja

Bolo de aveia
com maga, suco
de abacaxi,
melancia

SEXTA-FEIRA

Bolo de aveia
com maga, suco
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ALMOCO

LANCHE
TARDE

LANCHE
NOITE

LANCHE
MANHA

ALMOCO

LANCHE
TARDE

LANCHE
NOITE

LANCHE
MANHA

ALMOCO

LANCHE
TARDE

Farofao de arroz com
banana, ovos e carne
de seca (charque)

Suco de uva com
biscoito salgado,
banana prata

Farofa de milho com
ovos com suco de
caju

SEGUNDA-FEIRA

Café com Leite e
Biscoito salgado,
farinha de tapioca

Refogado de proteina
de soja, feijao, arroz
com pimenta de
cheiro, salada

Cuscuz com ovo e
tomate, suco de
maracuja, banana
prata

Macarronada de
sardinha, banana
prata

SEGUNDA-FEIRA

Café com Leite e

Biscoito salgado,

farinha de tapioca,
banana prata

Lasanha de carne,
arroz refogado,
legumes refogados

Cuscuz com ovo ¢
tomate, suco de

goiaba

Vaca atolada,
arroz com couve,
macarrao com
legumes

Mingau de
farinha lactea

Pao com ovo
mexido, suco de
goiaba

cozida, farinha de
tapioca, café com
leite

Arroz, macarrao
colorido, frango
assado e salada

Vitamina mamio,
banana, e aveia

Sopa de abobora
com charque,
laranja

CARDAPIO 3 Tabela 6

TERCA-FEIRA

Batata doce e
macaxeira
assada, farinha de
tapioca, café com
leite

Isca de carne
acebolada, arroz
com cebolinha,
feijdo preto,
farofa, salada de
repolho, cenoura,
tomate

Vitamina de
banana, mamao
com aveia

Vitamina de
banana, mamao
com aveia

QUARTA-FEIRA

Café com leite,
biscoito doce,
banana prata

fsca de figado,
feijdo branco, arroz
primavera, salada,
suco de caju

Vitamina de
abacate

Arroz com banana
e carne

CARDAPIO 4 Tabela 7

TERCA-FEIRA

Café com leite e
pao

Isca de carne
acebolada, arroz
com cebolinha,
feijao preto,
farofa, salada de
repolho, cenoura,
tomate
Vitamina de
banana, mamao

QUARTA-FEIRA

Café com leite,
biscoito doce,

Isca de figado,
feijdo branco, arroz
primavera, salada,
suco de caju

Vitamina de
abacate

abacaxi

Farofao de arroz

com banana, ovos e

carne de seca
(charque). laranja

Vitaminada

Arroz a grega com

frango

QUINTA-FEIRA

Torrada temperada,

suco de abacaxi

Carne moida com

batatas, arroz e
feijdo

Pao com paté de

ceénoura com suco

de maracuja

Batata doce e

macaxeira assada,
farinha de tapioca,

café com leite

QUINTA-FEIRA

Torrada temperada,

suco de abacaxi,
melancia

Carne moida com

batatas, arroz e
feijdo

Pao com paté de

cenoura com suco

de abacaxi

Arroz colorido,
frango guisado
com abobora,
macarrao com
legumes, salada

Biscoito doce
com suco de
maracuja

Bolo de aveia
com maga, suco
de abacaxi

SEXTA-FEIRA

Bolo de aveia
com maga, suco
de goiaba

Arroz colorido,
frango guisado
com abobora,
macarrao com
legumes, salada

Biscoito doce
com suco de
maracuja

Bolo de aveia
com maga, suco
de abacaxi

SEXTA-FEIRA

Bolo de aveia
com maga, suco
de goiaba

Arroz colorido,
frango guisado
com abobora,
macarrao com
legumes, salada

Biscoito doce
com suco de
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maracuja com aveia de maracuja maracuja
LANCHE Macarronada de Arroz com couve  Arroz com banana = Arroz com ovos Bolo de aveia
NOITE sardinha e frango ¢ carne, banana mexidos, maga com maga, suco
prata de goiaba

4.2 Horario das refeicoes
Tabela-8 Distribuicao das Refeicoes de Acordo com os horarios

Horarios Refeicoes Comensais

Ensino médio integrado
08:50 as 09: 20 hs Lanche matutino Ensino Superior

Ensino médio integrado

11:30 as 12:15 hs Almogo Ensino Superior

Ensino médio integrado
14:50 as 15:20 hs Lanche Vespertino Ensino Superior
20: 00 as 20:10 hs Lanche noturno Ensino médio subsequente

5. - DEFINICAO E DESCRICAO DAS FORMAS DE GESTAO DO PAE/IFAM
ADOTADA PARA A OFERTA DE ALIMENTACAO.

O funcionamento do refeitdrio ¢ auto gestdo, e, visando os principios do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar (PNAE), o atendimento da Lei Organica de Seguranca Alimentar e
Nutricional (LOSAN) e o Sistema de Seguranca Alimentar e Nutricional o Ifam Campus
Presidente Figueiredo atende de forma universal aos educandos regulamente matriculados.
Onde o objetivo ¢ garantir o direito dos estudantes a alimentacao escolar.

6. VALOR ORCAMENTARIO DO PNAE/FNDE DESCENTRALIZADO E
VALOR EXECUTADO EM 2019.

O valor total descentralizado para Campus Presidente Figueiredo foi de R$ 69.922,00
(sessenta e nove mil, novecentos e vinte dois mil reais), sendo gasto com a agricultura
familiar R$ 33.459,02 9 trinta e trés mil, quatrocentos e cinquenta e nove mil e dois
centavos). E com géneros alimenticios via empresas foi gasto R$ 36.462,98 (trinte e sei mil,
quatrocentos e sessentas e dois mil e noventa e oito centavos). Distribuido nos percentuais
conforme mostra os graficos a seguir.
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Valor utilizado do orcamento do FNDE
descentralizado para o Campus CPRF 2019

Valor utilizado Valor total FNDE Valor total FNDE

pelo campus 2019
50% 50% 2019

H Valor utilizado
pelo campus

Percentual utilizados com géneros
alimenticios

géneros Agricultura Agricultura
alimenticios Familiar ili
50% 50% Familiar
M géneros
alimenticios
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Tabela com recursos- alimentac¢do escolar-2019

29 31 34
Modalidade DESPESAS DESPESAS DESPESAS
Favorecido NE |Nota Fonte Recursos Detalhada DTy Natureza Despesa Detalhada EMPENHADAS LIQUIDADAS PAGAS
Ccor Empenho Licitagdo NE CCor
CCor (CONTROLE (CONTROLE (CONTROLE
EMPENHO) EMPENHO) EMPENHO)
z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
g DO SALARIO- 12 |PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL| 646,67
) g EDUCACAO-FNDE
=
5 g N
< © o ™
3] NS 3 8
w 85 ) S
n: 3 T 2
o <~ W o 2]
e
0 - z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
=4 r<\(1 g DO SALARIO- 12 PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL 858,00 214,50 214,50
5 3 S EDUCACAO-FNDE
3 12} 3 o~
3 w I ~
> © o ®
2 o B <3 <)
0 B o =3 0 I
© “ 83 > S
N < B2 = I
~ W o el
w z QUOTA FEDERAL 06 DISPENSA MATERIAL DESTINADO 14.660.15
< g DO SALARIO- DE A ASSISTENCIA SOCIAL ) !
~ 3 B EDUCACAO-FNDE LICITACAO
~ (7) o o
8 w 3 S ©
& Z< 88 3 S
N <IN ©9Q - 3]
=} x> n 9 e [=3
Py wo 38 by 3
) <h B S «
z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
b~ < g DO SALARIO- 12 |PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL| 702,60
s |«2 I EDUCACAO-FNDE
"o «
S owy =] N
S |35 3 ~
© IRy © o fse]
0 J50= N o o
© o NS e} N
@© X< © = - «©
@ <Q> o= ] =1
8 |zo2 83 b 3
=] <xXon ~ o [l
< z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
o % g DO SALARIO- 12 |PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL 31.957,55 7.444,50 7.444,50
s - I EDUCACAO-FNDE
S 74 =3 o
3 cuw 3 S ©
< ] L; NS =1 o
by red o= 2 S
@ oo rol= e [=3
g | 284 &g z g
N <o ~ o ©
W z QUOTA FEDERAL 06 DISPENSA MATERIAL DESTINADO 18.798.87
<2 2 DO SALARIO- DE A ASSISTENCIA SOCIAL| R
N5 S
o < 8 B EDUCACAO-FNDE LICITACAO
< ZH =} o~
N We P S Py
@ as 1NN Q =1
@ < 38 e 8
g | z2| Bs 2 3
g =ad e S 3
z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
3 g DO SALARIO- 12 [PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL| 1.953,60 814,00 814,00
S < g EDUCACAO-FNDE
=] 3 ¢ o
-
§ | =2 | 88 g g
~ o = [reg=4 ) it
g 05 23 pa 3
N oo — W o fael
z QUOTA FEDERAL MATERIAL DESTINADO
el g DO SALARIO- 12 PREGAO A ASSISTENCIA SOCIAL 327,40 327,40 327,40
s I EDUCACAO-FNDE
(=3 o o
3 3] 3 S ©
© 8 N I=3 o
© [ =} 0 N
g Yyl 8% s E
S 2 S50 22 < S
N 200 ~ W S )
TOTA 69.904,84 8.800,40 8.800,40
L

7. NUMERO DOS PROCESSOS E VALORES DENTRO DOS 70% (OU MAIS) E
30% (OU MAIS) EXECUTADOS PELO CAMPUS EM 2019 DO TOTAL
REPASSADO PELO FNDE

Processo de aquisi¢ao de alimentos da agricultura familiar: 23443.015928/2019-01

Processo de aquisi¢do de AQUISIGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS: 23443.018542/2019-43
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8. VALOR INVESTIDO PELA ENTIDADE EXECUTORA (CONTRAPARTIDA)
NA COMPRA DE GENEROS ALIMENTICIOS E/OU NO FORNECIMENTO
DE SERVICOS REFERENTES A ALIMENTACAO ESCOLAR.

Empresa Nota de empenho Fonte de | Modalidade | Natureza Despesas
recursos de licitacdo | detalhada empenhadas

das
despesas

MENDELI 158562264032019NE800097 RECURSOS DISPENSA DE | MATERIAL 1.246, 30

REPRESENTACAO LICITACAO DE COPA E

COMERCIO E ORDINARIOS COZINHA

SERVICOS  EIRELI

ME

MAGNATA 158562264032019NE800136 RECURSOS PREGAO MATERIAIS 502,06

COMERCIO DE COPA E

VAREJISTA DE ORDINARIOS COZINHA

FERRAGENS E

FERRAMENTAS

TOTAL 1.748,36

9. DESCRICAO DOS PROCESSOS DE COMPRA REALIZADOS E
DIFICULDADES ENCONTRADAS.

ATIVIDADES
Escolhas e
determinacdo dos

géneros alimenticios
que irdo compor o
cardapio da Merenda
Escolar.

Elaboracao e
avaliacdo dos
cardapios para 2019,
com base na
Resolucdo FNDE
26/13 e no
diagnostico
nutricional.
Descrigdo das DFDs
de géneros
alimenticios

especificagdes para
0S processos
licitatorios e
chamadas publicas.

Construgao dos
termos de referéncias
Empenho Materiais
adquiridos via
licitacdo;

Liquidagdo e
Pagamento dos

OBJETIVOS

- Garantir alimentacdo
saudavel de qualidade

para 0s alunos
beneficiados pelo
PNAE.

- Respeitar e valorizar
os habitos alimentares

regionais;

Indicar as refeigOes
que  comporao a
alimentagao dos
alunos, bem como
nortear as compras.
Paramentar r a
coordenagio de

compras e licitagdes
da  quantidade e
qualidade de alimentos
e matérias necessarios
para atendimento aos
discentes.

ACAO

DIFICULTADES ESTATUS

Buscar nos guias -
de alimentagdo e

tabelas
nutricionais

Em

planilhas = -

excel dispor das
refeicdes a cada
dia do Més, de

acordo com
legislagdo
vigente.

Descrigdo do

quantitativo de

alimentos e
materiais.

Compra de géneros alimenticios.

Compra de géneros alimenticios.

Compra de géneros alimenticios.

a

Concluido

Concluido

Concluido

Concluido

Concluido

Concluido
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Materiais adquiridos
via Licitacao;

Publicacdo Edital Compra de géneros alimenticios. - Concluido

Chamada Publica;

Realizacdo da Compra de géneros alimenticios. - Concluido

Chamada Publica;

Empenho Materiaisa =~ Compra de géneros alimenticios. - Concluido

serem adquiridos via

Chamada Publica;

Aquisi¢ao Produtos Compra de géneros alimenticios. - Concluido

via Edital Chamada

Publica;

Liquidagdo e Compra de géneros alimenticios. - Os pagamentos

Pagamento dos serdo realizados

Materiais adquiridos mensalmente apos

via Chamada Publica os fornecedores
entregarem as NF.
Concluido.

10. DIFICULDADES ENCONTRADAS NA EXECUCAO DO PROGRAMA E O
IMPACTO DA IMPLEMENTACAO NO CAMPUS.

As dificuldades encontradas foram as empresas aderirem a licitagdo, tendo como dificuldade
itens do termo de referéncia fracassados.
Em relagdo a agricultura familiar, a dificuldade foi encontrar familias com maior variedade de
género alimenticios e também pelas familias ndo terem conhecimento de como concorrer,
notas fiscais, documentagdes, etc. Estes fatos ocasionam na diminuicdo da procura para
adesao.
Outro fator importante ¢ o quantitativo anual, onde por nao termos um publico com nimeros
altos de alunos, isso implica na baixa quantidade de géneros a ser consumido, sendo o valor

para alguns ndo sdo interessantes.

11. SUGESTAO DO PROFISSIONAL NUTRICIONISTA.
v" Encontro presenciais com as nutricionistas dos Campi;

v' Padronizag¢des de a¢gdes de nutrigio.
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Presidente Figueiredo, 22 de Junho de 2020.

. - /..
bty iz Souga | i
Adelaide de Souza Aradjo \/

Nutritionista
CRNT - 5730
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