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EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 007/2022
(Processo Administrativo n.° 23857.000040/2022-08)

Torna-se publico que o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
AMAZONAS — CAMPUS MANAUS ZONA LESTE, por meio da Comissdo Permanente de Licitagao,
sediado na Avenida Cosme Ferreira, n® 8.045 - Bairro Gilberto Mestrinho, Cep. 69.086-475, na cidade de
Manaus/AM, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de
execucao indireta, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de
setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de
2012, das Instrugdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018
e da Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei
n°® 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sess&o: 19/10/2022

Horario: 10:30 (horario de Brasilia)

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://lwww.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: MENOR PRECO

Regime de Execugdo: EMPREITADA POR PRECO UNITARIO

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagao de empresa
especializada para prestagao de servigos de preparo e fornecimento de refeicdes, sem dedicagéo
exclusiva de mao de obra, mediante o regime de concessao onerosa de espaco publico do Instituto
de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas - Campus Manaus Zonaleste (IFAM-CMZL),
conforme condi¢ées, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo unico, formado por 03 (trés) itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens
que o compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, observadas as exigéncias contidas
neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitagdo estdo programadas em dotagdo orgamentaria propria,
prevista no orcamento da Unido para o exercicio de 2022, conforme dotagdo orcamentaria 20RL
presente no processo.
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3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presunc¢éo de sua capacidade técnica para realizagdo das transagoes
inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
orgao ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagao, devendo proceder,
imediatamente, a corregao ou a alteragdo dos registros tao logo identifique incorre¢do ou aqueles se
tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observéncia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagao

DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

4.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com
o objeto desta licitagcdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.1.2 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte;

4.2. Nao poderéo participar desta licitagdo os interessados:

4.21 proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma
da legislagdo vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condi¢cdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nao tenham representagdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagao e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de
dissolucao ou liquidacao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;
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4.2.7 organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condigéo (Acérdao n° 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedagao contida no art. 10 da Instrugdo
Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a contratagado de pessoa juridica na
qual haja administrador ou s6cio com poder de diregcéo, familiar de:

a) detentor de cargo em comisséo ou fungcdo de confianga que atue na area responsavel pela
demanda ou contratagao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgao contratante.

431 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cbnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V, da
Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.° 7.203, de
04 de junho de 2010);

44, Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagao, na execugao
dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissao ou fungao de confianga neste 6rgao contratante.

4.5. Como condigdo para participagdo no Pregéo, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
préprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes declaragdes:

4.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de
2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts.
42 a 49.

4.5.2 nos itens exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalacdo do campo “n&o” impedira o prosseguimento no certame;

4.5.3 nos itens em que a participagado nao for exclusiva para microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o
licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°
123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.

4.5.4 que esta ciente e concorda com as condi¢bes contidas no Edital e seus anexos;

4.5.5 que cumpre os requisitos para a habilitagao definidos no Edital e que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.5.6 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.5.7 que ndao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituigao;

4.5.8 que a proposta foi elaborada de forma independente;

459 que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no
inciso lll do art. 5° da Constituicdo Federal;
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4510 que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6. A declaragéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢do sujeitara o licitante as
sangoes previstas em lei e neste Edital.

DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com
os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o
preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao, encerrar-
se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagao

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do
SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

54. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverao encaminhar a
documentagdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao
publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizagdo dos procedimentos de negociacdo e
julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o
encerramento do envio de lances.

DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico,
dos seguintes campos:

6.1.1 Valor Unitario de cada item assim como o valor global do quantitativo estimado para
0 ano por item e total global de acordo com TR;

6.1.2 Descri¢do do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo
de Referéncia.

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
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6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagao dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha
de Custos e Formacao de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos
com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da
licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do
artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administragdo devera efetuar o
pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos servigos
demandados e executados, concomitantemente com a realizagao, se necessario e
cabivel, de adequagao contratual do quantitativo necessario, com base na alinea "b"
doinciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MP
n.5/2017.

6.4. A empresa € a Unica responsavel pela cotagao correta dos encargos tributarios. Em caso
de erro ou cotagdo incompativel com o regime ftributario a que se submete, serdo adotadas as
orientagdes a seguir:

6.4.1 cotacao de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante
toda a execucgao contratual,

6.4.2 cotagdo de percentual maior que o0 adequado: O excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou redugao,
quando da repactuacéo, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a
fiscalizacdo, a qualquer tempo, comprovagcdo da adequagao dos recolhimentos, para os fins do
previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servigos, serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente
0 compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigao.

6.8. Os precgos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragao,
sob alegagéo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nio sera inferior a 60 (dias) dias, a contar da data de sua
apresentacgao.
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6.10. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia
de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizagao pelo Tribunal de Contas da Unido
e, apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de
prazo para a adogado das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do art. 71, inciso 1X, da Constituicdo; ou condenagao dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso
verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobre preco na execugao do
contrato.

DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na
data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificagcdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nado desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacéo.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo menor prego.

Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relacao a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser
de 1 (um) real.

Sera adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto”, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagées.

7.10. A etapa de lances da sesséo publica tera duragédo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada

automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de
duragéo da sesséo publica.
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7.11. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12.  Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-
se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogagdo automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessdo publica
de lances, em prol da consecug¢éo do melhor prego.

7.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

7.14.1 N&o havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o
maximo de trés, na ordem de classificagcdo, possam ofertar um lance final e fechado
em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.15. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

7.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

7.17. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

7.18. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacgao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

7.19. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.20. O critério de julgamento adotado serd o menor prego, conforme definido neste Edital e seus anexos.

7.21. Em relagao a itens nao exclusivos para participagao de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-
se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.22. Nessas condigbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serédo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.23. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos
controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

7.24. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.
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7.25. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.26. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.27. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto
no art. 3° § 2°, da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, ao objeto
executado:

7.27.1 por empresas brasileiras;

7.27.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

7.27.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacéo.

7.28. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.29. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que seja
obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condigdes diferentes das previstas neste Edital.

7.29.1 A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes;

7.29.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apdés a negociagéo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados;

7.29.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.30. Apds a negociacao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar
quanto & adequacéo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para
contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo unico do art. 7° e no
§ 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da In
SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.2.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.2.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.2.3 nado apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.2.4 apresentar preco final superior ao pregco maximo fixado (Acérdao n°® 1455/2018 -TCU
- Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que apresentar
pregco manifestamente inexequivel.
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8.24.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuird recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta
de pregos ou menor lance que:

8.24.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacdo, apresente
precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis
com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos
encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo ndo tenha estabelecido
limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de
propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneragao;

8.3. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43
da Lein® 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP
N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.4. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos pregos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta n&o for flagrante e evidente pela
analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagao, sera obrigatéria a
realizacéo de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.5. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.8.1. Na hipdtese de necessidade de suspensao da sessé&o publica para a realizagao de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sesséo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.6. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de minimo de 02 (duas) horas, sob pena de nao
aceitacao da proposta.

8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo;
8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se as
planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.
8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir com fidelidade os
custos especificados e a margem de lucro pretendida.
8.11. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area
especializada no objeto.

8.12. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.13. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data
e horario para sua continuidade.

8.14. Nos itens ndo exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
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havera nova verificagcao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for
0 caso.

8.15. Encerrada a analise quanto a aceitagao da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo do

licitante, observado o disposto neste Edital.

9 DAHABILITAGAO

9.1.Como condi¢ao prévia ao exame da documentag¢ao de habilitagdo do licitante detentor da

proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento
das condig¢des de participacao, especialmente quanto a existéncia de sangao que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,

mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade _adm/consultar_requerido.php);

d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -

TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAO:0:).

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa
Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu socio maijoritario, por for¢ga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que
prevé, dentre as sangbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico,
inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas;

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros;

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestagcao previamente a sua
desclassificagao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sangao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por
falta de condicao de participacéo.

9.1.4. No caso de inabilitagcdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.2. Caso atendidas as condigdes de participacdo, a habilitagdo dos licitantes sera
verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a habilitagdo
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juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificagdo econémico-financeira e habilitagao
técnica, conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagcdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender as
condi¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a
data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF
para que estejam vigentes na data da abertura da sesséo publica, ou encaminhar,
em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva documentagao
atualizada;

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagao do licitante, exceto
se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certidoes feita pelo
Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s), conforme art. 43,
§3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagcdo complementares,
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de no minimo 02
(duas) horas, sob pena de inabilitagao.

9.4. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos mediante
apresentagao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relagéo a
integridade do documento digital.

9.5. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdao estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacgao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagéo.

9.8. Habilitagao juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condigao
de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagéo ficara condicionada a verificagao
da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;
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9.8.4. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao
no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;

9.8.6. decreto de autorizacédo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em
funcionamento no Pais;

9.8.7. observar o disposto na Instrugdo Normativa n° 10, de 10 de fevereiro de 2020, que
estabelece as regras de funcionamento do SICAF. Assim, as empresas estrangeiras que
funcionem no pais, autorizadas por decreto do Poder Executivo na forma do inciso V, do art.
28, da Lei n°® 8.666, de 1993, devem se cadastrar no SICAF com a identidade do Cadastro
Nacional de Pessoas Juridicas. As empresas estrangeiras que nado funcionem no pais
poderdo se cadastrar no SICAF, mediante cédigo identificador especifico fornecido pelo
sistema, observadas as condigdes postas na referida IN 10/2020

9.8.8. no caso de exercicio de atividade de preparo e fornecimento de alimentacao: ato de
registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pela Vigildncia sanitaria estadual ou
Municipal (alvara sanitario ou licenga sanitaria), nos termos do art. 2° da Lei n°® 6.360,76, decreto
federal n°® 79.094/77, art. 2° e Portaria Federal ANS n° 2.814 de 29/05/1998.

9.8.9. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagao respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagéo
de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles
relativos & Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02/10/2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.94. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos
do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452,
de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagao de declaragédo da
Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10. Qualificagdo Econdmico-Financeira:
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9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragées contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagao financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacao da proposta;

9.10.2.1.no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentagao de balango patrimonial e demonstragdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2.¢ admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovagao da boa situagdo financeira da empresa mediante obtencdo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a
1 (um), obtidos pela aplicagédo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
G Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante
SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente
(LC), deverao comprovar patriménio liquido de 10% (dez por cento) do valor total
estimado da contratagdo ou do item pertinente.

9.11. Qualificagao Técnica:

9.11.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN), em plena validade, em conformidade com a Resolugédo CFN 378/2005.

9.11.2. Comprovacgao de que possui um Nutricionista, devidamente inscrito no Conselho
Regional de Nutrigdo, em seu quadro de pessoal, como responsavel técnico,
mediante apresentagao de carteira de trabalho, contrato de trabalho, contrato de
prestacao de servigo ou outro instrumento equivalente.

9.11.3. Comprovagdo de aptiddao para a prestacdo dos servigos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item
pertinente, mediante a apresentagcdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas
juridicas de direito publico ou privado.

9.11.4. Para fins da comprovacgao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer
respeito a servigos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.11.4.1.Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 3 (trés) anos na
prestacao dos servigos, sendo aceito o somatorio de atestados de periodos
diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 3 (trés) anos serem
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ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.
5/2017.

9.11.4.2.0s atestados deveréo referir-se a servigos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

9.11.4.3. Somente serao aceitos atestados expedidos apds a concluséo do contrato
ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se
firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.11.4.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo do
servigo, a apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de
forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de
comprovagédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.

9.11.4.5.0 licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a
comprovagao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
0s servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.4.6.Declaragdo de que instalard escritério na cidade de Manaus, a ser
comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da
vigéncia do contrato, em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do
anexo Vil da IN SLTI/MP n° 05/2017. Caso a licitante ja disponha de matriz,
fiial ou escritorio no local definido, devera declarar a
instalagdo/manutencao do escritério.

9.11.4.7. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deveréo apresentar atestado
de vistoria assinado pelo servidor responsavel.

9.11.4.8. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragao emitida pelo
licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢des
locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condigbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras
com a contratante.

9.11.5. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz

9.12.

ou da filial da empresa licitante.

Tratando-se de licitantes reunidos em consaorcio, serdo observadas as seguintes

exigéncias:

9.12.1. comprovagao da existéncia de compromisso publico ou particular de
constituicdo de consorcio, subscrito pelas empresas que dele participarao, com
indicacdo da empresa-lider, que devera possuir amplos poderes para representar
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os consorciadas no procedimento licitatério e no instrumento contratual, receber e
dar quitacdo, responder administrativa e judicialmente, inclusive receber
notificagao, intimacao e citagao;

9.12.2. apresentagdo da documentagao de habilitagdo especificada no edital por
empresa consorciada;

9.12.3. comprovagado da capacidade técnica do consércio pelo somatdrio dos
quantitativos de cada consorciado, na forma estabelecida neste edital;

9.12.4. por parte do consorcio, pelo somatério dos valores de cada consorciado,
na proporgcao de sua respectiva participagao, do atendimento aos indices contabeis
definidos neste edital, com o acréscimo de 3%, para fins de qualificagdo econdmico-
financeira, na proporgao da respectiva participagao;

9.12.4.1.Quando se tratar de consércio composto em sua totalidade por micro e
pequenas empresas, N30 sera necessario cumprir esse acréscimo
percentual na qualificagdo econdmico-financeira;

9.12.5. responsabilidade solidaria das empresas consorciadas pelas obrigagdes
do consoércio, nas fases de licitagdo e durante a vigéncia do contrato;

9.12.6. obrigatoriedade de lideranga por empresa brasileira no consércio formado
por empresas brasileiras e estrangeiras;

9.12.7. constituicao e registro do consorcio antes da celebragédo do contrato; e

9.12.8. proibicao de participacao de empresa consorciada, na mesma licitagao,
por intermédio de mais de um consorcio ou isoladamente.

9.13. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscrigao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.14. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista nao impede que
a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora,
uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.14.1. A declaragcédo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagdo.

9.15. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia
de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaragdo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O prazo
podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragao publica, quando requerida pelo
licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.16. A nao-regularizagao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de classificacao,
seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma
restricdo na documentacéo fiscal e trabalhista, sera concedido 0 mesmo prazo para regularizagao.

9.17. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.
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9.18. Serd inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido
neste Edital.

9.19. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificagao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto
nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagao
da proposta subsequente.

9.20. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro item,
ficard obrigado a comprovar os requisitos de habilitagdo cumulativamente, isto é, somando as
exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim sucessivamente,
sob pena de inabilitagdo, além da aplicagao das sangdes cabiveis.

9.20.1. Nao havendo a comprovagdo cumulativa dos requisitos de habilitagdo, a
inabilitacdo recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es), cuja retirada(s)
seja(m) suficiente(s) para a habilitagdo do licitante nos remanescentes.

9.21. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagao fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

9.22. Os critérios de aceitabilidade de pregos serao:

9.22.1. Valor Global: R$ 1.942.958,69 (Um milhdo, Novecentos e Quarenta e Dois Mil,
Novecentos e cinquenta e Oito Reais e Sessenta e Nove Centavos).

9.22.2. Valores unitarios, sendo o maximo aceitavel para cada item conforme
demonstrado no quadro a seguir:

QUADRO IV - PRECO ESTIMADO REFERENCIAL

ITEM DESCRIGAO VALOR UNIT R$
1 DESJEJUM R$ 6,53
2 ALMOCO R$ 13,60
3 LANCHE NOTURNO R$ 7,53

9.22.3. O critério de julgamento da proposta € o menor preco global;

9.22.4. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no Edital.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo minimo de duas
horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, digitada, em uma via, sem emendas, rasuras,
entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo
licitante ou seu representante legal.
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10.1.2. apresentar a planilha de custos e formagéo de pregos, devidamente ajustada ao
lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este Edital;

10.1.3. conter a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em
consideragdo no decorrer da execugdo do contrato e aplicacao de eventual sancdo a Contratada, se
for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os pregos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerdo
0s primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores
expressos por extenso, prevaleceréo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de pregco ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a mais de
um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, nao sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega vinculo a
proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apés a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagao fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo
de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencao de recorrer, de forma
motivada, isto &, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais motivos, em
campo proéprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia
de motivagao da intengao de recorrer, para decidir se admite ou nao o recurso, fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro nao adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entao, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde
logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletrénico,
em outros trés dias, que comegarao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tao somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
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11.4. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagao de atos anteriores a
realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica,
situagao em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do prego melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente ou
ndo comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°
123/2006, serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da
etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.21. A convocacgéo se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”) ou e-mail de acordo
com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocagéao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagéo seréa adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro,
caso nao haja interposi¢ao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdo dos
recursos apresentados.

13.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

13.1 Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes
do Termo de Referéncia

15 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1. Apds a homologagéao da licitagdo, em sendo realizada a contratagao, sera firmado Termo
de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2. O adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso
(Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizagéo), sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

15.2.1. Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera encaminha-lo
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para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizagao de acesso a sistema de processo eletronico para esse fim
ou outro meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 05
(cinco) dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizagdo do
acesso ao sistema de processo eletrénico.

15.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitagao justificada do adjudicatéario e aceita pela Administragao.

15.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.3.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negécios ali
estabelecida as disposigbes da Lei n® 8.666, de 1993;

15.3.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsées contidas no edital e seus
anexos;

15.3.3. a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sao aquelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracéo
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

15.4. O prazo de vigéncia da contratagao é o estabelecido no Termo de Referéncia.

15.5. Previamente a contratagao a Administragao realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade,
proibicao de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado
o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, lll,
da Lei n°® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.5.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.

15.5.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias
Uteis, sob pena de aplicacao das penalidades previstas no edital e anexos.

15.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovagao
das condi¢bes de habilitagdo consignadas no edital, que deverédo ser mantidas pelo licitante durante
a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.7. Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndao comprovar as condicbes de habilitagao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de pregos, a
Administragcéo, sem prejuizo da aplicagao das sang¢des das demais cominagdes legais cabiveis a esse
licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apds a
comprovagado dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagao, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

16 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
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17 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

17.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no
Termo de Referéncia.

18 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

19 DO PAGAMENTO

19.1. As regras acerca do pagamento s&do as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Edital.

19.1.1. E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratagdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

20.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

20.1.1. nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

20.1.2. ndo assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
20.1.3. apresentar documentacéo falsa;

20.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5. ensejar o retardamento da execugéao do objeto;

20.1.6. nao mantiver a proposta;

20.1.7. cometer fraude fiscal;

20.1.8. comportar-se de modo inidéneo;

20.2. As sang¢des do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em
pregdao para registro de pregos, que, convocados, ndo honrarem O compromisso assumido
injustificadamente.

20.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢des de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes,
em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragcdes discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:

20.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que néao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;
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20.4.2. Multa sera estabelecida conforme Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

20.4.3. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6érgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

20.4.4.1.A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também ¢é aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como infragao
administrativa neste Edital.

20.4.5. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade,
que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

20.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

20.6. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragéo
publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragédo da
responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagao preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizagao — PAR.

20.7. A apuracéo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8. O processamento do PAR n&o interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragédo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de
agente publico.

20.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

20.10. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-
se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11. A autoridade competente, na aplicagao das sangdes, levara em consideracéo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao,
observado o principio da proporcionalidade.

20.12. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.
20.13. As sancgobes por atos praticados no decorrer da contratagao estao previstas no Termo de
Referéncia.
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21 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

A impugnacédo podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail ccl.cmzli@ifam.edu.br ou por peticao
dirigida ou protocolada no enderego Av. Cosme Ferreira, 8045 — Bairro Gilberto Mestrinho, CEP 69.086-
475.

21.2. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragédo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacao no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnagao.

21.3. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

21.4. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverao ser enviados
ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessao publica,
exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.5. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracao do Edital e dos anexos.

21.6. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.

21.6.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacdo € medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

21.7. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vincularao
os participantes e a Administragao.

22 DAS DISPOSIGOES GERAIS
221. Da sesséo publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro
dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja comunicagéo
em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao
o horario de Brasilia — DF.

22.4, No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagao e classificagcao.

22.5. A homologacgéao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

22.6. As normas disciplinadoras da licitagao serdo sempre interpretadas em favor da ampliagao
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragao, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagéo.
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22.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentagao de suas propostas
e a Administragao nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducgao ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracéo.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importarg o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas
que compdem 0O processo, prevalecera as deste Edital.

22.11. O Edital estda disponibilizado, na integra, no enderego  eletrbnico
http://www?2.ifam.edu.br/campus/cmzl, link licitagées e contratos e também poderao ser lidos no Ifam
Campus Manaus Zona Leste, enderego Av. Cosme Ferreira, 8045 — Bairro Gilberto Mestrinho, CEP
69.086-475, Manaus/AM.

22.12. nos dias uteis, no horario das 08:00 horas as 16:00 horas no mesmo enderego e periodo
no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

22.13. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
22.13.1. ANEXO | - Termo de Referéncia.

22.13.1.1. Apéndice A do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;

22.13.1.2. Apéndice B do Anexo | — Cardapio desjejum;

22.13.1.3. Apéndice C do Anexo | — Cardapio almogo;

22.13.1.4. Apéndice D do Anexo | — Cardapio lanche;

22.13.1.5. Apéndice E do Anexo | — Instrumento de Medi¢cao de Resultado;
22.13.1.6. Apéndice F do Anexo | — Lista de Equipamentos;

22.13.1.7. Apéndice G do Anexo | — Modelo de Apresentagao da Proposta.

22.13.2. ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

Manaus, 04 de outubro de 2022.

DAVID WASHINGTON FREITAS LIMA
Diretor Geral
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE

MODELO DE TERMO DE REFERENCIA
(Prestacéo de servi¢o continuado sem dedicacéo exclusiva de méo-de-obra)

PREGAO N2 ....../20...
(Processo Administrativo n2 23857.000040/2022-08)

= Revisées Pés Parecer 01070/2022 em Azul.
REVISADO CONF. PARECER n. 01070/2022/NLC/ETRLIC/PGF, de 29/08/2022.

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de preparo e fornecimento de
refeices, sem dedicacdo exclusiva de méo de obra, mediante o regime de concessao onerosa de
espaco publico do Instituto de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas - Campus Manaus Zona
Leste (IFAM-CMZL), conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento
€ Seus anexos:

Qulbls TDE DE TDE. TOTAL PRECO VALOR
ITEM DESCRIQAO! UNIDDEADE ESTIID'\/IleDA ? DIAS IgSTIMADf\ DE UNIS:I'. TOTAL
ESPECIFICACAO MEDIDA REFEICAO/ LETIVOS REFEICAO/ ESTIMADO | ESTIMADO
DIA NO ANO ANO R$ R$
Preparo e
1 |distribuicao de Servico 10 180 1.800 6,53 11.746,98
Desjejum (Café
da Manha)
Preparo e
2 |distribuicdo de Servico 650 180 117.000 13,60 1.591.217,59
Almoco
Preparo e
3 |distribuicdo de Servico 251 180 45.180 7,53 339.994,11
Lanche Noturno
TOTAIS 911 180 163.980 1.942.958,69

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de preparo e fornecimento de refeicbes,
CATSER 5320.

1.3. Os quantitativos e respectivos cadigos dos itens séo os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratagio adotara como regime de execu¢cdo EMPREITADA POR PRECO UNITARIO,
gue destina-se aos servigos que devam ser realizados em quantidade e podem ser mensurados por
unidades de medida, cujo valor total do contrato € o resultante da multiplicagcao do preco unitario pela
guantidade e tipos de unidades contratadas, uma vez que ndo se pode prever as quantidades certas
e exatas que serdo objeto do contrato. A contratacdo sera realizada na modalidade Pregéo sendo o
critério de julgamento o MENOR PRECO.
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1.5. O prazo de vigéncia do contrato € de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até
o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

1.6. Os servigos contratados terdo incidéncia de ICMS.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados em Tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, APENDICE A deste Termo de Referéncia.

2.2. Ressalta-se, porém, que a presente terceirizacdo dos servicos de fornecimento de alimentacéo trata-
se de eminente interesse institucional, visando manter o fornecimento de refeicbes diarias no
Refeitério do IFAM-CMZL aos discentes regularmente matriculados, uma vez que a alimentacdo de
gualidade é condicéo indispenséavel ao pleno desenvolvimento académico, social e de convivéncia
estudantil.

2.3. H4 a necessidade de contratagcdo em regime de execuc¢édo indireta uma vez que os cargos de
Cozinheiro, Auxiliar de Cozinha e afins sdo considerados cargos extintos no a&mbito do quadro geral
de pessoal. Por esse motivo, 0s servigos para o preparo das refeicées, enquadram-se como servigcos
auxiliares, nos termos do § 1° do Art. 3 ° do Decreto Federal n® 9.507 de 21 de setembro de 2018.

2.4. E, ainda, conforme a Portaria n° 443, de 27 de dezembro de 2018, estabelece quais 0s servigos que
serdo preferencialmente objeto de execucéo indireta, em atendimento ao disposto no art. 2° do
Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018, in verbis (grifo nosso):

Art. 1° No ambito da Administra¢éo Publica Federal Direta, Autarquica e
Fundacional, serdo preferencialmente objeto de execucdo indireta,
dentre outros, 0s seguintes servicos:

| - alimentacéo;

]

Paragrafo Gnico. Outras atividades que nao estejam contempladas na
presente lista poderdo ser passiveis de execuc¢do indireta, desde que
atendidas as vedac¢0Oes constantes no Decreto n® 9.507, de 2018.

2.5. Dessa forma, a luz dos dispositivos acima citados, fica evidenciada a viabilidade juridica de
terceirizacd@o dos servicos a serem licitados na presente contratacédo.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1. A descricao da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, APENDICE A deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de méo de obra em regime de
dedicacdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregédo, em sua forma
eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido
decreto, cuja execuc¢do indireta € vedada.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagéo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacéo direta.
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5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacao abrangem o seguinte:

5.1.1.
5.1.2.

5.1.3.

5.1.4.

5.1.5.

5.1.6.

5.1.7.

5.1.8.

5.1.9.

Servico continuado, sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicacéo exclusiva;

O contrato resultante deste processo tera duracao de 12 meses, podendo, no interesse da
Administracdo, ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60 meses,
conforme definido no art. 57, I, da Lei 8.666/93.

N&o ha a necessidade de eventual necessidade de transigdo gradual com transferéncia de
conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas.

A Contratada devera designar formalmente via Oficio um Preposto, antes do inicio da prestacéo
dos servigos, em cujo instrumento deverdo constar expressamente os poderes e deveres em
relacdo a execucdo do objeto. Este devera ter pleno conhecimento das condi¢cdes descritas
neste Termo e no Contrato.

O preparo e o fornecimento da alimentacdo devera acontecer dentro das dependéncias do
Refeitério do IFAM Campus Manaus Zona Leste, localizado na Av. Cosme Ferreira n° 8045,
Bairro Gilberto Mestrinho, CEP: 69.086-475, Manaus-AM, salvo nos casos de impossibilidade
devido a reformas ou casos fortuitos (ex. pandemia, etc).

A opcao de fornecimento e entrega de alimentacdo em marmitas pode ser utilizada de acordo
com a necessidade do Campus.

5.1.6.1. Quando da entrega em marmitas, sera necessario o fornecimento de kit com
talheres descartaveis e guardanapos de papel.

5.1.6.2. A Empresa devera garantir, rigorosamente, que as refeicdes entregues em
marmitas estejam no local de destino, disponiveis para o consumo dos alunos, no
horario maximo de 11h15min (Almog¢o) e 18h (Lanche Noturno). Estes horarios
poderéo ser alterados mediante solicitacéo prévia da Contratante.

A CONTRATADA devera se responsabilizar integralmente pela instalacdo e montagem dos
equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do estabelecimento, garantindo
alimentos em quantidade e qualidade de acordo com o previsto no Edital e em sua proposta,
considerando periodos de recesso ou demanda reduzida. Devera também dispor dos insumos
necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das instalacdes que utiliza,
fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPIs, caso exigido pelas normas
vigentes. Os funcionérios da CONTRATADA deverdo ser cadastrados junto aos gestores do
contrato e apresentarem-se ao servico uniformizados. Detalhamento acerca de requisitos,
habilitacdo e modo de execucédo contratual devem ser consultados no Edital. A licitagdo sera
definida pelo menor preco global.

A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qualificado e em nudmero suficiente para a perfeita execu¢cdo dos servicos contratuais
assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito no CRN
correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Fiscalizacdo do
CONTRATANTE.

Para a execucao dos servicos, a Contratada devera disponibilizar profissionais com formacao,
habilidades e conhecimentos minimos previstos na Classificagdo Brasileira de Ocupacgfes —
CBO.

5.1.10. A CONTRATADA é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionarios, de

NUTRICIONISTA, responsavel técnico (a), com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN), para atuar durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacéo do
restaurante, em ndmero que respeite o0 Anexo Il da Resolugéo do CFN n° 600/2018, que dispde
sobre a definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribui¢des, indica parametros
numéricos minimos de referéncia, por area de atuagdo, para a efetividade dos servigos
prestados a sociedade e da outras providéncias.

5.1.11. A CONTRATADA deverd comprovar, na etapa de julgamento da proposta, que possui

nutricionista no quadro de funcionarios, com o devido registro no Conselho Regional de Nutricao
(CRN?7).

5.1.12. Os servicos deverdo ser executados com a utilizagao de técnicas e rotinas adequadas, e em

estrita concordancia e obediéncia as normas técnicas vigentes, em especial, Normas da ABNT;
Legislacéo de acessibilidade; Cédigo de Obras da Prefeitura Municipal em vigor dos respectivos
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locais, bem como os Regulamentos do Corpo de Bombeiros dos Respectivos estados e
normativas do Ministério do Trabalho.

5.1.13. As atividades do restaurante deverdo, obrigatoriamente, ficar sob a responsabilidade de um

responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para acompanhar as condicbes
nutricionais de preparo, higienizacéo e distribuicdo das refeicdes. A responsabilidade técnica
deverd ser comprovada em até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato, podendo ser
prorrogada pelo mesmo periodo, desde que justificada.

5.1.13.1. Da comprovagdo, durante a fase de habilitagdo, sua qualificagédo técnica
através da apresentacdo dos seguintes documentos: Registro no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN — 7a Regido) da empresa participante e de seu(s)
responsavel (is) técnico(s), na forma do Art. 15, paragrafo Unico, da Lei n® 6.583,
de 20 de outubro de 1978;

5.1.14. Para contratacao dos servi¢cos, a Contratante solicitara:

a) A empresa devera fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o
sanitario;

b) Apresentar o Manual de Boas Préticas (documento exigido pela Resolugdo RDC n°
216, de 15 de setembro de 2004 / ANVISA) do local onde as refei¢cdes seréo preparadas
no inicio da prestacao dos servigos;

c) Apresentar, por escrito, o plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal
operacional, administrativo e técnico anualmente.

5.1.15. A alimentacdo a ser fornecida aos usuéarios devera levar em consideracdo as porcfes

adequadas por refeicdo, a necessidade de oferta de uma alimentacdo saborosa e equilibrada
no aspecto nutricional, e ainda o requisito de variabilidade de cardapio a ser oferecido, conforme
detalhamento do termo de referéncia.

5.1.16. A empresa contratada devera fornecer todos os alimentos e mao-de-obra necessaria a

completa prestacdo do servico.

5.1.17. Em relagdo & mao de obra, sdo requisitos e caracteristicas basicas necessérias:

a) Dominio fisico-motor para o desenvolvimento de tarefas de carater manual,
executada na maior parte do tempo em pé, que requerem locomogdo em pequeno
espaco fisico. Envolvem coordenac@o motora para evitar acidentes pessoais (cortes e
Responsabilizar-se pela conservagdo e limpeza dos equipamentos (fogdo, forno,
liquidificador, freezer, geladeira, balanca, filtros, coifa, exaustor, picador de legumes
entre outros); utensilios (pratos, canecas, talheres, panelas e demais itens afins) e
estruturas (janelas, telas, portas, teto, paredes, chéo, sifao, ralos, caixas de gordura,
lampadas e seus protetores, interruptores e tomadas, prateleiras, passa pratos, balcées,
bancadas entre outros) colocados a disposicdo para execugdo dos servicos,
respeitando-se os métodos e periodicidade estabelecidos.

b) Realizar a distribuicdo das prepara¢des nos horarios definidos pelo CONTRATANTE,
de acordo com a demanda do Campus, proporcionando alimentacdo adequada aos
discentes, observando sempre queimaduras) e dominio de habilidades manuais
especificamente na area de culinaria, envolvendo movimentos repetitivos com os
membros superiores e levantamento de peso.

¢) Ter cuidados com a higiene pessoal, mantendo cabelos cobertos e presos, as maos
sempre limpas, unhas curtas e limpas e sem esmaltes e/ou bases. Uso obrigatorio e
constante de uniformizacdo completa - (aventais, jalecos, calgas, blusas, meias, todos
de cor clara, botas antiderrapantes, rede de malha fina para protecdo dos cabelos, touca
para cabeca, luvas descartaveis), mantendo-os sempre limpos e passados, além de
manter rotina de higiene e sadde para prevenir doencgas, ndo utilizar bijuterias, joias,
relégios e perfumes fortes, esmaltes/base e maquiagem.

d) Ter uma boa percepc¢éo visual e olfativa para a verificacéo do estado de conservacao
dos géneros alimenticios, como percepgdo de cor, composicao e cheiro, percepcéo
gustativa para verificar o sabor dos alimentos preparados e percepcao auditiva e tatil
utilizadas no controle do funcionamento dos eletrodomésticos.
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5.1.18. Em relagdo aos manipuladores de alimentos, sdo requisitos e atribuigdes basicas necessarias:

a) Proceder a higienizacao e sanitizacdo em todas as areas cedias, inclusive areas de
estoque, cozinha, bebedouro, bem como utensilios e equipamentos utilizados para o
preparo da alimentacao.

b) Selecionar os ingredientes necessarios ao preparo de refeicdes, separando-os e
pesando-os de acordo com o cardapio do dia, o per capita estabelecido pela nutricionista
do campus e o niumero de alunos presentes na escola.

c) Realizar os trabalhos de pré-preparo dos alimentos para refei¢cdes, tais como
selecionar, higienizar, sanitizar, descascar e cortar os géneros alimenticios, de acordo
com as necessidades.

d) Realizar cocgédo dos alimentos conforme cardapio do dia e fichas técnicas elaboradas
pela nutricionista do Campus, seguindo os métodos de coccao utilizados na técnica
dietética.

e) Realizar diariamente controle de consumo alimentar, resto-ingestédo e sobra limpa,
através de planilha de Registro Diario Obrigatério (RDO), conforme modelo elaborado
pela nutricionista do campus.

f) Etiquetar os produtos abertos com informagdes para utilizagdo dos mesmos como
data de abertura e validade apés aberto.

g) Monitorar tempo e temperatura diariamente das preparacdes servidas, registrando
em planilha especifica.

h) Todos os descongelamentos de alimentos deveréo ser realizados sob refrigeragéo,
conforme orientacdo da resolucdo vigente e supervisionado pelo responsavel técnico.

i) Alimentos a serem servidos deverao apresentar temperatura adequada, boa aparéncia
e sabor agradavel.

J) Servir o porcionamento das preparagdes de acordo com o per capita pré- estabelecido
pela nutricionista do campus.

k) Recolher, remover e transportar o lixo produzido, ao final de cada turno, deixando o
mesmo no local apropriado para o descarte.

5.1.19. Durante a vigéncia do contrato, vigorara o termo de cessdo de espaco publico, em carater
“oneroso” referente as instalagdes da Cozinha Industrial do Refeitério, para uso exclusivo do
objeto contratado, cujas contrapartidas estdo descritas no item 8.1.43 deste documento.

5.1.20. A empresa devera, conforme previsbes constantes no termo de referéncia,
complementarmente as normas de higiene e seguranca usuais, atender as exigéncias e
protocolos sanitarios e de salde publica estabelecidos por érgaos e entidades de referéncia
para o servi¢co de alimentacdo (em especial conselhos profissionais de nutricéo).

5.1.21. O servidor responsavel pela fiscalizagdo do contrato terd acesso irrestrito e ilimitado as
dependéncias do Refeitério (ressalvadas as restricdes sanitarias e de higiene previstas em lei)
com a finalidade de fiscalizar, acompanhar e verificar a correta execuc¢do do contrato.

5.1.22. Cabera a CONTRATANTE implementacao de sistema eficiente para o controle rigoroso das
refeicdes servidas aos discentes contemplados pela Bolsa Alimenta¢éo, a fim de se observar a
perfeita finalidade do fornecimento e objeto da contratacéo, bem como o uso racional e efetivo
dos recursos publicos despendidos. O DAP ira passar a Contratada via sistema a lista mensal
dos beneficiarios e 0 pagamento devera ser efetuado com o quantitativo real de atendimento
realizado. Procedimentos especificos para tal finalidade serdo indicados no termo de referéncia
gue norteara a contratacao.

5.1.23. Em decorréncia do Programa Nacional de Alimentac&o Escolar - PNAE, que prima pela oferta
de alimentagéo saudavel e a educacao alimentar nutricional, podem ser exigidos a presenca de
alimentos regionais que respeitam a cultura e a tradi¢cdo local, oferta de frutas e hortalicas, a
proibicdo de bebidas de baixo valor nutricional e a complementacéo da refei¢do principal com
opcao de lanche.

5.1.24. A empresa devera assinar termo de responsabilidade sobre uso de material permanente e
espacos fisicos disponibilizados para prestacéo dos servigcos, conforme previsao a ser incluida
no Edital de Licitacdo e Termo de Referéncia.
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5.1.25. Devera ser fornecido café da manha quando houver demanda, almoco e lanche noturno, para
0 publico especifico, combinando-se a legislacdo do Programa Nacional de Alimentacéo
Escolar, com as normatizacdes internas da Politica de Assisténcia Estudantil do IFAM, inclusive
guanto ao aspecto nutricional e acessibilidade.

5.1.26. A CONTRATADA devera oferecer aos servidores e terceirizados formas diversas para
pagamento das refei¢des, tais como: maquina de débito/crédito, ticket alimentacao, pix, etc.

5.1.27. Requisitos: Os cardapios devem ser planejados para atender, em média, as necessidades
nutricionais estabelecidas na forma do disposto no Anexo IV da Resolugdo 06/2020/FNDE,
sendo de:

a) No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais de energia,
macronutrientes e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, duas
refeicbes, para as creches em periodo parcial;

b) No minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais de energia,
macronutrientes e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, trés
refeicdes, para as creches em periodo integral, inclusive as localizadas em
comunidades indigenas ou areas remanescentes de quilombos;

¢) No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e
macronutrientes, por refeicdo ofertada, para os estudantes matriculados nas escolas
localizadas em comunidades indigenas ou em &reas remanescentes de quilombos,
exceto creches;

d) No minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e
macronutrientes, quando ofertada uma refeicdo, para o0s demais estudantes
matriculados na educacdo béasica, em periodo parcial;

e) No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diérias de energia e
macronutrientes, quando ofertadas duas ou mais refeicbes, para os estudantes
matriculados na educacao basica, exceto creches em periodo parcial;

f) No minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no
minimo, trés refei¢bes, para os estudantes participantes de programas de educagao em
tempo integral e para os matriculados em escolas de tempo integral.

5.1.28. As solucdes de mercado foram verificadas por meio das contratacbes realizadas pela
Administracdo Publica, especialmente por Universidades e Institutos Federais dada a
semelhanca a realidade do IFAM CMZL, todas disponiveis no Portal de Compras do Governo
Federal, conforme quadro resumo a seguir:

QUADRO Il - CONTRATAGOES PUBLICAS ANALISADAS

DADOS DO PREGAO / ORGAO

OBJETO

DESCRICAO

158445 — INST. FEDERAL DO
AMAZONAS - CAMPUS MANAUS
CENTRO (IFAM CMC)

PREGAO: 06/2021
DT SESSAO: 06/10/2021.

CONTRATADA: J O MENEZES DE
SOUZA
CNPJ: 13.637.031/0001-08

CONTRATO N. 07/2021
VIGENCIA: 18/10/21 A 18/10/22.

Contratacdo de empresa especializada

para prestagdo do servico de
fornecimento de refeicbes (desjejum,
almogo e lanche da tarde),

compreendendo todas as etapas de
preparacédo dentro do espaco cedido pela
contratacdo, com mao de obra nédo
exclusiva, subsidiada integralmente
(prato feito) pelo IFAM CAMPUS
MANAUS CENTRO , aos alunos do
ensino integrado (manh&/tarde) e self-
service servida aos para o0s alunos,
servidores, e publico no geral com a
cessdo ndo onerosa administrativa de
uso dos Espacos Fisicos, destinados a

A concessdo do espaco fisico
sem 6nus, em que a empresa
vencedora foi a que ofereceu o
menor prego das refei¢des.
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Lanchonete e Restaurante neste Campus
Manaus Centro.

154039 - UNIVERSIDADE
FEDERAL DO AMAZONAS-UFAM

PREGAO: 18/2020
DT SESSAO: 13/11/2020.

CONTRATADA: ISM GOMES DE
MATTOS EIRELI
CNPJ: 04.228.626/0001-00

CONTRATO N. 20/2020
VIGENCIA: 25/01/22 A 25/01/23.

Contratacdo de empresa especializada
para prestacdo de servigos continuados
de producdo, transporte e distribuicdo de
refeicbes (desjejum, almogo e jantar),
mediante concessdo onerosa de uso de
espaco fisico do RESTAURANTE DO
CAMPUS UNIVERSITARIO SENADOR
ARTHUR VIRGILIO FILHO, SETORES
NORTE E SUL (Area 363,64 m?)

A concessao do espacgo fisico
com aluguel fixo, em que a
empresa vencedora foi a que
ofereceu 0 menor preco das
refeicdes.

UASG: 160170 - 23a BRIGADA DE
INFANTARIA DE SELVA

PE 39/2021
DT. SESSAOQ: 17/09/2021

CONTRATADA: KAMYLA
PINHEIRO BATISTA
CNPJ: 23.732.626/0001-98

Cessédo de uso onerosa de parcela de
imovel para instalacéo de
estabelecimento para exploracdo de
servigos de cantina no Circulo Militar de
Maraba.

A concessdo do espaco fisico
com a vencedora sendo a
empresa que oferece o maior
preco de aluguel.

UASG: 158044 - INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCAGAO
CIENCIA E TECNOLOGIA DE
MATO GROSSO.

PE 29/2022
DT. SESSAO: 02/06/2022

CONTRATADA: GEANE COSTA
PEREIRA
CNPJ: 46.382.300/0001-83

Cessdo Onerosa de espaco para
implantacdo de Cantina/Lanchonete no
Centro de Referéncia de Campo Verde —
IFMT Campus Séo Vicente.

A concessao do espaco fisico
com a vencedora sendo a
empresa que oferece o maior
preco de aluguel.

UASG: 158382 - INST. FEDERAL
ALAGOAS

PE 01/2022
DT. SESSAO: 18/05/2022

CONTRATADA: GEX SERVICOS
INTEGRADOS LTDA.
CNPJ: 19.722.474/0001-75

Contratagdo de empresa especializada
no fornecimento de refei¢cdes diarias, para
atendimento, exclusivo, aos alunos
beneficiados pela Assisténcia Estudantil,
e a comercializagdo de alimentagdo aos

demais membros da comunidade
académica, vinculada a concesséao
onerosa de espaco publico do

INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS -
CAMPUS SATUBA.

A concessao do espaco fisico
com aluguel fixo, em que a
empresa vencedora foi a que
ofereceu 0 menor preco das
refeicdes.

5.1.29. Foram identificadas no mercado trés solu¢bes para contratacéo:

a) Coccéo nas dependéncias da Contratante, com cessdo ndo onerosa do espaco para
o preparo e distribuicdo das refeicdes no préprio local, sendo a concorréncia com base
no menor preco dos servigos prestados.

b) Coccdo nas dependéncias da Contratante, com cessdo onerosa do espaco para o
preparo, transporte e distribuicdo das refeicBes. A concessdo do espaco fisico com
aluguel fixo e a concorréncia com base no menor preco dos servigos prestados.
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c) Coccéo nas dependéncias da Contratante, com cessdo onerosa do espago para o
preparo, e distribuicdo das refeicdes, sendo a concorréncia com base no 0 maior preco
de aluguel.

5.1.30. Realizadas as analises, a solugdo de mercado a contratar sera a solucéo b):

A concessdo do espaco fisico com aluguel fixo, em que a empresa
vencedora sera a que oferecer o menor preco das refeigcdes.

5.1.31. A escolha se justifica considerando que a cesséo onerosa do espago ndo visa a obtencéo de

lucros, mas sim o oferecimento de servicos ao menor custo possivel e com maior beneficio
social.

5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢c8es necesséarias para a prestacdo do servico como requisito para
celebracdo do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. A contratacdo devera prever, no que couber, praticas de sustentabilidade nos termos da Lei n.
8.666/93, art. 3°, c/c IN SLTI/MP n. 01/2010, Arts. 3° e 4°, incisos:

| — uso de equipamentos de climatizacdo mecéanica, ou de novas
tecnologias de resfriamento do ar, que utilizem energia elétrica, apenas
nos ambientes aonde for indispensavel;

Il — automacgdo da iluminacdo do prédio, projeto de iluminacao,
interruptores, iluminagéo ambiental, iluminag&o tarefa, uso de sensores
de presenca;

Il — uso exclusivo de ldmpadas fluorescentes compactas ou tubulares
de alto rendimento e de luminarias eficientes;

IV — energia solar, ou outra energia limpa para aquecimento de agua;
V — sistema de medicao individualizado de consumo de 4gua e energia;
VI — sistema de reuso de agua e de tratamento de efluentes gerados;
VIl — aproveitamento da agua da chuva, agregando ao sistema
hidraulico elementos que possibilitem a captagdo, transporte,
armazenamento e seu aproveitamento;

VIII — utilizacdo de materiais que sejam reciclados, reutilizados e
biodegradaveis, e que reduzam a necessidade de manutencgéo.

6.1. Preferéncias por produtos de baixo impacto ambiental;

6.2. Nao geracdo, reducdo, reutilizacéo, reciclagem e tratamento dos residuos sélidos, bem como
disposicéo final ambientalmente adequada dos rejeitos, nos termos dos artigos 3° e 10° da Resolugéo
CONAMA n° 307, de 05/07/2002, obedecendo, no que couber, aos seguintes procedimentos:

a) Residuos Classe A (reutilizaveis ou reciclaveis como agregados): deverdo ser
reutilizados ou reciclados na forma de agregados, ou encaminhados a aterros de
residuos classe A de preservacao de material para usos futuros;

b) Residuos Classe B (reciclaveis para outras destinacbes): deverdo ser reutilizados,
reciclados ou encaminhados a areas de armazenamento temporario, sendo dispostos de
modo a permitir a sua utilizagao ou reciclagem futura;

¢) Residuos Classe C (para os quais nao foram desenvolvidas tecnologias ou aplicacdes
economicamente viaveis que permitam a sua reciclagem/recuperacdo): deverdo ser
armazenados, transportados e destinados em conformidade com as normas técnicas
especificas;

d) Residuos Classe D (perigosos, contaminados ou prejudiciais a sadde): deverdo ser
armazenados, transportados, reutilizados e destinados em conformidade com as normas
técnicas especificas.
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6.3. Preferéncias para produtos reciclados e reciclaveis, bem como para bens, servicos e obras que
considerem critérios compativeis com padrées de consumo social e ambientalmente sustentaveis (Lei
12.305/2010);

6.4. AquisicOes de produtos e equipamentos duraveis, reparaveis e que possam ser aperfeicoados;

6.5. Adocdo de procedimentos racionais quando da tomada de decisdo de consumo, observando-se a
necessidade, oportunidade e economicidade dos produtos a serem adquiridos;

6.6. Quando a Contratada, pela natureza do servico realizado, fornecer as pecas e materiais necessarios
para promover 0s consertos e o adequado retorno operacional dos equipamentos. Estes componentes
deverdo atender os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental, quando couber:

6.6.1. Que sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico, biodegradavel,
conforme ABNT NBR - 15448-1 e 15448-2;

6.6.2. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos
sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relacao aos seus similares;

6.6.3. Que devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com
o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecdo durante o transporte e 0 armazenamento;

6.6.4. Que ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo
(Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), c&dmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres
difenilpolibromados (PBDES).

6.7. A comprovacdo do disposto nos subitens acima, quando couber, poderd ser feita mediante
apresentacéo de certificacdo emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por
gualquer outro meio de prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

7. VISTORIA PARA A LICITAGAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracéo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalacdes do local de execucéo dos servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim,
de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 15 horas, devendo o agendamento ser efetuado
previamente pelo e-mail: dil.cmzl@ifam.edu.br (Departamento de Infraestrutura e Logistica) com copia
para cml.cmzl@ifam.edu.br (Coordenacao de Manutencéo e Logistica), podendo sua realizagédo ser
comprovada por:

7.1.1. Atestado de vistoria assinado pelo servidor responséavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da
IN SEGES/MPDG n. 05/2017, ou;

7.1.2. Declaracao emitida pelo licitante de que conhece as condi¢Bes locais para execu¢do do objeto
ou que realizou vistoria no local, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.
05/2017.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagcdo do Edital, estendendo-se até o
dia Gtil anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser disponibilizado e-mail
contendo as informacdes relativas ao objeto da licitacdo, para que a empresa tenha condicdes de
bem elaborar sua proposta.

7.4. A nédo realizagao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos,
devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informag8es e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigacfes objeto da licitacéo.
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8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1.

8.1.2.

8.1.3.

8.1.4.

8.1.5.

8.1.6.

8.1.7.

8.1.8.

8.1.9.

O preparo e o fornecimento da alimentacdo devera acontecer dentro das dependéncias do
Refeitério do IFAM Campus Manaus Zona Leste, localizado na Av. Cosme Ferreira n° 8045,
Bairro Gilberto Mestrinho, CEP: 69.086-475, Manaus-AM, salvo nos casos de impossibilidade
devido a reformas ou casos fortuitos (ex. pandemia, etc).

A empresa contratada devera fornecer todos os alimentos e maéo-de-obra necessaria a
completa prestacao do servico.

Todas as atividades relativas a producdo de refeicGes, a saber: aquisicao, recebimento e
armazenamento de géneros; pré-preparo, preparo, e distribuicdo das refeigbes; higienizacao
dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente; bem como o acondicionamento e descarte
dos dejetos, transporte, contratacdo, administracdo de pessoal e controle administrativo das
tarefas deverdo ser exercidos pela CONTRATADA.

As refeicdes serdo servidas em horarios definidos e comunicados pelo CONTRATANTE a
CONTRATADA.

Em caso de necessidade de alteracdo dos horarios referidos, 0o CONTRATANTE comunicara
formalmente & CONTRATADA para as devidas adequacgdes de pessoal ao novo horério.

Inicialmente, ficam estabelecidos os horarios das seguintes refeicdes:

a) Desjejum - café da manha (quando houver demanda) - para alunos internos:
6h30 as 7h00;

¢) Almocgo para alunos: 11h15 as 12h45
d) Almoco para servidores e terceirizados: 11h15 as 13h00
e) Lanche noturno para alunos: 18h00 as 20h00

O fornecimento das refei¢des sera realizado diariamente, de segunda a sexta-feira. Em casos
de congressos, feiras, jornadas cientificas, simpdsios ou quaisquer outros eventos com
demanda significativa que represente, no minimo 40% da demanda diaria contratada, o IFAM
CMZL podera requerer o funcionamento exclusivo para atendimento desta demanda (inclusive
aos sabados, domingos e feriados), com comunicacao prévia, de no minimo 72 (setenta e
duas) horas.

O aluno que se encontrar impedido de realizar sua refeigdo no horario regular no quadro
supracitado tera seu direito salvaguardado caso haja comunicagéo e autorizagdo prévias por
escrito & CONTRATANTE, devendo sua refeicdo ser reservada, respeitando as normas de
seguranca do alimento.

N&o ser@o admitidos atrasos nos horéarios de fornecimento das refeicdes do CONTRATANTE
por parte da CONTRATADA, sob pena de multa e demais penalidades cabiveis.

8.1.10. A opgéo de fornecimento e entrega de alimentacdo em marmitas pode ser utilizada de acordo

com a necessidade do Campus.

a) Quando da entrega em marmitas, sera necessario o fornecimento de kit com talheres
descartaveis e guardanapos de papel.

b) A Empresa devera garantir, rigorosamente, que as refeicdes entregues em marmitas
estejam no local de destino, disponiveis para o consumo dos alunos, no horario maximo
de 11h15min (Almoco) e 18h (Lanche Noturno). Estes horarios poderdo ser alterados
mediante solicitacdo prévia da Contratante.

8.1.11. Faz parte dos servicos da CONTRATADA zelar pela conservacdo, boa aparéncia e higiene

de todas as éareas do refeitério, cumprindo os padrBes exigidos pela legislacdo sanitéria,
inclusive na aquisicdo de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartaveis.

8.1.12. A empresa Contratada devera afixar em local visivel o Cardapio a ser servido no dia, cardapio

este baseado na orientacdo da Nutricionista do IFAM CMZL, conforme consta nos APENDICES
B, C e D deste Termo de Referéncia, sendo a demanda para as seguintes refeicdes:
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8.1.13. DESJEJUM / CAFE DA MANHA

a) Refere-se ao refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servicos para o
preparo e distribuigdo, sendo o horario entre 6h30 as 7:00h;

b) Apenas quando houver demanda PREVIAMENTE solicitada pela Contratante,
conforme especificado no item 1 do Quadro I.

8.1.14. ALMOCO

a) Refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servicos para 0 preparo e
distribuicdo, sendo o horério das 11h15 as 12h45, conforme especificado no item 2
do Quadro |.

8.1.15. LANCHE NOTURNO

a) Refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servicos para o preparo de lanches
gue atenderéo alunos dos cursos noturnos, sendo o horario para disponibilizacéo a partir
das 18h, conforme especificado no item 3 do Quadro I.

b) Este horario poderé ser alterado mediante solicitagédo prévia da Contratante, conforme
necessidade.

¢) O padréo dos lanches serd conforme descrito abaixo:

e Deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencao especial para lanches com
baixo teor de gordura, aclcar e sodio;

e Qualquer produto que ndo atenda as exigéncias nutricionais e sanitarias adequadas,
seja por excesso de gordura, agUcar ou sodio, condicdes de preparo ou
armazenamento inadequadas, embalagens rasgadas ou m& qualidade da matéria-
prima, produtos fora da validade deverédo ser retirados do estoque, sem aviso prévio,
pelo(a) fiscal de contrato do campus ou pela comisséo fiscalizadora do contrato.

e A empresa CONTRATADA devera dispor de temperos SOMENTE na versao saché
(individual) como: maionese, catchup, acUcar, adogante, sal, azeite de oliva, mostarda,
molhos para salada.

¢ Os alimentos embalados individualmente deverdo dispor de etiquetas contendo o
prazo de validade, data de fabricagdo conforme a Resolugédo n°275/2002 da ANVISA,;

e Todos os alimentos industrializados dever&o ser entregues em suas embalagens
originais, contendo procedéncia, prazo de validade, entre e outros de acordo com a
legislagéo vigente;

e Nao sera permitida a distribuicdo de salgadinhos industrializados tipo (salgadinhos de
milho, batatas chips e entre outros tipos de salgadinhos industrializados), biscoitos e/ou
bolachas recheados, macarrdo instantaneo tipo (nissin miojo) e refrigerantes devido ao
teor elevado de acgucar, sddio, gordura trans e gordura saturadas.

d) A CONTRATADA deveré dispor de funcionarios em nimero suficiente para distribuicéo
dos lanches a todos os alunos em no maximo 30 minutos, a fim de ndo comprometer o
horario de aula.

8.1.16. Caso haja necessidade de alteracdo, a Contratada devera formalizar pedido com
antecedéncia minima de 48 horas.

8.1.17. Formalmente, a fiscalizagdo do CONTRATANTE informara, com antecedéncia minima de 12
horas, o quantitativo de refeic6es necessarias para o consumo do dia seguinte.

8.1.18. Formalmente, a fiscalizagdo do CONTRATANTE informara, diariamente a CONTRATADA, os
guantitativos de refeicBes e valores financeiros apurados pelo consumo de alunos que tém
refeicdes custeadas pelo IFAM/CMZL.

8.1.19. Informada dos quantitativos e valores, a CONTRATADA promovera sua conferéncia e
correspondente homologacéo.
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8.1.20. O montante informado pela fiscalizagdo sera o que efetivamente serd pago a CONTRATADA
mensalmente, mediante preenchimento do IMR e emissédo do Termo de Recebimento Definitivo
dos servicos para autorizacdo a CONTRATADA emitir a fatura.

8.1.21. E de responsabilidade do CONTRATANTE o controle de acesso a alimentacéo dos discentes,
custeada pelo IFAM/CMZL.

8.1.22. E de responsabilidade da CONTRATADA o controle de acesso a alimentac&o dos servidores
e terceirizados.

8.1.23. E obrigagdo da CONTRATADA, manter a supervisdo dos servigos ora contratados através de
um(a) técnico qualificado — nutricionista - devidamente registrado(a) e ativo(a) no Conselho
Regional de Nutrigdo, de forma a assegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual, do
IFAM Campus Manaus Zona e dos instrumentos legais.

8.1.24. O responsavel técnico — nutricionista - devera manter regime de atencéo especial nos horarios
das refeicdes definidos neste Termo, principalmente nos horarios de almoco.

8.1.25. Caso sejam verificadas quaisquer eventualidades referentes as refeicfes, o responsavel
técnico — nutricionista devera estar prontamente apto a comparecer nas dependéncias do IFAM
Campus Manaus Zona Leste, por meios préprios de locomocao, para averiguacéo do ocorrido
e providenciar a devida resolucdo dos problemas detectados.

8.1.26. A CONTRATADA devera obedecer ao disposto na Resolu¢do/DC/FNDE n° 26 de 17 de Junho
de 2013, art.17, 8§9° in verbis:

art.17 - ...

890 Os cardapios deverdo oferecer, no minimo, trés por¢des de frutas
e hortalicas por semana (200g/aluno/semana) nas refei¢cdes ofertadas.
Paragrafo Unico: a oferta de doces e/ou preparacdes doces fica limitada
a duas porc¢des por semana, equivalente a 110 kcal/porgéo.

8.1.27. Adiante, no Art. 22 da Resolucédo/DC/FNDE no 26 de 17 de Junho de 2013, é estabelecida a
proibicdo de fornecimento de determinados alimentos, in verbis:

Art.22. E vedada a aquisicdo de bebidas com baixo valor nutricional,
tais como: refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados
a base de xarope de guarana ou groselha, chas prontos para consumo
e outras bebidas similares.

Art.23 é restrita a aquisi¢do de alimentos enlatados, embutidos, doces,
alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados
separadamente para consumo conjunto, preparacdes semiprontas ou
prontas para consumo ou alimentos concentrados (em po6 ou
desidratados para reconstituicao).

8.1.28. Para o porcionamento das refeicdes, a CONTRATADA devera utilizar utensilios apropriados
e procedimentos de seguranca e higiene adequados, devendo ser tomado o devido cuidado
para que os alimentos ndo sejam contaminados, assegurando a qualidade das refei¢des;

8.1.29. Os porcionamentos deveréao ter:
a) Prato principal deve ter no minimo 140g;
b) Acompanhamento deve ter no minimo 140g;

c) Sobremesa deve ser correspondente a uma unidade 80g (para frutas como maca,
laranja, banana, etc.) e a uma fatia média 100g (para frutas como mamao, melao,
melancia, etc);

d) Suco natural deve ter no minimo 200 ml;

8.1.30. O servidor responséavel pela fiscalizacdo do contrato tera acesso irrestrito e ilimitado as
dependéncias do Refeitério (ressalvadas as restricdes sanitarias e de higiene previstas em lei)
com a finalidade de fiscalizar, acompanhar e verificar a correta execucdo do contrato.

8.1.31. Sempre que a fiscalizagdo entender necessario, serdo coletadas amostras da alimentacéo
preparada, para analise, porém o RT(responséavel técnico) da CONTRATADA devera retirar as
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amostras diarias de todos os alimentos preparados a serem servidos aos alunos, mantendo as
amostras por 72h em refrigeracédo conforme rege a legislacao pertinente;

8.1.32. Ficard a cargo da CONTRATADA, a higienizacdo das dependéncias utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela nas
instalacdes da CONTRATANTE;

8.1.33. E de responsabilidade do CONTRATADA a Limpeza e Desinfeccdo dos Ambientes,
Mobiliarios, Utensilios e Equipamentos e Higiene Pessoal;

8.1.34. E de responsabilidade da CONTRATADA a execugao, superviséo e treinamento de pessoal
para o exercicio de toda e qualquer fungéo ou tarefa necesséarias ao cumprimento do objeto
deste Termo de Referéncia;

8.1.35. E de total responsabilidade da CONTRATADA, a aquisi¢cdo dos produtos de limpeza e a
higienizacdo em todas as etapas, devendo observar os critérios estabelecidos na legislacéo
vigente, inclusive para higiene pessoal.

8.1.36. A CONTRATADA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de mesa
(ou similar), panos de copa, cozinha e esfregfes, refeitério e utensilios, areas de trabalho,
instalacdes e o material utilizado pelo setor, empregando-se produtos de boa qualidade e
adequados a higienizagéo das diversas areas e das superficies de maneira a ndo causar danos
as dependéncias e aos equipamentos, nao deixando residuos ou cheiros.

8.1.37. O fiscal do contrato avaliara constantemente a higienizagdo do ambiente, sendo necessério
notificarh a CONTRATADA para adequacdes quanto a qualidade da limpeza, bem como dos
materiais utilizados para este fim.

8.1.38. Nos periodos de férias escolares o0s servigcos objetos desta contratacdo poderdo ser
demandados pela comunidade académica (servidores, terceirizados e demais pessoas com
atividade nas dependéncias do IF Campus Manaus Zona Leste), onde sera facultado a
CONTRATADA o fornecimento da alimentacao;

8.1.39. A CONTRATADA sera responséavel pela retirada diaria dos residuos oriundos da operacéo,
devendo, ao encerramento do fornecimento diario (por volta de 16:00h), retirar e promover a
destinacéo adequada destes;

8.1.40. A CONTRATADA executara os servigcos de acordo com a Resolucdo de Diretoria Colegiada
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
e legislagédo correlata.

8.1.41. DA REACEPC}AO E ARMAZENAMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS NAS
DEPENDENCIAS DA CONTRATADA, QUE DEVERA RESPEITAR AS SEGUINTES
OBRIGACOES E ESPECIFICACOES:

a) A Contratada deverd manter estoque minimo de géneros alimenticios e materiais,
compativel com as quantidades necessarias para 0 cumprimento do contrato,
devendo estar previsto estoque de seguranca de produtos pereciveis e nao
pereciveis destinados a substituicdo, em caso de eventuais falhas na entrega regular
dos géneros.

b) Os géneros adquiridos devem ser processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢cdes que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a
saude do consumidor, devendo-se obedecer a legislacdo vigente relativa as boas
praticas de fabricacao.

c) A Contratada deverd observar as seguintes condicbes para recepcdo e
armazenamento dos géneros alimenticios:

e As condic¢des higiénicas dos veiculos dos fornecedores;
e Higiene pessoal e a adequacéo do uniforme do empregado;
e A integridade e a higiene da embalagem;

e A adequacéo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto
com papel, papeldo ou plastico reciclado;

e Arealizacdo da avaliacdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos
pela ABNT — Associagéo Brasileira de Normas Técnicas;
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e As caracteristicas especificas de cada produto, bem como controle de temperatura no
recebimento dos géneros alimenticios, de acordo com o0s critérios técnicos
estabelecidos pela Portaria CVS-6/99 de 10 de mar¢o de 1999;

e A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicao e lote: nimero do
registro no Orgdo Oficial: CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do
distribuidor: temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢cdes de armazenamento;
quantidade (peso) e datas de validade, de fabricacao de todos os alimentos e respectivo
registro nos 6rgdos competentes de fiscalizacéo;

e A Contratada devera ainda armazenar frutas e legumes em caixas plasticas.

d) O recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza devera respeitar as
seguintes obrigacdes e especificacdes:

e Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens
integras, préprias para cada produto e com identificacao correta no rétulo;

e No caso de utilizacdo dos saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda, o prazo
de validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo;

e Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no Ministério da
Saude e atender a legislagédo vigente.

¢ Os alimentos ndo devem estar em contato direto com papel, papeldo ou plastico
reciclados, sendo assim, na troca de embalagens, quando necessaria, deve-se eliminar
0 uso de caixas de madeira ou papelao.

e Quando as matérias-primas ou ingredientes ndo forem utilizados na sua totalidade
apos a abertura ou retirada da embalagem original, devem ser adequadamente
acondicionados e identificados pelo menos com as seguintes informagdes: designacao
do produto, data de fracionamento e prazo de validade.

¢ Os lotes de materiais reprovados ou com prazo de validade vencido devem ser
imediatamente devolvidos ao fornecedor e, caso a devolucédo imediata seja impossivel,
devem ser devidamente identificados e armazenados separadamente.

eOs géneros nao pereciveis devem ser estocados sobre palletes, estrados ou
prateleiras, respeitando-se 0 espaco minimo necessario para garantir adequadas
ventilacéo, limpeza e, quando for o caso, desinfec¢éo do local.

e Os palletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso, resistente,
impermeavel e lavavel;

e Os géneros alimenticios e produtos de limpeza nunca deverdo ser fracionados e
colocados em embalagens que ndo sejam as originais.

e A temperatura das matérias-primas e dos ingredientes que requeiram condi¢des
especiais de conservacdo deve ser verificada nas etapas de recepcdo e
armazenamento.

e Os géneros pereciveis devem ser acondicionados sob refrigeragcao a temperatura ndo
superior a 5°C (cinco graus Celsius) ou sob congelamento a temperatura igual ou
inferior a - 18°C (menos dezoito graus Celsius);

e Todos o0s equipamentos de armazenamento de alimentos a frio devem possuir
termdmetro na parte externa do equipamento;

e A temperatura dos equipamentos de armazenamento de alimentos a frio deve ser
monitorada e registrada em formularios préprios conforme os POP (Procedimentos
Operacionais Padrao) da Unidade.

8.1.42. DO PRE PREPARO E O PREPARO DOS ALIMENTOS

a) A manipulacéo dos alimentos em todas as fases de pré preparo e preparo devera ser
realizada por pessoal habilitado, observando-se as técnicas recomendadas pela
legislacéo vigente.

b) O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a
temperatura minima de 70°C (setenta graus Celsius) por 02 (dois) minutos.
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c)

d)

e)

)
)
h)

)
k)

1)

m)

n)
0)

p)

Q)

Temperaturas inferiores poderéo ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as
combinacdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos, conforme legislacdes vigentes.

Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores
a 180°C (cento e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre
que houver evidente alteracdo das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais
como, aroma e sabor e formacao intensa de espuma e fumaca.

O descongelamento deve ser efetuado em condic¢des de refrigeragédo a temperatura
inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou em forno de micro-ondas, quando o alimento
for submetido imediatamente a coccao.

Se ndo forem imediatamente utilizados, os alimentos submetidos a descongelamento
devem ser mantidos sob refrigeracéo e ndo devem ser recongelados.

Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura
superior a 60°C (sessenta graus Celsius) pelo tempo maximo de 06 (seis) horas.
Para conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser
previamente submetidos ao processo de resfriamento.

O resfriamento de um alimento preparado tem como objetivos minimizar o risco de
contaminacdo cruzada e reduzir o tempo de permanéncia do alimento sob
temperaturas que favorecam a proliferacdo microbiana.

A temperatura do alimento preparado dever ser reduzida de 60°C (sessenta graus
Celsius) para 10°C (dez graus Celsius) em até 02 h (duas horas).

Em seguida o alimento deve ser conservado sob refrigeracdo as temperaturas
inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a
-18°C (menos dezoito graus Celsius).

Os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de
higienizacéo, a fim de reduzir a contaminacgéo superficial.

Os produtos utilizados na higienizag&o dos alimentos devem estar regularizados no
6rgdo competente do Ministério da Saude e ser aplicados de modo a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado.

Os alimentos deverdo ser conservados sob refrigeracéo adequada até a distribuigédo.
Os alimentos preparados para serem consumidos em uma refeicdo ndo poderéo ser
guardados para utilizac&o posterior, devendo ser descartados imediatamente apés o
prazo de validade da refei¢do para a qual eles foram destinados.

Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios
nutritivos e demais especificagdes sendo relevante a higienizacéo e a assepsia das
preparacdes e manipulacgdes.

A elaboragcé@o da alimentagdo deve estar em conformidade com o padrdo técnico
alimenticio no que se refere a:

e Valor energético;

e Tipos de alimentos e preparactes destes;

e Fatores psicoldgicos relacionados com a aceitagcao do alimento, ou seja: aparéncia,
odor, sabor e textura;

e VValor nutricional dentro do binémio variedade e equilibrio;

e Safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;

e Clima e as preparaces servidas quanto a digestibilidade.

r

Para preparo e elaboracéo de refeicdes, deve-se ter rigor quanto a qualidade dos
alimentos, em especial nos seguintes aspectos:

e Utilizac&o de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que tenham selo de
Inspecédo Federal (SIF), do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento ou do
orgao fiscalizador municipal;

e Utilizac&o de arroz polido Tipo 1(um), longo, brilhado e arroz integral;

e Utilizacdo de feijdo novo Tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento),
carioquinha e vermelho;

e Utilizacdo de massas com ovos, de primeira qualidade;

e Utilizacdo de p6 para pudim com leite em sua composicéo;
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e Utilizacdo de vegetais folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas
verdes, firmes e bem desenvolvidas;

e Utilizacdo de legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade;

e Utilizacdo de frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas,
maduras sem apresentar pontos de prévia deterioracao.

8.1.43. DO VALOR DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

a) O valor de “Aluguel’” mensal a ser pago pela CONTRATADA, objeto da Concessao
Onerosa de Uso da Cozinha Industrial ser4 de R$ 3.958,88 (Trés mil, novecentos e
cinquenta e oito reais e oitenta e oito centavos), de acordo com o Laudo de Avaliacédo
de Imoével do IFAM-CMZL N. ° 002 — NEA/DILOG/DAP/DG/IFAM/CMZL/2022. As
imagens da Cozinha Industrial, podem ser vistas no Relatério Situacional e Fotogréafico
N. © 004 — NEADILOGDAPDGIFAMCMZL2022, conforme ANEXO A dos Estudos
Técnicos Preliminares.

b) A despesa com Energia Elétrica sera calculada mediante instalacdo de Medidor, cuja
despesa de material sera por conta da Contratada e que podera ser abatida do valor do
aluguel, por meio de requerimento formal e comprovacéo dos gastos com a apresentacao
das notas fiscais. A mao de obra para instalacdo do Medidor sera por conta do IFAM
CMZL. O prazo para instalagdo do Medidor sera de 15 dias a contar da assinatura
do Contrato. Caso haja atraso superior a 30 dias para a instalacdo do Medidor, ainda
assim sera apurada a despesa de Energia Elétrica consumida retroativamente, com base
no célculo da média das 2 (duas) faturas posteriores.

¢) Uma vez instalado o Medidor, a leitura do consumo seré feita no Ultimo dia de cada
més por servidor técnico do IFAM CMZL, cujo dado sera registrado por foto e em
formulario a ser assinado também por representante da Contratada que estiver presente
na ocasido. O calculo sera o resultado da Leitura do Medidor x Tarifa de Consumo “Fora
de Ponta” da Concessionaria registrada na conta de Energia Elétrica do IFAM. O horario
“Fora de Ponta” acontece, geralmente, em dois intervalos: das 00h as 17h59 e das 21h
as 23h59. O valor mensal apurado referente a despesa com Energia Elétrica sera
informado a CONTRATADA para que seja somado ao valor do Aluguel, devendo ser
gerada apenas 1 (uma) GRU-Guia de Recolhimento da Unido por competéncia.

d) Em caso de prorrogacdo contratual, o valor de uso da area de concessdo sera
reajustado anualmente, de acordo com o indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo = IPCA, divulgado pela Fundacéo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica —
IBGE, ou o que vier a substitui-lo, conforme inciso, VI, Art. 11 da Instrugdo Normativa n°
87/2020/SPU.

e) A concessédo onerosa devera ser paga mensalmente até o 10° (décimo) dia util, a
partir do més subsequente a assinatura do Contrato, por meio de GRU, que devera ser
preenchida conforme orienta¢des abaixo, sendo apresentada a cépia do comprovante de
pagamento da contrapartida estipulada quando do envio para pagamento da Nota Fiscal
dos servicos prestados.

f) Sitio eletrdnico da Secretaria do Tesouro Nacional:
https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp

g) Com a indicacdo das seguintes informacdes:
eUnidade Gestora: 158444, Gestdo: 26403
eNome da Unidade: Instituto Federal do Amazonas — Campus Manaus Zona Leste
e Cddigo de Recolhimento: 28802-0 - Aluguéis
e Més de referéncia: o Més do fato gerador
eNUmero de referéncia: Nomero do contrato - Ex: 03/2022 (contrato 03 de 2022)

eVencimento: 10° dia util do més subsequente ao fato gerador (fato gerador:
ocupacdo mensal encerrada no uGltimo dia de cada més).

h) Nos casos de eventuais atrasos de pagamento por parte da CONTRATADA, o valor
devido sera acrescido de:
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https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp

I. multa de mora, calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento), por dia
de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento); e

Il. juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de Liquidacao e
de Custédia (Selic) para titulos federais, acumulada mensalmente, do primeiro dia do
més posterior ao vencimento até o més anterior ao efetivo pagamento, acrescida de
1% (um por cento) relativo ao més do pagamento.

i) A multa por atraso e os juros de mora, serdo calculados pela Coordenacdo de
Contabilidade Finangas e Custo do IFAM CMZL e serdo cobrados e pagos juntamente
com o pagamento da mensalidade do més subsequente ao da GRU recolhida em atraso.

j) Caso necessério, a forma de parcelamento serd autorizada no regime legal vigente, ou
a que a vier a ser pactuada entre o cessionario e a Contratante.

k) No caso de inadimplemento por prazo superior a 90 dias consecutivos ou intercalados,
acarretard em rescisao contratual.

[) Nos periodos de férias, recessos escolares, eventuais greves e outras paralisacdes o
custo do Aluguel sera calculado proporcionalmente aos dias de uso do espaco.

8.1.44. SOBRE O USO DO ESPACO

a) Para realizar o objeto, a empresa CONTRATADA utilizara instalacdes da cozinha e
refeitério cedidos pelo CONTRATANTE.

b) Sob autorizacédo e fiscalizacdo do CONTRATANTE, as adequacgfes necessarias para
o funcionamento dos espacos e o fornecimento das refei¢cdes, tais como, elétrica,
hidraulica, gas, entre outras, sdo de responsabilidade da CONTRATADA.

c) E responsabilidade da CONTRATADA realizar a limpeza e conservagéo das areas de
uso; as adequacdes, relativas a seguranca e higiene dos ambientes, tais como, telas nas
janelas e ralos, cortina de ar e outros de acordo com as determinagbes da vigilancia
sanitaria; a realizacdo de manutencdo e reparos na infraestrutura, instalacées,
maquinarios e utensilios pertencentes ao IFAM Campus Manaus Zona Leste,
disponibilizados para o funcionamento do refeitério durante a execucgédo contratual, bem
como, a manutengéo, conservacao e substituicdo no caso de inutilizacdo, por bem de
mesma marca/modelo ou superior.

d) E responsabilidade da CONTRATADA executar os servicos de acordo com a
Resolucado de Diretoria Colegiada RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria e legislacé@o correlata.

e) A CONTRATADA devera preparar e servir os alimentos nas instalacbes definidas
neste Termo de Referéncia e seus anexos, ndo podendo utilizar, em nenhuma hipétese,
tais dependéncias para finalidade néo indicada neste Termo.

f) Durante a vigéncia do contrato, vigorara o termo de cessdo de espaco publico, em
carater “oneroso” referente as instalagdes da cozinha e do refeitério, para uso exclusivo
do objeto contratado.

g) Na data de assinatura do contrato, A CONTRATANTE disponibilizara a
CONTRATADA, mediante documento anexo onde constard o detalhamento das
instalacdes, dos maquinarios e utensilios que serdo cedidos pelo IFA /CMZL para uso,
exclusivamente, durante a vigéncia do contrato, e incondicionalmente para o
cumprimento do objeto.

h) Todas as despesas com manutencao predial preventiva e corretiva das instalacées
fisicas, com adequacbes, adaptacbes, higienizacdes, limpezas, desinsetizacdes e
guaisquer outras despesas necessarias ao regular funcionamento dos espacos cedidos,
séo de responsabilidade da CONTRATADA, e para serem realizadas, dependem de
autorizacdo da Administracao.

i) A instalacdo, mudanca de local, ou supressao, pela CONTRATADA, de maquina,
utensilio, equipamento, elétrico ou eletrdnico nos ambientes cedidos, dependem de
autorizacdo da Administracao.
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j) A area externa aos ambientes cedidos devem ser mantidos, pela CONTRATADA,
constantemente limpas, livres de focos de insalubridade, acimulo de lixo e objetos em
desuso.

k) A colocacdo de equipamentos e utensilios necessarios a realizacdo dos trabalhos
correrdo as expensas da Contratada, sem 6nus para a Contratante, porém com sua
prévia anuéncia. Ao término do contrato, a empresa Contratada devera retirar todos os
equipamentos por ela instalados e recolher todos os utensilios fornecidos para a
execucao do contrato, sem onerar a Contratante.

[) Findo o contrato, por qualquer que seja a motivagdo, a empresa CONTRATADA, sob
fiscalizagdo da Administracdo, deverd retirar todos os seu pertencentes, no prazo
méaximo de 48h (quarenta e oito) horas corridas a contar da data de encerramento do
contrato.

m) Os utensilios/equipamentos/mobiliarios ndo retirados, serdo incorporados ao
patriménio da Instituicao.

n) Os equipamentos e utensilios pertencentes a CONTRATANTE, bem como as
estruturas e espaco utilizados no periodo contratual, ao final do contrato, devem ser
entregues em pleno funcionamento e em perfeito estado de conservacao.

0) A Contratada deve utilizar as instala¢gfes cedidas pelo IFAM CMZL exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservacao, guarda e
manutengao.

p) A Contratada devera manter as instalagbes sempre limpa, higienizada e organizada
antes, durante e apés os processos de producao e distribuicdo de refeicdes.

g) Deveré responsabilizar-se também pela manutencao e consertos dos equipamentos e
instalacdes internas da Contratada.

r) A Contratada sera responsavel por realizar reparos em danos causados por mal
utilizac&o dos espacos a ela concedidos pela Contratante como: paredes, pisos, ladrilhos,
pedras, entre outros.

s) Os materiais e equipamentos de expediente necessarios para execuc¢ao do servico no
IFAM CMZL deverdo ser de responsabilidade da Contratada, inclusive material para

impressdo de cardapios e documentos, bem como acesso a internet, impressora,
aparelho e linha telefénica.

t) Devera ser de responsabilidade da Contratada a inclusdo de equipamentos, utensilios
e mobilidrio em bom estado de conservacéo e funcionamento e adequado ao servico,
gue sejam necessarios para producgdo e distribuicdo das refeicbes, prezando para que
sejam materiais resistentes e de primeira qualidade.

u) Sé sera admitida a utilizagdo de equipamento que possua Selo Ruido, indicativo do
respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de
07/12/94, e da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 07/02/2000 e legislacdo correlata.

v) A Contratada devera manter todos os equipamentos e utensilios necessdrios a
execucdo dos servicos em perfeitas condicdes de uso. Devendo fazer a manutengéo
preventiva e corretiva dos equipamentos danificados e substituindo-os imediatamente
durante a manuten¢éo ou no dano e perda do equipamento.

w) Os utensilios de uso diario deverdo ser substituidos a cada 03 meses ou quando
solicitado pelo fiscal de contrato da Contratante.

x) A manutencéo corretiva devera ser executada no prazo maximo de 48 horas, a fim de
garantir o bom andamento do servi¢o e seguranca dos funcionérios da Contratada e do
Contratante.

y) A Contratada devera se responsabilizar pela retirada imediata de equipamentos
inoperantes de dentro do IFAM CMZL, a fim de evitar acimulo dos mesmos no local, bem
como proliferac@o de vetores.

z) Deve-se ressaltar a importancia da apresentacéo de todas as preparacdes servidas,

como forma de estimulo a ingestdo de uma alimentacdo adequada, visando a
manutencdo do bom estado nutricional dos consumidores.
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8.1.45. DA LIMPEZA E CONSEVAGAO DO ESPACO

a) A limpeza, manutencdo e conservacao do espaco fisico concedido serdo de
responsabilidade da CONTRATADA.

b) Os lixos em todas as suas vertentes, deverao ser acondicionados e/ou embalados em
recipientes adequados e aprovados pelo CONTRATANTE, e, diariamente, retirados das
dependéncias do IFAM/CMZL, pela CONTRATADA.

c) Cumpre a CONTRATADA providenciar, em periodos definidos pela legislacdo e os
orgaos de fiscalizacdo, a desinfecgdo, desinsetizacdo, desratizacdo completa dos
espacos cedidos, devendo estes servicos serem realizados por empresa especializada e
previamente autorizados pela Dire¢cdo do IFAM CMZL.

8.1.46. DAS NORMAS DE HIGIENE

a) Os funcionarios da CONTRATADA deverao apresentar-se uniformizados de maneira
limpa e higiénica e na cozinha deverao obrigatoriamente usar toucas ou gorros.

b) Conservar o uniforme sempre limpo e completo: gorro ou touca; blusa; calgca comprida
(cor clara); calcado fechado (bota de seguranca); avental; luvas de protecédo (plastica,
térmica ou malha de a¢o) de acordo com cada fun¢éo; mascara (quando necessario).

¢) Qualquer pessoa que transitar pela area de coccao devera proteger os cabelos; retirar
anéis, alianca, reldgios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair
sobre os alimentos. Nao levar para o refeitorio objetos ndo pertencentes ao mesmo como:
radio, jornal, bolsas, celular etc.

d) E terminantemente proibido fumar, mastigar palitos de fésforo dentro do refeitorio.
e) E obrigatério manter a maxima higiene dentro do refeitorio.

f) A CONTRATANTE realizard, a seu critério e, a qualquer horario, independente de
comunicacao, visitas ao local onde serdo preparados os alimentos pela CONTRATADA.

g) A empresa licitante devera possuir o Alvara Sanitario (ou Licenga Sanitaria), expedido
pela Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal, tal como exigido pela Lei Federal n®
6.360/76 (Art.2°), Decreto Federal n°® 79.094/77 (Art. 2°) e Portaria Federal ANS n° 2.814
de 29/05/98.

h) Os servicos deverédo obedecer ao disposto em legislacdo RDC n° 216, 15 setembro
de 2004 e demais que se aplicarem.

i) A CONTRATADA devera disponibilizar anualmente certificado de Controle Integrado
de Vetores e Pragas Urbanas.

8.1.47. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS

a) Eficiéncia Energética

e A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo
que o bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de
eficiéncia energética.

eDevem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, quando possivel, o selo
PROCEL - Programa Nacional de Conservagédo de Energia Elétrica e o selo INMETRO,
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacédo e Qualidade Industrial;

e Toda instalacao (elétrica, gas, vapor etc.) realizada nas dependéncias da Contratante
deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacao e
Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado
funcionamento;

e Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacéo de
chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de
combustivel de ma qualidade;

e Verificar, para que haja boa dissipagdo de calor e economia de energia elétrica,
ventilagdo no local de instalacdo e a inexisténcia de sujeira no condensador dos
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equipamentos de refrigeragéo;

e Verificar o local da instalacédo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar
néo apaguem as chamas;

e Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos
que apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo;

eDesligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes
necessarias;

e Comunicar ao Controlador sobre equipamentos com mau funcionamento ou
danificados como ldampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores
de lumindrias e mau funcionamento de instala¢des energizadas;

e Sugerir, a Contratante, locais e medidas que tenham a possibilidade de reducéo do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminacao, instalagdo
de interruptores, instalacdo de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias etc.;

e Realizar verificacdes e, se for o caso, manutencfes periddicas nos seus aparelhos
elétricos, extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

e Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a redugao do consumo
de energia fornecidas pelo Contratante;

oA CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de
racionaliza¢éo do uso de energia.

s) Uso Racional da Agua

e Colaborar com as medidas de redugcdo de consumo e uso racional da 4gua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de
empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

e Colaborar com as medidas de reduc¢é@o de consumo e uso racional da dgua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de
empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

e |dentificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua;

e Manter critérios especiais para aquisi¢do e uso de equipamentos e complementos que
promovam a reducéo do consumo de agua;

e Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser
treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas;

e Estdo proibidas as seguintes acfes/atitudes:

e Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com agua, durante sua lavagem,
ficando a torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das folhas/legumes
uma a uma;

e Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado
naquele ponto de uso;

e Executar operacdes de lavar e de descascar batatas simultaneamente, mantendo a
torneira aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar);

eLimpar aves e carnes numa vasilha cheia de 4gua e mantendo a torneira jorrando
sobre a vasilha;

eEncher a vasilha de agua completamente ao executar limpeza no interior de
vasilhame;

e Interromper algum servico, para fumar, conversar ou por outro motivo, mantendo a
torneira aberta;

e Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo
periodo, diretamente sobre as embalagens;

e Deixar carnes salgadas, 24 (vinte e quatro) horas dentro de uma cuba, com a torneira
aberta para retirada do sal,
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e Retirar as crostas dos paneldes/caldeirdes enchendo de agua até a borda;

e Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando
com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacéo do
ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

v' Lavagem de folhas e legumes sem desperdicio excessivo de agua;

v' Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas,
sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de
verduras, todo o lote estiver desfolhado;

v' Lavar em 4gua corrente somente na Ultima etapa de lavagem, escorrendo os
residuos;

v' Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os

alimentos em solucao clorada a 200 PPM por 20 minutos. (1colher de sopa de

agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de agua potavel - min. 100 e max. 250

PPM);

Monitorar a concentracdo de cloro. Ndo deve estar inferior a 100 PPM;

Monitorar a turvagdo da solugéo e a presenca de residuos;

Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em

solugdo de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua

potavel);

v Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene
(mé&o, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

SNANEN

e Manter a torneira fechada quando:

v Desfolhar verduras e hortaligas;

v' Descascar legumes e frutas;

v/ Cortar carnes, aves, peixes, etc.;

v' Limpar os utensilios: panelGes, bandejas etc.;

v" Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

e QOutras praticas:

v' Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sao dispositivos que
contribuem para a economia de 4gua, em torno de 25%;

v/ Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area
de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo
assim o desperdicio;

v" Na&o encher os utensilios de dgua para ensaboar, usar pouca 4gua e somente

a guantia necessaria de detergente;

N&o utilizar 4gua para descongelar alimentos;

Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para remocao

da crosta e escova ndo abrasiva,;

v"Jogar os restos no lixo.

AN

¢) Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos.

e A CONTRATANTE devera colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das
atividades do programa interno de separacao de residuos solidos, caso ja implantados
nas &areas da CONTRATANTE, em recipientes para coleta seletiva nas cores
internacionalmente identificadas;

e O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil
higienizacao e transporte, em nimero e capacidade suficientes para conter os residuos.

e Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparagédo e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato
manual.

e Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e
isolado da area de preparagdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos
de contaminacéo e atragcdo de vetores e pragas urbanas.

e Quando implantado, pelo Contratante, o Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Solidos devera observar as seguintes regras:

e Materiais ndo Reciclaveis - Sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas
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de reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro;
papel higiénico; lenco de papel e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e
similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser
segregados e acondicionados separadamente para destinacdo adequada; acrilico;
lampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados,
metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas;
copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas — sao
acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

e Materiais Reciclaveis - para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a
padronizacéo internacional para a identificagdo, por cores, nos recipientes coletores
(VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para
plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel). Para cumprimento do processo deverdo
ser disponibilizados recipientes adequados para a coleta seletiva:

Cor do Recipiente Tipo de Material
Verde Vidro
Vermelho Pléastico

Azul Papéis Secos
Amarelo Metais

e Quando implantadas pelo Contratante operacdes de compostagem/fabricacdo de
adubo organico, a CONTRATADA devera separar 0s residuos organicos (residuos
alimentares) e encaminha-los posteriormente para as referidas operacdes, de modo a
evitar a sua disposi¢do em aterro sanitario.

e Otimizar a utilizac@o dos sacos de lixo cujo fornecimento € de sua responsabilidade,
adequando sua disponibiliza¢@o quanto & capacidade e necessidade, esgotando dentro
do bom senso e da razoabilidade o seu volume util de acondicionamento, objetivando
a reducéo da destinagéo de residuos sélidos.

d) Produtos Biodegradaveis

e Manter critérios especiais para aquisi¢cdo e uso de produtos biodegradaveis;

e Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servigos
devera observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e quantidade minima
de hipoclorito de sédio;

e Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideracédo as a¢des
ambientais por estes realizadas;

e Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e
seus congéneres, no que se refere ao atendimento das prescri¢cdes do artigo 44, da Lei
6.360 de 23 de setembro de 1976 e do Decreto Federal n°® 8.077, de 14 de agosto de
2013, as prescricdes da Resolucdo Normativa n° 1, de 25 de outubro de 1978,
Recomenda-se que a CONTRATADA utilize produtos detergentes de baixas
concentracdes e baixos teores de fosfato.

e) Controle de Poluicdo Sonora

e Para equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade
de Selo Ruido, como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora, medido em
decibel - dB(A), conforme Resolucdo CONAMA n° 020, de 07 de dezembro de 1994,
em face de o ruido excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando
particularmente a audi¢&o; a utilizac&o de tecnologias adequadas e conhecidas permite
atender as necessidades de redugéo de niveis de ruido.

f) Destinacéo final de residuos de 6leos utilizados em frituras e coc¢bes

e Em conformidade com a Lei Estadual n® 12.047, de 12.9.2005 e objetivando minimizar
impactos negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de 6leo comestivel,
diretamente na rede de esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter
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programas voltados a reciclagem de 6leo comestivel, tais como destinacédo a entidades
elou organizacdes assistenciais que comprovadamente efetivem o reaproveitamento
do dleo.

8.1.48. DOS DIAS E HORARIOS PARA FUNCIONAMENTO E PRESTAGAO DOS SERVIGOS

a) Conforme estabelecido neste Termo e seus anexos, 0S servicos serao prestados nos
horarios: matutino, vespertino e noturno; cinco dias em cada semana em que ndo haja
feriado, e aos finais de semana e feriados, quando requerido com antecedéncia minima
de 48 horas, pelo CONTRATANTE.

8.1.49. DOS PERIODOS DAS FERIAS E RECESSO

a) Durante os periodos de férias e recesso consignados no calendario escolar anual, fica
facultado a contratante paralisar seus servicos ou manté-los, salvo se requeridos pelo
CONTRATANTE, neste caso, com antecedéncia minima de 10 dias uteis.

8.1.50. DA COMERCIALIZACAO DE REFEICOES PARA OS COLABORADORES PAGANTES DO
IFAM CMZL

a) A Contratada deverd ofertar diariamente refeices para colaboradores pagantes do
IFAM CMZL, desde que o fornecimento obedeca as mesmas condicdes de preco e
gualidade definidas para contratagao.

b) Consideram-se colaboradores pagantes, devidamente autorizados a adquirir as
refeicdes comercializadas pela Contratada nas dependéncias do IFAM CMZL,
exclusivamente, os servidores e os empregados celetistas (terceirizados) que laboram
habitualmente nas dependéncias do 6rgdo em regime de dedicagéo exclusiva de méo de
obra, vinculados aos contratos administrativos desta natureza em vigéncia na Instituicao.

c) As refeigBes ofertadas obedecerdo rigorosamente o0 mesmo cardapio daquelas que
serdo ofertadas discentes.

d) A Contratada devera oferecer aos servidores e terceirizados formas diversas para
pagamento das refei¢bes, tais como: maquina de débito/crédito, ticket alimentacao, pix,
etc.

e) A éarea do servigo de alimentac@o onde se realiza a atividade de recebimento de
dinheiro, cartdes e outros meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser
reservada.

f) Os funcionarios responsaveis por essa atividade ndo podem manipular alimentos
preparados, embalados ou néo, constituindo obrigacdo da Contratada a designacao de
funcionarios especificos para atuar no controle do fluxo comercial;

0) A responsabilidade pela cobranca financeira dos colaboradores pagantes autorizados
sera unica e exclusiva da Contratada, ndo tendo a Contratante nenhum envolvimento e
compromisso em relacdo as despesas realizadas por seus funciondrios relativas a
compra de refeicoes.

8.2. A execuc¢do dos servicos serd iniciada em até 3 (trés) dias Uteis apds o recebimento da Ordem de
Servico.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir
estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

9.1.1. 1 Balcao de Buffet Self-Service com no minimo 08 Cubas, sendo algumas com aquecimento
(para pratos quentes) e outras com temperatura ambiente/refrigerada (para saladas);
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9.1.2.

9.1.3.
9.1.4.
9.15.
9.1.6.
9.1.7.
9.1.8.

9.1.9.

9.2.

4 Conjuntos de mesa para refeitorio de 10 lugares com bancos acoplados sem encosto,
confeccionada em MDF 15mm com bordas de 30mm revestido em férmica. Estrutura de aco
50cm x 30cm com parede de 1,2mm. Pintura eletrostatica epoxi po.

1 Bebedouro Industrial de 100 litros, com 3 torneiras;

Talheres, colheres, conchas, pegadores, confeccionados TODOS em aco inoxidavel,
Pratos de porcelana branca rasos e fundos;

Panelas, tabuas de corte em polietileno;

Materiais de consumo, tais como: guardanapos, palitos de dente, etc.;

Devera dispor de lougas para eventos como: tagas para agua, toalha de mesa com forro,
bandejas em inox, jarras em inox, jarras em vidro;

Por equipamento entende-se: fogdo industrial, balancas digitais, carros térmicos de distribuicao
de refeigBes quente e frito, banhos-maria, liquidificadores industriais, balcdo térmico quente e
frio, micro-ondas, bebedouros, caixas térmicas isobox, gelopar, maquina de lavar lougas, coifa
e 0 mais que se fizer necessario para uma prestacdo de servico adequada aos padrées da
Contratante.

Além do espaco a ser cedido, a CONTRATANTE disponibilizara alguns equipamentos,

mobiliarios e utensilios para o estrito interesse e cumprimento do contrato, conforme Lista constante do
APENDICE F deste documento.

10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1.

A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. Realizar o preparo e o fornecimento de refeicbes aos alunos beneficiarios da Bolsa

Alimentacdo, matriculados no IFAM CMZL, cujas quantidades estimadas levaram em
consideracdo as seguintes premissas:

a) Levantamento do consumo realizado no ano de 2019 (Pré-pandemia) devido ser o
Ultimo ano com aulas 100% presenciais;

b) Levantamento do nimero de alunos aprovados e matriculados para o exercicio de
2022;

c) Andlise de cenarios considerando a perspectiva do retorno das atividades presenciais
integrais ou no formato hibrido.

d) Projecdes relacionadas ao quantitativo de estudantes que poderdo usufruir da
Alimentagdo concedida pelo Campus, mediante dotacao orcamentaria disponivel para o
ano de 2022.

10.1.2. Dessa forma, chegou-se aos seguintes quantitativos a serem contratados:

QUADRO Il - QUANTIDADES PARA CONTRATACAO 2022
Iltem Descricdo Qtde de Qtde de dias Qtde total de
refeicdo/dia letivos no ano refeicao/ano
1 Preparo e distribuicédo de 10 180 1.800
Desjejum (Café da Manha)
2 Preparo e distribuicédo de 650 180 117.000
Almoco
3 Preparo e distribuicédo de 251 180 45.180
Lanche Noturno
TOTAIS 911 180 163.980
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10.1.3. Os quantitativos anuais estimados, descritos nos itens 1, 2 e 3 do Quadro |11, s&o resultados
da quantidade estimada de refeicBes/dia multiplicada pelo quantitativo de dias letivos (180)
previstos para o0 ano de 2022. Ressalta-se que por lei as Instituicdes de ensino devem cumprir
200 dias letivos anualmente, porém, considerando a realidade do IFAM CMZL seréo realizados
em média 20 dias de aulas aos sabados, que por ocorrerem habitualmente em apenas um
turno, ndo havera a concessao de refeicoes.

10.1.4. Cada item constante do Quadro Ill representa um servico, e estes, estdo resumidamente
descritos nos subitens 8.1.10, 8.1.11 e 8.1.12.

10.1.5. Havera um quantitativo médio/semanal de refeicbes a serem servidas, entretanto,
esporadicamente, em razdo de atividades académicas complementares, poderdo ocorrer
aumentos ou redugfes do quantitativo, o que sera informado com antecedéncia minima de 24
horas, pelo representante da Administragcao, a empresa CONTRATADA.

10.1.6. Para atender a eventual solicitacdo da CONTRATANTE, podera haver funcionamento do
Refeitério aos domingos e feriados. Em periodos sazonais (inicio de ano letivo, férias, recessos
académicos), havera diminuicdo dos quantitativos estimados.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢gfes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigcos, por servidor ou comissao
especialmente designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano,
bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcédo,
certificando-se que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Pagar & Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condicdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

11.5. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no
que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da
contratacao previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgao e apoio ao USUario;

11.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungBes dos trabalhadores da Contratada, mediante
a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em
relacdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do proprio
orgao ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concesséo de
diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informagdes necessérias para o desenvolvimento dos servigos objeto
do contrato;

11.8. Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigcos, apds seu recebimento;

11.9. Cientificar o 6rgado de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocao das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada;

11.10. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n°® 8.666, de 1993.
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11.11. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes,
apresentem condi¢cdes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca e salde
no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além
de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, na qualidade e
guantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucéo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determina¢des em vigor;

12.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fun¢do de confianca no 6rgdo Contratante, nos termos do
artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6. Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagcao do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servigos, 0s seguintes documentos: 1)
prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a
Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual
ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5)
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da
IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigagfes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacédo
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifiqgue no local dos servicos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos
a execucao do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinacdo da Contratante, qualquer atividade que n&o esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguran¢a de pessoas ou bens de
terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for

necessario a execucao dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servigcos, de modo a conduzi-los eficaz
e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacbes que integram este Termo de
Referéncia, no prazo determinado.
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12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente, cumprindo
as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condicdes de seguranca, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo.

12.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor
de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacGes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagéo exigidas na licitacao;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de

sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como
os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementé-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n°® 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca da Contratante;

12.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

12.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do
Anexo VII — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive
sobre as eventuais adequacdes e atualizacbes que vierem a ser realizadas, logo apés
0 recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante
distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solugéo, do projeto, de suas especificagfes técnicas,
da documentacéo produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na
execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados,
ficando proibida a sua utilizacdo sem que exista autorizacdo expressa da Contratante,
sob pena de multa, sem prejuizo das san¢des civis e penais cabiveis.

12.23. Realizar a transi¢cdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas
empregadas, sem perda de informacdes, podendo exigir, inclusive, a capacitacdo dos técnicos da
contratante ou da nova empresa que continuard a execucao dos servigos.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na
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licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢cdes do contrato; ndo haja prejuizo a
execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGCAO DA EXECUGAO

15.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucao do servico, devera comunicar a autoridade responsavel
para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se
os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servicos
devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagéo detalhada dos
mesmos, de acordo com o0 estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas
quantidades e especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejaré a aplicacdo de san¢cfes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na
legislagéo vigente, podendo culminar em rescisé@o contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da
Lei n°® 8.666, de 1993.

15.5. As atividades de gestéo e fiscalizacao da execucéo contratual devem ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscaliza¢do ou Unico
servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢des, fique assegurada a distingcdo dessas atividades e,
em razado do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as ac¢bes relacionadas a
Gestéo do Contrato.

15.6. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliar4 constantemente a execucao do objeto.

15.7. Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracgdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA
a correcdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da execugao
do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da presta¢céo dos servigos realizada.

15.9. Em hip6tese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliacdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

15.10. A CONTRATADA poderé apresentar justificativa para a prestagao do servico com menor nivel
de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade
da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacao do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar o0s niveis minimos toleraveis previstos
nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢gdes & CONTRATADA de
acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir 0 desempenho e qualidade da prestagéo
dos servicos.

15.13. A fiscalizagdo da execucao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:
15.13.1. A execugédo do contrato sera acompanhada e fiscalizada por meio do Check

list do IMR, que compreende a mensuracdo dos servicos executados mensalmente,
constante no APENDICE E.
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15.13.2. Os relatérios e pareceres dos representantes do CONTRATANTE,
devidamente justificados, sdo os instrumentos que sustentardo as autorizacdes para
pagamento dos servicos e 0s respectivos procedimentos para aplicacdo de sancdes,
glosas e condicBes para rescisédo contratual.

15.13.3. A fiscalizacdo podera exigir a retirada de alimentos que nao estiverem em
condicdes de consumo e durante as vistorias nos locais de acondicionamento (freezers,
geladeiras, estoque, etc.) podera também exigir a retirada de alimentos que nédo estejam
identificados, rotulados, com data de validade vencida, ou com outra caracteristica
sensorial em desacordo.

15.13.4. Solicitar a substituicdo de qualquer alimento ofertado a distribuicdo que esteja
fora de padrbes esperados de caracteristicas sensoriais (gosto, sabor, odor, aroma); ou
que visivelmente sofra de contaminacao fisica, biol6gica ou quimica.

15.13.4.1 A retirada do alimento devera ser imediata e sua substituicdo ocorrer no
prazo de até 15 (quinze) minutos ou outro prazo fixado pelo fiscal do contrato,
as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

15.13.4.2 Em ndo havendo a substituicdo do alimento descartado, seré feita a glosa
no valor de 50% do total faturado, equivalente aquela refeicdo do dia (Ex:
Desjejum, Almoco ou Lanche Noturno).

15.13.4.3 Tais ocorréncias seréo lancadas no IMR, para apuracdo da aplicacdo das
seguintes penalidades:

Até 3 ocorréncias no més Adverténcia por escrito
5% de glosa sobre o total do faturamento
De 4 a5 ocorréncias cumulativo com fator de ajuste encontrado no
IMR

10% de glosa sobre o total do faturamento
Acima de 5 ocorréncias cumulativo com fator de ajuste encontrado no
IMR

15.13.5. Nao obstante que a CONTRATADA seja a Unica responsavel pela execugdo
de todo o servico, o IFAM CMZL reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma
restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa
fiscalizagc&o da avenca.

15.13.6. O descumprimento total ou parcial das obrigacbes e responsabilidades
assumidas pela CONTRATADA ensejara a aplicacdo de san¢bes administrativas, e/ou
judiciais, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagao vigente, podendo culminar
em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei n° 8.666,de 1993.

15.14. As disposi¢Bes previstas nesta cldusula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucdo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacéo.

15.15. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢gfes técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e,
na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores
e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO

16.1. A avaliagdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR),
conforme previsto no APENDICE E, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos
indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:
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a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima
exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico, ou
utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.1.1. A utilizacdo do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para
a avaliacdo da prestacdo dos servicos.

16.2. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
16.2.1. Indicador 1 - Quantidade e Padrdo de Qualidade das Refeicfes
16.2.2. Indicador 2 - Padrdo de Qualidade da Prestacdo dos Servigos
16.2.3. Indicador 3 - Conformidade e Higiene dos Equipamentos, Utensilios e Instalaces

16.2.4. Indicador 4 - Nivel de Satisfacdo do Publico Usuario

INDICADOR 1 - QUANTIDADE E PADRAO DE QUALIDADE DAS REFEICOES
ITEM DESCRICAO

Garantir que os alimentos e as refeicdes servidas respeitem a quantidade e o padrao de

Finalidade qualidade minimo estabelecido neste TR.

Meta a cumprir Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medigdo | Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de Pessoal, pela equipe de fiscalizacdo contratual
acompanhamento P quip &
Periodicidade Diaria, com afericdo mensal do resultado.

Obter o niumero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das
ocorréncias diarias (pessoa/dia)

Inicio de Vigéncia A partir do inicio da prestacdo dos servigos

Mecanismo de Calculo

Faixas de ajuste no

pagamento De 0 a 100 Pontos

INDICADOR 2 - PADRAO DE QUALIDADE DA PRESTACAO DOS SERVICOS
ITEM DESCRICAO

Garantir que o0s servicos prestados se mantenham no padrdo de qualidade minimo

Finalidade estabelecido neste TR.

Meta a cumprir Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medigdo | Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de . ) A
Pessoal, pela equipe de fiscaliza¢éo contratual
acompanhamento
Periodicidade Diaria, com afericdo mensal do resultado.

Obter o niumero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das
ocorréncias diarias (pessoa/dia)

Inicio de Vigéncia A partir do inicio da prestagdo dos servigos

Mecanismo de Calculo

Faixas de ajuste no

pagamento De 0 a 100 Pontos
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INDICADOR 3 - CONFORMIDADE E HIGIENE DOS EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E INSTALACOES

ITEM DESCRICAO
Mensurar e garantir a conformidade e higiene das instalagdes, equipamentos e utensilios
Finalidade utilizados na execucéo do contrato, de modo a manter os padrdes de qualidade e seguranga

exigidos neste TR.

Meta a cumprir

Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medicdo

Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de
acompanhamento

Pessoal, pela equipe de fiscalizagao contratual

Periodicidade

Fiscalizacdo semanal, com afericdo mensal do resultado.

Mecanismo de Calculo

Obter o niumero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das
ocorréncias semanais.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao dos servigos

Faixas de ajuste no

De 0 a 100 Pontos

pagamento
INDICADOR 4 - NIVEL DE SATISFACAO DO PUBLICO USUARIO
ITEM DESCRICAO
Finalidade Mensurar e garantir o nivel global de satisfacdo do publico usuério dos servigos de

fornecimento de refei¢éo da Instituicdo

Meta a cumprir

>=70% nas pesquisas de satisfacdo. (Quanto maior melhor)

Instrumento de medicéo

Constatacgdo do nivel de satisfacdo por meio da realizagdo de pesquisas de satisfagdo com
0 publico consumidor das refeicdes.

Forma de
acompanhamento

Pela tabulacdo dos dados extraidos dos lancamentos feitos pelo pelo publico usuério no
terminal instalado na saida do Refeitorio, selecionando os seguintes conceitos: GOSTEI -
NAO GOSTEI.

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Calculo

Serdo somadas as notas lancadas em cada formulario respondido pelo publico usuario e
extraida média aritmética simples

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao do servico

Faixas de ajuste no
pagamento

De 0 a 100 Pontos, conforme resultado da pesquisa.

PONTUACAO DOS SERVIGOS:

A aplicacéo dos critérios de averiguagdo da qualidade resultard em uma pontuacéo final no intervalo de 0 a
100 pontos, correspondente a média aritmética ponderada dos valores apurados em cada indicador:

Célculo da Pontuacao Total =

Pontos indicador 1*Peso indicador 1 + Pontos indicador 2*Peso indicador 2 + Pontos
indicador 3*Peso indicador 3 + Pontos indicador 4*Peso indicador 4 / Peso indicador 1
+ Peso indicador 2 + Peso indicador 3 + Peso indicador 4

TOTAL DE PONTOS POSSIVEIS POR | PONTUACAO OBTIDA POR PESO DE CADA PONTUACAO

INDICADOR: INDICADOR INDICADOR TOTAL
Indicador 1 = 100 Pontos 25%
Indicador 2 = 100 Pontos 25%
Indicador 3 = 100 Pontos 25%
Indicador 4 = 100 Pontos 25%

PONTUACAO TOTAL GERAL
~ FATOR DE
FAIXA DE PONTUACAO PAGAMENTO DEVIDO AJUSTE
De 90 a 100 Pontos 100% do valor previsto 1,00
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De 80 a 89 Pontos 97% do valor previsto 0,97
De 70 a 79 Pontos 94% do valor previsto 0,94
De 60 a 69 Pontos 91% do valor previsto 0,91
De 50 a 59 Pontos 90% do valor previsto 0,90
Abaixo de 50 pontos 90% do valor previsto + multa 0,90

VALOR DEVIDO = [(VALOR MENSAL PREVISTO) X (FATOR DE AJUSTE)]

16.2.5. Para cada indicador, hd uma sequéncia de critérios que deverao ser avaliados e
registrados pela fiscalizacao técnica para apuracdo da pontuacéao total, conforme detalhamento
no Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR) no APENDICE E.

16.2.6. O IFAM CMZL podera alterar os procedimentos de metodologia de avaliacdo durante
a execucao contratual, sempre que o novo sistema de medicdo se mostrar mais eficiente que o
anterior e ndo houver prejuizos a Contratada.

16.3. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
sera indicada a retencéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sanc¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:

16.3.1. néo produziu os resultados acordados;

16.3.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade
minima exigida;

16.3.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do
servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

17.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto
contratual, nos termos abaixo.

17.2. No prazo de até 1 dia corrido do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar
toda a documentacdo comprobatéria do cumprimento da obrigag&o contratual,

17.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de
fiscalizagdo apo6s a entrega da documentagéo acima, da seguinte forma:

17.3.1. A Contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os servi¢cos executados, por
meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais
encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequacédo dos servicos e
constatar e relacionar os arremates, retoques e revisdes finais que se fizerem
necessarios.

17.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagbes da
execucao do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da
prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos,
que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

17.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugao ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medicdo de servigos até
gue sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisério.
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17.3.1.3. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao
de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

17.3.2. No prazo de até 1 dia corrido a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério
Circunstanciado em consonéncia com suas atribui¢cdes, e encaminha-lo ao gestor do
contrato.

17.3.2.1. quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o relatério
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizagdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-
los ao Gestor do Contrato para Recebimento Definitivo.

17.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do
relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega
do ultimo.

17.3.2.2.1. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o paragrafo
anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-a como
realizada, consumando-se 0 recebimento provisério no dia do
esgotamento do prazo.

17.4. No prazo de até 1 dia corrido a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do
Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execucdo dos
servi¢os, obedecendo as seguintes diretrizes:

17.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizag&o e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagéo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas corregoes;

17.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentacdes apresentadas; e

17.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medicdo de Resultado
(IMR).

17.5. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execug¢do do contrato, ou, em qualquer época, das garantias
concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das disposi¢des legais em vigor
(Lei n° 10.406, de 2002).

17.6. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagcbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo de 15 (quinze) minutos ou outro prazo fixado pelo fiscal do
contrato, conforme a gravidade da ocorréncia, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacédo
de penalidades.

17.7. Em né&o havendo a substituicdo do alimento descartado, seré feita a glosa no valor de
50% do total faturado, equivalente aquela refeicdo do dia (Ex: Desjejum, Almo¢co ou Lanche
Noturno).

18. DO PAGAMENTO

18.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia.

18.2. Quando houver glosa parcial dos servicos, a Contratante devera comunicar a empresa para
que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.
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18.3. O pagamento serd efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

18.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de
até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, nos
termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacédo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso
ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada no
art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrucdo
Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emisséo;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

18.5.4. o periodo de prestacao dos servi¢os;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impega a
liquidacdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipGtese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-4 apos a comprovagédo da regularizacdo
da situacéo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

18.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria
para pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutenc¢do das condicdes de habilitacdo exigidas no edital.

18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério da contratante.

18.10. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante
devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla
defesa.

18.12. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até

que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada néo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

18.12.1. Sera rescindido o contrato em execug¢do com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima
autoridade da contratante.
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18.13. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspenséo temporaria de participacao em licitacéo,
no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n® 3, de 26 de abril de
2018.

18.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagéo aplicavel,
em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que
tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgao contratante, com fundamento na Lei
de Diretrizes Orcamentarias vigente.

18.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacao
financeira, e sua apuracao se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento,
em gue os juros de mora seréo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) | =0,00016438
I =(TX) = 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
19. REAJUSTE
19.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da

data limite para a apresentacdo das propostas.

19.2. Ap6és o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, o0s precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pela CONTRATANTE, do Iindice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) exclusivamente para as obrigacfes iniciadas e
concluidas apés a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 5° do Decreto n.°
1.054, de 1994):

R=V ({-19/I° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I1° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pre¢os correspondente a data fixada
para entrega da proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagara
a CONTRATADA a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

19.5. Nas aferi¢Ges finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
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19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma néo
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o0 que vier a ser determinado pela legislacédo
entao em vigor.

19.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

20. GARANTIA DA EXECUCAO

20.1. A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de
garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianca
bancéria, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade
durante a execucéo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, devendo ser
renovada a cada prorrogagao.

20.1.1. Ainobservancia do prazo fixado para apresentacéo da garantia acarretara a aplicacéo
de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de
atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

20.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a
resciséo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme disp6em os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

20.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

20.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigacfes nele previstas;

20.2.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucao do contrato;

20.2.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

20.2.4. obrigac¢@es trabalhistas e previdenciérias de qualquer natureza e para com o FGTS,
ndo adimplidas pela contratada, quando couber.

20.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

20.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na
Caixa Econ6mica Federal, com corre¢cdo monetaria.

20.5. Caso a opgdao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custodia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

20.6. No caso de garantia na modalidade de fian¢ca bancaria, devera constar expressa rendncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

20.7. No caso de alteracéo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacéo.

20.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacéo,
a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposigdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis,
contados da data em que for notificada.

20.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
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20.10.

20.11.

Sera considerada extinta a garantia:

20.10.1. com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracéo
da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as
cldusulas do contrato;

20.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracéo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado,
nos termos da comunicacao, conforme estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo
VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante

com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

20.12.

A Contratada autoriza a Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista

no Edital e no Contrato.

21. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

21.1.

Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a) falhar na execugéo do contrato, pela inexecucgéo, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratacao;

b) ensejar o retardamento da execucao do objeto;

c) fraudar na execugdo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

21.2.

Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a

CONTRATADA as seguintes sancgoes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos
para o servi¢go contratado;

i) Multade:

1)

()

3)

(4)

(5)

(6)

0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execu¢do dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze)
dias. Apos o décimo quinto dia e a critério da Administra¢éo, no caso de execugéo com atraso,
podera ocorrer a ndo-aceitagcao do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugéo
total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da resciséo unilateral da avenga;

0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execuc¢do do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de
inexecucdo parcial da obrigacdo assumida;

0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso
de inexecucdo total da obrigagcdo assumida;

0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; e

0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacao da
garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogacao), observado o maximo de 2% (dois
por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdo
CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos seréo consideradas independentes
entre si.
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iii) Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

21.3. A Sancédo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também ¢é aplicavel
em quaisquer das hipéteses previstas como infragcdo administrativa neste Termo de Referéncia.

Wy«

21.4. As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

21.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragBes sao atribuidos graus, de acordo com as
tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

afdsjfwifnN| -

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, leséo corporal ou consequéncias letais, 05
por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, os servi¢cos contratuais por dia 04
e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacdo para executar os

servi¢os contratados, por empregado e por dia; 03

Recusar-se a executar servico determinado pela

o= T > L 02
fiscalizag&o, por servico e por dia;

Retirar funcionarios ou encarregados do servico
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a

6 pontualidade de seu pessoal, por funcionério e por 01
dia;
7 Cumprir determinagéo formal ou instrugéo 02

complementar do 6rgéo fiscalizador, por ocorréncia;
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Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servico, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos

ndo previstos nesta tabela de multas, apos 03

reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgéo
fiscalizador, por item e por ocorréncia;

Indicar e manter durante a execucado do contrato os 01

10 prepostos previstos no edital/contrato;

Providenciar treinamento para seus funcionarios
11 conforme previsto na relacéo de obrigacdes da 01
CONTRATADA

21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacéo;

21.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude
de atos ilicitos praticados.

21.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
gue assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento
previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso,
serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30
(trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade
competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419
do Cédigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracéo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracéo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragéo
publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessérias a apuracdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacédo - PAR.

21.12. A apuracao e o julgamento das demais infrac6es administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto
de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

21.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
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22. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

22.1.

As exigéncias de habilitacado juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para

a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital.

22.2.

Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estédo

previstos no Edital.

22.3.

Os critérios de qualificagéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

22.3.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas

(CRN), em plena validade, em conformidade com a Resolu¢éo CFN 378/2005.

22.3.2. Comprovacdo de que possui um Nutricionista, devidamente inscrito no Conselho

Regional de Nutricdo, em seu quadro de pessoal, como responsavel técnico, mediante
apresentacao de carteira de trabalho, contrato de trabalho, contrato de prestacdo de
servico ou outro instrumento equivalente.

22.3.3. Comprovacao de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas,

quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item
pertinente, mediante a apresentagdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas
de direito publico ou privado.

22.3.3.1. Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverao
dizer respeito a servigos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

22.3.3.1.1. Devera haver a comprovacao da experiéncia minima de 3 (trés) anos
na prestacdo dos servi¢cos, sendo aceito o somatério de atestados de
periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 3 (trés) anos
serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.3.3.2. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social
vigente;

22.3.3.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusdo do contrato ou
se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado
para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5, de 2017.

22.3.3.4. Podera ser admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo do
servico, a apresentacéo de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo se equivale, para fins de comprovacdo de
capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao, nos termos do item
10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.3.5. O licitante disponibilizara todas as informacfes necesséarias a comprovacao
da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros
documentos, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foram prestados os servicos, consoante o disposto no
item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.4. Declaracao de que instalara escritorio na cidade de Manaus, a ser comprovado no

prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato, em
cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VIl da IN SLTI/MP n° 05/2017. Caso
a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritorio no local definido, devera declarar a
instalacao/manutencgédo do escritdrio.

22.3.5. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria

assinado pelo servidor responsavel
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22.3.5.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo
licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as condicdes locais
para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condicbes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade
por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

22.4. Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

22.4.1. Valor Global: R$ 1.942.958,69 (Um milhdo, Novecentos e Quarenta e Dois Mil,
Novecentos e Cinquenta e Oito Reais e Sessenta e Nove Centavos).

22.4.2. Valores unitarios, sendo o maximo aceitavel para cada item conforme demonstrado
no quadro a seguir;

QUADRO IV - PRECO ESTIMADO REFERENCIAL
ITEM DESCRICAO VALOR UNIT R$
1 DESJEJUM R$ 6,53
2 ALMOCO R$ 13,60
3 LANCHE NOTURNO R$ 7,53
22.5. O critério de julgamento da proposta € o menor preco global.
22.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no Edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.1. O custo estimado para a contratacdo € de R$ 1.942.958,69 (Um milh&o, Novecentos e
Quarenta e Dois Mil, Novecentos e Cinquenta e Oito Reais e Sessenta e Nove Centavos).

24, DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

24.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, cujo documento comprobatorio sera
anexado ao processo pela Administracdo.
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25. APENDICES

A - Estudo Técnico Preliminar;

B - Cardapio do Desjejum — Café da Manh§;

C — Cardéapio do Almocgo;

D - Cardapio do Lanche da Noite;

E - Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR);

F — Lista de equipamentos, mobiliarios e utensilios disponibilizados pela CONTRATANTE.
G — Modelo de apresentacdo da Proposta.

Municipio de Manaus, 13 de setembro de 2022.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATACAO
PORTARIA N° 030-GAB/CMZL/IFAM, DE 14 DE JANEIRO DE 2022.

Nome

Siape

Cargo

Equipe

Ana Silva Monteiro (Presidente)

2193763

Nutricionista

Planejamento da Contratacéo e
Fiscalizacé@o Técnica

Ana Oliveira de Araujo (Membro)

1761225

Assistente Social

Planejamento da Contrata¢do

Wylnara dos Santos Braga (Membro)

2106814

Assistente Social

Planejamento da Contratacéo

Persilenne Mc Comb C. Marques (Membro)

2112990

Administradora

Planejamento da Contrata¢do
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UASG 158444 APENDICE A - ETP DIGITAL Estudo Técnico Preliminar 1/2022

Estudo Teécnico Preliminar - 1/2022

REVISADO CONF. COTA n. 00017/2022/NLC/ETRLIC/PGF, de 11/04/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23857000040202208

2. Objeto da Contratacao

Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servigos de preparo e fornecimento
de refeicbes, sem dedicacdo exclusiva de médo de obra, mediante o regime de concessao
onerosa de espaco publico do Instituto de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas -
Campus Manaus Zona Leste (IFAM-CMZL).

3. Normativos que disciplinam os servicos a

Os servicos elencados terdo como parametros as normativas vigentes para as contratagdes
publicas em geral, bem como aqueles especificos para os servigos:

* Lein.?8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracdes, com a previsdo da continuidade
dos servicos, por meio da prorrogacao contratual, por interesse das partes até o limite de
60 (sessenta) meses, amparada pelo seu artigo 57, Il

* Decreto 10.024 de 20 de setembro de 2019, que regulamenta a licitacdo, na modalidade
Pregdo, na forma eletronica, para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servicos
comuns, como € 0 caso nesta contratacdo, que ocorrera sem dedicacdo exclusiva de
mé&o de obra.

* Instrucdo Normativa n. 05/2017, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento, e
Gestao, que estabelece regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servi¢os
sob o regime de execuc¢do indireta no ambito da Administracdo Publica federal direta,
autarquica e fundacional.

* Instrucdo Normativa n°® 40/2020 que dispbde sobre a elaboracdo dos Estudos Técnicos
Preliminares - ETP - para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servicos e obras, no
ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o
Sistema ETP digital.

* Instrucdo Normativa n° 65/2021/SEGES/ME, que Dispde sobre o procedimento
administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para aquisicdo de bens e
contratacdo de servicos em geral, no ambito da administragdo publica federal direta,
autarquica e fundacional.

* Portaria n° 443/2018/Ministério do Planejamento Desenvolvimento e Gestédo, que em seu
art. 1, inciso | estabelece que “No ambito da administracdo publica federal direta,
autarquica e fundacional, serdo preferencialmente objeto de execucdo indireta, dentre
outros, 0s seguintes servi¢os: | - alimentacao”;

* Resolugdo 13/2011 GR (Portaria 1.000/ 2011) - Politica de Assisténcia Estudantil do
IFAM.

* Resolucdo 06/2020/Conselho Diretor do FNDE, que dispde sobre o atendimento da
alimentacgéo escolar aos alunos da educagéo basica no ambito do Programa Nacional de
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Alimentacdo Escolar - PNAE. Legislacdes Correlatas e demais exigéncias previstas no
Edital e nos seus Anexos.

* Instrucdo Normativa n® 87/2020/SPU, que Dispbe sobre os atos administrativos,
fiscalizatérios, e de gestdo e contratos, estabelecendo procedimentos inerentes aos
processos de cessfes de uso, nos regimes gratuito, oneroso ou em condicOes especiais
de iméveis e areas de dominio e propriedade da Unido, e da outras providéncias.

* |ei n®6.120/74, que Dispde sobre a alienacdo de bens imdveis de instituicdes federais
de ensino e da outras providéncias, bem como a CONCLUSAO DEPCONSU/PGF/AGU
N° 99/2016 e Parecer n° 003/2016/CPLC/DEPCONSU/PGF/AGU.

4. Analise das contratacoes anteriores

No quadro a seguir, apresenta-se o resumo da contratacdo anterior realizada pelo
CMZL:

* PROCESSO n.:23073.000730/2018-90

* Contratada: B L P GOMES - CNPJ: 08.387.405/0001-36.

e Contrato n.: 03/2019 - Valor Total Anual R$ 995.382,00 - Nota de Empenho n.
2019NE800101

* Vigéncia:23/03/2019 a 23/03/2020.

* 1o Termo Aditivo: 23/03/2020 a 23/03/2021.

* 20 Termo Aditivo: 23/03/2021 a 23/03/2022.

O periodo avaliado compreende 12 meses de execuc¢do do contrato, de Mar¢o/2019 a Marco
12020.

Verifica-se pelo quantitativo de servigos executados que, mesmo em periodo pré-pandémico,
cerca de 50% do previsto foi realizado, tendo como hipoteses o fato do quantitativo de alunos
ter sido superestimado (com base na expectativa de matriculas futuras) e/ou ainda, os alunos
terem optado por ndo usufruir do beneficio da alimentacao ofertada pelo Campus.

Apols esta data, a Contratada B L P GOMES deixou de fornecer as refeicbes devido a
paralisacdo das atividades presenciais em decorréncia da Pandemia pelo COVID-19, onde as
aulas passaram a ser ministradas no modo On line, o que afetou consideravelmente a
execucgdo plena dos servigos contratados.

Por este motivo, a Empresa formalizou ndo ter mais interesse em continuar com 0S Servigos,
ficando o atual contrato de n. 03/2019 vigente somente até 23/03/2022.

Com o retorno das aulas presenciais e, considerando o servico de fornecimento de refeicbes
imprescindivel para a permanéncia dos alunos em periodo integral, a Administragdo instruiu o
Processo n. 23857.000490/2022-92 para uma Contratacdo Emergencial até a conclusao do
presente, cujos dados constam a seguir:

* PROCESSO n.: 23857.000490/2022-92 - Dispensa n. 005/2022.

¢ Contratada: J O MENEZES DE SOUZA - CNPJ: 13.637.031/0001-08.
* Contrato n.: 01/2022 - Valor Total (180 dias) R$ 958.590,00

¢ Vigéncia: 18/04/2022 a 14/10/2022
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5. Classificacao do ETP

Em atencdo ao disposto na Lei n° 12.527, de 18 de novembro de 2011, a natureza deste
Estudo Preliminar ndo se classifica como ultrassecreta, secreta ou reservada, tendo em vista
gue seu conteudo nao se aplicaria as hipoteses elencadas no art. 23 da referida Lei.

6. Descricdo da necessidade

Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de preparo e fornecimento
de refeicBes para a comunidade académica do IIFAM-CMZL.

A contratacdo ora requerida se alicerca no respeito e obediéncia aos pressupostos legais
vigentes e na demonstracdo de interesse da Instituicdo para cumprir sua responsabilidade
social para com os discentes e servidores.

Com a promulgacéo da Constituicdo Federal de 1988, a alimentagdo escolar deixa de ser ato
voluntério ou de boa vontade e torna-se, obrigagdo legal. A Lei maior do Pais aborda o tema
nos artigos 6°, 205, 208, inciso VII, art. 211 e art. 2012 84°, orientando para o cumprimento dos
mandamentos e para o tratamento da abordagem nos diversos niveis da hierarquia legal e dos
orgdos da Administracdo Publica.

Atualmente, a Resolucao n° 26/2013, CD/FNDE — Conselho Deliberativo do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacédo que, dentre outras obrigacdes, estabelece as normas para a
execucao técnica, administrativa e financeira da alimentacéo escolar.

Art. 1° ...

Paragrafo Unico. A alimentacé@o escolar é direito dos alunos da
educacao bésica publica e dever do Estado e serd promovida e
incentivada com vista ao atendimento das diretrizes estabelecidas
nesta Resolucéo.

A Lein° 11.947/2009—PNAE em seu art.2°, fixa o tema nos seguintes termos:
Art. 2° S0 diretrizes da alimentacéo escolar:

| - o emprego da alimentacdo saudavel e adequada,
compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que
respeitem a cultura, as tradicbes e os habitos alimentares
saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento
dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em
conformidade com a sua faixa etaria e seu estado de saude,
inclusive dos que necessitam de aten¢éo especifica,;

Il - a universalidade do atendimento aos alunos matriculados na
rede publica de educacao basica.

A alimentacdo escolar como garantia nutricional aos alunos esta prevista no inciso VI do art. 2°
da Lei n® 11.947/2009-PNAE, conforme demonstrado a seguir:
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VI - o direito a alimentacéo escolar, visando a garantir seguranca
alimentar e nutricional dos alunos, com acesso de forma
igualitaria, respeitando as diferengas bioldgicas entre idades e
condicfes de saude dos alunos que necessitem de atencgdo
especifica e aqueles que se encontram em vulnerabilidade social.

O Decreto n° 7.234/2010-PNAES estabelece no Art. 2°, inciso Il - minimizar os efeitos das
desigualdades sociais e regionais na permanéncia e conclusédo da educacéo superior.

O Art. 3° 81°, Inciso Il do mesmo Decreto Corrobora com o tema informando que as acdes do
PNAES deverdo ser desenvolvidas na area de alimentacao. In verbis:

Art. 3° ...

§ 1° As acdes de assisténcia estudantil do PNAES deverdo ser
desenvolvidas nas seguintes areas:

-
Il - Alimentacgéo.

Além disso, a alimentacdo adequada e saudavel € a realizacdo de um direito humano bésico e
os instrumentos do Estado devem direcionar esforcos no sentido de garantir o acesso
permanente e regular, de forma socialmente justa. No caso em tela, para alunos que se
encontram desprovidos dos meios para realizad-la sem a protecdo do Estado. A Constituicao
Federal (CF) de 1988, no Capitulo “Dos Direitos Sociais” estabelece que a alimentacao é um
direito essencial, conforme transcri¢do. In verbis:

Art. 6°. Sdo direitos sociais a educagdo, a salde, a

alimentac&o, o trabalho, a moradia, o lazer, a seguranca, a
previdéncia social, a protecdo a maternidade e a infancia, a
assisténcia aos desamparados, na forma desta Constituicdo.

Art. 208. O dever do Estado com a educacédo sera efetivado
mediante a garantia de:

VII- atendimento ao educando, em todas as etapas da
educacdo basica, por meio de programas suplementares
de material didatico escolar, transporte, alimentacdo e
assisténcia a saude.

Art. 212, 84° - Os programas suplementares de alimentagé&o
e assisténcia a saude previstos no art. 208, VII, serado
financiados com recursos provenientes de contribuices
sociais e outros recursos orgamentarios. Grifo nosso.

Ainda o artigo 227 da Constituicdo Federal estabelece que é dever da familia, da sociedade e
do Estado assegurar a alimentagéo a crianca, ao adolescente e ao idoso.

A Lei n. 11.947 de 16 de junho de 2009, que regulamenta o atendimento da Alimentacéo
Escolar, prevé:
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Art. 3° - A alimentacdo escolar é direito dos alunos da
educacdo basica publica e dever do Estado e serd
promovida e incentivada com vistas no atendimento das
diretrizes estabelecidas nesta Lei. Grifo nosso.

O PNAES regulamentado pelo Decreto n° 7.234/2010, em seu Art. 3°, 81° estende a
abrangéncia da alimentacdo custeada pelo Estado para o educando da educacdo superior,
diligenciando para que as ac¢des de assisténcia estudantil do PNAES sejam desenvolvidas na
area de alimentacéo do educando.

Os recortes apresentados demonstram que 0 mais raso estudo da legislacdo vigente agiganta
0 amparo para garantir a concretizacado do objeto ora requerido. Cumpre portanto, observar e
fazer cumprir o ordenamento originario e suplementar, para tornar realidade os auspicios tao
bem delineados pelo legislador.

Vé-se que os instrumentos legais orientam no sentido da incluséo social do discente por meio
da alimentacdo e da assisténcia. E ainda que, a alimentacdo deve ser garantida aos
estudantes como forma de democratizagdo da permanéncia na Instituigcdo, contribuindo para a
reducdo das taxas de retencdo, de evasdo escolar e promovendo a inclusdo social pela
educacao.

Desta forma, a presente terceirizacdo dos servicos (em regime de execucdo indireta) de
fornecimento de alimentacdo para discentes do IFAM-CMZL trata-se de eminente interesse
institucional, visando manter o fornecimento de refei¢cdes diarias no Refeitério do IFAM-CMZL
aos discentes regularmente matriculados, uma vez que a alimentacao de qualidade € condicao
indispensavel ao pleno desenvolvimento académico, social e de convivéncia estudantil.

A fim de compreender as dimensdes espaciais e subjetivas, tem-se que o Instituto Federal de
Educacao Ciéncia e Tecnologia do Amazonas - Campus Manaus Zona Leste é uma instituicao
integrante da Rede Federal de Educacgédo Técnica e Tecnoldgica que oferece a populacao do
Amazonas: ensino médio, técnico, graduacdo e pds-graduacado de forma gratuita e
de qualidade. O campus localiza-se em area afastada do centro da cidade, na Avenida Cosme
Ferreira, 8045, Bairro Gilberto Mestrinho, Zona Leste de Manaus-AM.

Em seu entorno ndo dispbe de servicos de alimentacdo que atendam as necessidades
alimenticias dos estudantes. Como se trata de uma instituicdo de ensino, entende-se que o
fornecimento de refeicbes, bem como a prestacdo de servicos de alimentagdo, ndo constituem
atividade finalistica do érgédo, contudo, se faz necesséario para atendimento da comunidade
académica, sobretudo aos cursos de tempo integral.

Vale ressaltar que os estudantes contemplados com alimentacdo custeada pelo Instituto, sdo
discentes do ensino basico, subsequente, proeja e superior que permanecem no ambiente
escolar e seguem rotina de estudos em tempo integral - de segunda-feira a sexta-feira, ou seja,
vivem o “tempo escola”, para acompanhar aulas, desenvolver estudos e atividades de campo.

Para o ano de 2022 a projecdo de estudantes matriculados é 1.613 distribuidos da seguinte
forma: 645 estudantes de ensino médio-integrado, 425 de graduacédo, 214 PROEJA, 299
subsequentes e 30 estudantes na modalidade de alternancia. Considerando os critérios para
concessdo de bolsas os definidos pelo Decreto 7.243/2010 (PNAES) os estudantes que
poderdo ser elegiveis deverdo frequentar as atividades na modalidade presencial e possuirem
a renda per capita familiar igual ou inferior a 1 %2 salario minimo, encontrando-se portanto em
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situacdo vulnerabilidade socioecondmica, o que poderia implicar negativamente na
permanéncia e no éxito no desenvolvimento das atividades académicas, respaldando o servigo
de alimentacdo gratuita durante o periodo, exceto para os alunos dos programas de pos-
graduacdo e de Ensino a Distancia. Neste sentido, serdo fornecidas no refeitério do CMZL
cerca de 10 Desjejuns, 650 Almocos e 251 Lanches Noturnos por dia.

O Refeitorio € uma unidade destinada a ofertar refeicdes de qualidade aos estudantes, além de
constituir um espaco de convivéncia e integracdo da comunidade académica. Conforme a
Resolucdo IFAM N°13 CONSUP 2011 e Portaria N° 1000 GR/ IFAM 2011 a Instituicdo possui
uma Politica de Assisténcia Estudantil que abrange, entre seus programas, o Beneficio
Alimentacdo destinado prioritariamente aos estudantes em vulnerabilidade socioeconémica que
necessitam do custeio de sua alimentacdo durante o periodo letivo.

A alimentagédo fornecida aos estudantes em vulnerabilidade socioecondmica contemplados
com a bolsa alimentacdo sera subsidiada (100%) pelo Campus Manaus Zona Leste durante
todo o periodo letivo, ou seja, para esses estudantes, a alimentacdo sera gratuita e de
gualidade e sem a necessidade de deslocamento para fora do Campus durante os intervalos
de almoco e lanche.

Além dos alunos contemplados com refei¢cbes custeadas pelo IFAM/CMZL, existem outros
potenciais consumidores que poderdo demandar por refeicbes preparadas e servidas no
Campus. Dentre os quais destacamos o0s servidores lotados na unidade (219) e pessoal
terceirizado (73) que, juntos, totalizam 292 pessoas conforme e-mails enviados pela Direcao de
Adm e Planejamento e Coordenacdo de Gestdo de Contratos (ANEXO A). Estes poderdo
realizar refei¢cdes fornecidas pela empresa Contratada, desde que o fornecimento obedeca as
mesmas condicbes de preco e qualidade definidas para contratacdo. O IFAM/CMZL néao
arcarq, em nenhuma hipotese, com o0 pagamento das refeicbes fornecidas para
servidores e terceirizados.

7. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIRETORIA DE ENSINO Jeconias Ferreira dos Santos
DIRETORIA DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO —

DAP Anderson Carlos Lima Bentes

8. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Dentre os requisitos, a serem detalhados no Termo de Referéncia, deverdo ser observadas as
seguintes condi¢cfes para atendimento da demanda:

O preparo e o fornecimento da alimentagdo devera acontecer dentro das dependéncias do
Refeitério do IFAM Campus Manaus Zona Leste, localizado na Av. Cosme Ferreira n°® 8045,
Bairro Gilberto Mestrinho, CEP: 69.086-475, Manaus-AM, salvo nos casos de impossibilidade
devido a reformas ou casos fortuitos (ex. pandemia, etc).

A opcao de fornecimento e entrega de alimentacdo em marmitas pode ser utilizada de acordo
com a necessidade do Campus.
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* Quando da entrega em marmitas, sera necessario o fornecimento de kit com talheres
descartaveis e guardanapos de papel.

* A Empresa devera garantir, rigorosamente, que as refeicdes entregues em marmitas
estejam no local de destino, disponiveis para o consumo dos alunos, no horario maximo
de 11h15min (Almoco) e 18h (Lanche Noturno). Estes horarios poderdo ser alterados
mediante solicitacdo prévia da Contratante.

A CONTRATADA devera se responsabilizar integralmente pela instalagdo e montagem dos
equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do estabelecimento, garantindo
alimentos em quantidade e qualidade de acordo com o previsto no Edital e em sua proposta,
considerando periodos de recesso ou demanda reduzida. Devera também dispor dos insumos
necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das instalagbes que utiliza,
fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPIs, caso exigido pelas normas
vigentes. Os funcionarios da CONTRATADA deverao ser cadastrados junto aos gestores do
contrato e apresentarem-se ao servico uniformizados. Detalhamento acerca de requisitos,
habilitacdo e modo de execucdo contratual devem ser consultados no Edital. A licitacdo sera
definida pelo menor preco global.

A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qualificado e em numero suficiente para a perfeita execu¢cdo dos servigos contratuais
assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito no CRN
correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Fiscalizacdo do
CONTRATANTE.

Para a execucédo dos servigcos, a Contratada devera disponibilizar profissionais com formacéao,
habilidades e conhecimentos minimos previstos na Classificacdo Brasileira de Ocupacgbes —
CBO.

A CONTRATADA é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionéarios, de
NUTRICIONISTA, responsével técnico (a), com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN7), para atuar durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizagdo do
restaurante, em numero que respeite o Anexo Il da Resolugdo do CFN n° 600/2018, que
dispde sobre a definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribui¢cdes, indica
parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacdo, para a efetividade dos
servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

A CONTRATADA devera comprovar, na etapa de julgamento da proposta, que possui
nutricionista no quadro de funcionérios, com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN7).

As atividades do restaurante deverdo, obrigatoriamente, ficar sob a responsabilidade de um
responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para acompanhar as condicbes
nutricionais de preparo, higienizagdo e distribuicdo das refei¢cdes. A responsabilidade técnica
devera ser comprovada em até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato, podendo ser
prorrogada pelo mesmo periodo, desde que justificada.

Da comprovacdo, durante a fase de habilitacdo, sua qualificacdo técnica através da
apresentacdo dos seguintes documentos:

a) Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN — 7a Regido) da
empresa participante e de seu(s) responsavel (is) técnico(s), na forma do Art. 15,
paragrafo Unico, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978;

Para contratacéo dos servicos, a Contratante solicitara:
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a) A empresa deverd fornecer todos os alvaras de funcionamento,
especialmente o sanitario;

b) Apresentar o Manual de Boas Préticas (documento exigido pela Resolucao
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 / ANVISA) do local onde as refeicdes
serdo preparadas no inicio da prestacdo dos servicos;

c) Apresentar, por escrito, o plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal
operacional, administrativo e técnico anualmente.

A alimentacdo a ser fornecida aos usuéarios deverd levar em consideracdo as porcdes
adequadas por refeicdo, a necessidade de oferta de uma alimentacdo saborosa e equilibrada
no aspecto nutricional, e ainda o requisito de variabilidade de cardapio a ser oferecido,
conforme detalhamento do termo de referéncia.

A empresa contratada deverd fornecer todos os alimentos e mao-de-obra necessaria a
completa prestacdo do servico.

Em relacdo a méo de obra, sdo requisitos e caracteristicas basicas necessarias:

a) Dominio fisico-motor para o desenvolvimento de tarefas de carater manual,
executada na maior parte do tempo em pé, que requerem locomocdo em
pequeno espago fisico. Envolvem coordenacdo motora para evitar acidentes
pessoais (cortes e Responsabilizar-se pela conservacao e limpeza dos
equipamentos (fogdo, forno, liquidificador, freezer, geladeira, balanca, filtros,
coifa, exaustor, picador de legumes entre outros); utensilios (pratos, canecas,
talheres, panelas e demais itens afins) e estruturas (janelas, telas, portas, teto,
paredes, chdo, sifdo, ralos, caixas de gordura, lampadas e seus protetores,
interruptores e tomadas, prateleiras, passa pratos, balcbes, bancadas entre
outros) colocados a disposi¢cdo para execucao dos servigos, respeitando-se 0s
métodos e periodicidade estabelecidos.

b) Realizar a distribuicdo das preparagbes nos horéarios definidos pelo
CONTRATANTE, de acordo com a demanda do Campus, proporcionando
alimentacdo adequada aos discentes, observando sempre queimaduras) e
dominio de habilidades manuais especificamente na area de -culinéaria,
envolvendo movimentos repetitivos com os membros superiores e levantamento
de peso.

c¢) Ter cuidados com a higiene pessoal, mantendo cabelos cobertos e presos, as
maos sempre limpas, unhas curtas e limpas e sem esmaltes e/ou bases. Uso
obrigatério e constante de uniformizacdo completa - (aventais, jalecos, calcas,
blusas, meias, todos de cor clara, botas antiderrapantes, rede de malha fina para
protecdo dos cabelos, touca para cabecga, luvas descartaveis), mantendo-o0s
sempre limpos e passados, além de manter rotina de higiene e saude para
prevenir doencas, ndo utilizar bijuterias, joias, relégios e perfumes fortes,
esmaltes/base e maquiagem.

d) Ter uma boa percepcao visual e olfativa para a verificacdo do estado de
conservacao dos géneros alimenticios, como percepcao de cor, composicao e
cheiro, percepcao gustativa para verificar o sabor dos alimentos preparados e
percepcdo auditiva e téatil utilizadas no controle do funcionamento dos
eletrodomeésticos.
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Em relacdo aos manipuladores de alimentos, s&o requisitos e atribuicdes basicas necessarias:

a) Proceder a higienizacdo e sanitizacdo em todas as &reas cedias, inclusive
areas de estoque, cozinha, bebedouro, bem como utensilios e equipamentos
utilizados para o preparo da alimentacgéao.

b) Selecionar os ingredientes necessarios ao preparo de refei¢cdes, separando-
0s e pesando-os de acordo com o cardapio do dia, o per capita estabelecido
pela nutricionista do campus e 0 nimero de alunos presentes na escola.

¢) Realizar os trabalhos de pré-preparo dos alimentos para refei¢cdes, tais como
selecionar, higienizar, sanitizar, descascar e cortar os géneros alimenticios, de
acordo com as necessidades.

d) Realizar coccdo dos alimentos conforme cardapio do dia e fichas técnicas
elaboradas pela nutricionista do Campus, seguindo os métodos de coccao
utilizados na técnica dietética.

e) Realizar diariamente controle de consumo alimentar, resto-ingestdo e sobra
limpa, através de planilha de Registro Diario Obrigatério (RDO), conforme
modelo elaborado pela nutricionista do campus.

f) Etiquetar os produtos abertos com informac8es para utilizacdo dos mesmos
como data de abertura e validade apds aberto.

g) Monitorar tempo e temperatura diariamente das preparacfes servidas,
registrando em planilha especifica.

h) Todos os descongelamentos de alimentos deverdo ser realizados sob
refrigeracdo, conforme orientacdo da resolugédo vigente e supervisionado pelo
responsavel técnico.

i) Alimentos a serem servidos deverdo apresentar temperatura adequada, boa
aparéncia e sabor agradavel.

j) Servir o porcionamento das preparacbes de acordo com o per capita pré-
estabelecido pela nutricionista do campus.

k) Recolher, remover e transportar o lixo produzido, ao final de cada turno,
deixando o mesmo no local apropriado para o descarte.

Durante a vigéncia do contrato, vigorara o termo de cessdo de espaco publico, em caréter
“oneroso” referente as instalacbes da Cozinha Industrial do Refeitério, para uso exclusivo do
objeto contratado, cujas contrapartidas estéio descritas no item "DO VALOR DA CONCESSAQ
ONEROSA DE USO" deste documento.

A empresa devera, conforme previsbes constantes no termo de referéncia,
complementarmente as normas de higiene e seguran¢a usuais, atender as exigéncias e
protocolos sanitarios e de saude publica estabelecidos por érgdos e entidades de referéncia
para o servi¢co de alimentacéo (em especial conselhos profissionais de nutric&o).

O servidor responsavel pela fiscalizacdo do contrato tera acesso irrestrito e ilimitado as
dependéncias do Refeitorio (ressalvadas as restricbes sanitarias e de higiene previstas em lei)
com a finalidade de fiscalizar, acompanhar e verificar a correta execuc¢ao do contrato.
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Cabera a CONTRATANTE implementacdo de sistema eficiente para o controle rigoroso das
refeicbes servidas aos discentes contemplados pela Bolsa Alimentacéo, a fim de se observar a
perfeita finalidade do fornecimento e objeto da contratacdo, bem como o uso racional e efetivo
dos recursos publicos despendidos. O DAP ir4 passar a Contratada via sistema a lista mensal
dos beneficiarios e o pagamento devera ser efetuado com o quantitativo real de atendimento
realizado. Procedimentos especificos para tal finalidade serdo indicados no termo de referéncia
gue norteara a contratacao.

Em decorréncia do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, que prima pela oferta
de alimentacdo saudavel e a educacao alimentar nutricional, podem ser exigidos a presenca de
alimentos regionais que respeitam a cultura e a tradicdo local, oferta de frutas e hortalicas, a
proibicdo de bebidas de baixo valor nutricional e a complementagéo da refei¢cdo principal com
opcéao de lanche.

A empresa devera assinar termo de responsabilidade sobre uso de material permanente e
espacos fisicos disponibilizados para prestacdo dos servigcos, conforme previsdo a ser incluida
no Edital de Licitacdo e Termo de Referéncia.

Devera ser fornecido café da manha quando houver demanda, almoco e lanche noturno, para
0 publico especifico, combinando-se a legislagdo do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar, com as normatizagfes internas da Politica de Assisténcia Estudantil do IFAM,
inclusive quanto ao aspecto nutricional e acessibilidade.

A CONTRATADA devera oferecer aos servidores e terceirizados formas diversas para
pagamento das refeices, tais como: maquina de débito/crédito, ticket alimentacéo, pix, etc.

Requisitos: Os cardapios devem ser planejados para atender, em média, as necessidades
nutricionais estabelecidas na forma do disposto no Anexo IV da Resolugdo 06/2020/FNDE,
sendo de:

a. . No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais de energia,
macronutrientes e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, duas
refei¢cdes, para as creches em periodo parcial;

b. 2. No minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais de energia,
macronutrientes e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, trés refeicoes,
para as creches em periodo integral, inclusive as localizadas em comunidades indigenas
ou areas remanescentes de quilombos;

c. 3. No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e
macronutrientes, por refeicdo ofertada, para os estudantes matriculados nas escolas
localizadas em comunidades indigenas ou em &reas remanescentes de quilombos,
exceto creches;

d. 4. No minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e
macronutrientes, quando ofertada uma refeicdo, para os demais estudantes matriculados
na educacdo basica, em periodo parcial;

e. 5. No minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e
macronutrientes, quando ofertadas duas ou mais refeicfes, para o0s estudantes
matriculados na educacéao basica, exceto creches em periodo parcial;

f. 6. No minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no
minimo, trés refeicdes, para os estudantes participantes de programas de educacdo em
tempo integral e para os matriculados em escolas de tempo integral.
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As empresas licitantes poderdo realizar vistoria, ndo obrigatéria, nas instala¢cdes do local de
execucao dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, mediante prévio

agendamento;

A contratagdo devera prever, no que couber, praticas de sustentabilidade nos termos da Lei n.
8.666/93, art. 3°, c/c IN SLTI/MP n. 01/2010, Arts. 3° e 4°, incisos:

| — uso de equipamentos de climatizacdo mecanica, ou de novas
tecnologias de resfriamento do ar, que utilizem energia elétrica,
apenas nos ambientes aonde for indispensavel,

Il — automacéo da iluminacdo do prédio, projeto de iluminacao,
interruptores, iluminagcdo ambiental, iluminacdo tarefa, uso de
sensores de presenca;

Il — uso exclusivo de lampadas fluorescentes compactas ou
tubulares de alto rendimento e de luminarias eficientes;

IV — energia solar, ou outra energia limpa para aquecimento de
agua;
V — sistema de medicao individualizado de consumo de agua e

energia;

VI — sistema de reuso de agua e de tratamento de efluentes
gerados;

VIl — aproveitamento da agua da chuva, agregando ao sistema
hidraulico elementos que possibilitem a captagéo, transporte,
armazenamento e seu aproveitamento;

VIII — utilizacdo de materiais que sejam reciclados, reutilizados e
biodegradaveis, e que reduzam a necessidade de manutencéo.

Preferéncias por produtos de baixo impacto ambiental,

Nao geracdo, reducao, reutilizacdo, reciclagem e tratamento dos residuos sélidos, bem como
disposicéo final ambientalmente adequada dos rejeitos, nos termos dos artigos 3° e 10° da
Resolucdo CONAMA n° 307, de 05/07/2002, obedecendo, no que couber, aos seguintes

procedimentos:

a) Residuos Classe A (reutilizdveis ou reciclaveis como agregados):
deverdo ser reutilizados ou reciclados na forma de agregados, ou
encaminhados a aterros de residuos classe A de preservagdo de
material para usos futuros;

b) Residuos Classe B (reciclaveis para outras destinagdes): deveréo
ser reutilizados, reciclados ou encaminhados a areas de
armazenamento temporario, sendo dispostos de modo a permitir a
sua utilizacdo ou reciclagem futura;

¢) Residuos Classe C (para os quais ndo foram desenvolvidas
tecnologias ou aplicacBes economicamente vidveis que permitam a
sua reciclagem/recuperacdo): deverdo ser armazenados,
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transportados e destinados em conformidade com as normas
técnicas especificas;

d) Residuos Classe D (perigosos, contaminados ou prejudiciais a
saude): deverdo ser armazenados, transportados, reutilizados e
destinados em conformidade com as normas técnicas especificas.

Preferéncias para produtos reciclados e reciclaveis, bem como para bens, servi¢os e obras que
considerem critérios compativeis com padrdes de consumo social e ambientalmente
sustentaveis (Lei 12.305/2010);

Aquisi¢cbes de produtos e equipamentos duraveis, reparaveis e que possam ser aperfeicoados;

Adocao de procedimentos racionais quando da tomada de decisdo de consumo, observando-
se a necessidade, oportunidade e economicidade dos produtos a serem adquiridos;

A CONTRATADA ficar4 obrigada a aceitar, no interesse da Administracdo, nas mesmas
condicBes assumidas, os acréscimos ou supressdes que se fizerem, até o limite de 25% (vinte
e cinco por cento) do valor do contrato inicial atualizado, conforme prevé o 8§ 1° do Art. 65, da
Lei n°® 8.666/93;

O grau de eficiéncia da prestacdo dos servicos sera verificado mediante Instrumento de
Medicdo de Resultados (IMR) anexo ao contrato, a fim de balizar a execugéo dos servi¢os
dentro dos padrbes de qualidade acordados, inclusive a forma de faturamento de atividades
gue podem ser executadas de maneira simultinea. O IFAM CMZL poderd alterar os
procedimentos de metodologia de avaliacdo durante a execugao contratual, sempre que o0 novo
sistema de medicdo se mostrar mais eficiente que o anterior e ndo houver prejuizos a
contratada. O modelo do IMR consta como Anexo ao Termo de Referéncia.

A fiscalizacdo da execucao dos servicos abrange todos os procedimentos constantes relativos
as metas definidas no Termo de Referéncia ou Contrato, sob pena de glosa da respectiva
fatura quando do ndo cumprimento;

Na avaliacdo da prestacdo dos servicos sera utilizado formulario contendo os fatores de
avaliacdo elaborados pela Administracdo da CONTRATANTE, onde sera atribuida pontuacéo a
depender de situagbes ocorridas durante a execucdo do contrato. Existindo, desta forma, uma
faixa de ajuste no pagamento serd definida pela soma das pontuacdes atribuidas as
ocorréncias produzidas no periodo de avaliacdo, conforme tabela definida no Termo de
Referéncia;

A CONTRATADA deve adotar praticas de gestdo que garantam os direitos trabalhistas e o
atendimento as normas internas e de seguranca e medicina do trabalho para seus empregados;

Os funciondrios da CONTRATADA deverdo estar devidamente identificados com cracha e
fardamento. O uso de EPI's é obrigatério, quando for o caso, podendo o servigo ser suspenso,
caso o funcionario ndo os utilize. A CONTRATADA devera disponibilizar os Equipamentos de
Protecdo Individual (EPIs) e de protecdo coletiva (EPC), ferramentas, maquinas e
equipamentos para a execucdo das atividades de modo confortavel, seguro e de acordo com
as condi¢Bes climaticas.

E obrigacdo da CONTRATADA a administracdo de situacdes emergenciais de acidentes com
eficacia, mitigando os impactos aos empregados, colaboradores, usuarios e ao meio ambiente.
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A CONTRATADA devera formular sua proposta considerando que todos os servicos serao
executados em horario comercial, e também considerar que servigos, eventualmente, possam
ser autorizados pela Fiscalizagdo para serem executados nos periodos noturno e nos finais de
semana, bem como feriados;

A CONTRATADA deve apresentar as certificacbes exigidas em lei e regulamentos para
execucao de servigos, inclusive atestado de prestacdo de servigos a outros 6rgdos publicos
certiddes SICAF.

Os servigos serdo fiscalizados por uma equipe técnica e, sempre que necessario, serao
agendadas reunifes para definir técnicas de manutencao e tecnologias que possam otimizar a
execucao dos servicos.

Deveré ser apresentada declaracao do licitante de que tem pleno conhecimento das condi¢des
necessarias para a prestacdo do servico.

As obrigagbes da CONTRATADA e do CONTRATANTE estdo previstas no Termo de
Referéncia.

DA DESCRICAO DOS SERVICOS

O preparo e o fornecimento da alimentacdo devera acontecer dentro das dependéncias do
Refeitério do IFAM Campus Manaus Zona Leste, localizado na Av. Cosme Ferreira n°® 8045,
Bairro Gilberto Mestrinho, CEP: 69.086-475, Manaus-AM, salvo nos casos de impossibilidade
devido a reformas ou casos fortuitos (ex. pandemia, etc).

A empresa contratada devera fornecer todos os alimentos e méo - de - obra necesséria a
completa prestacdo do servico.

Todas as atividades relativas a producdo de refeicdes, a saber: aquisi¢do, recebimento e
armazenamento de géneros; pré-preparo, preparo, e distribuicdo das refei¢cdes; higienizacao
dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente; bem como o acondicionamento e descarte
dos dejetos, transporte, contratacdo, administracdo de pessoal e controle administrativo das
tarefas deverdo ser exercidos pela CONTRATADA.

As refeicBes serdo servidas em horarios definidos e comunicados pelo CONTRATANTE a
CONTRATADA.

Em caso de necessidade de alteracdo dos horarios referidos, 0 CONTRATANTE comunicara
formalmente a CONTRATADA para as devidas adequacdes de pessoal ao novo horario.

Inicialmente, ficam estabelecidos os horarios das seguintes refeicdes:

a) Desjejum - café da manhd (quando houver demanda) - para
alunos internos: 6h30 as 7h00;

¢) Almoco para alunos: 11h15 as 12h30
d) Almoco para servidores e terceirizados: 11h15 as 14h00

e) Lanche noturno para alunos: 18h00 as 20h00
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A opcao de fornecimento e entrega de alimentacdo em marmitas pode ser utilizada de acordo
com a necessidade do Campus.

a. 1. Quando da entrega em marmitas, sera necessario o fornecimento de kit com talheres
descartaveis e guardanapos de papel.

b. 2. A Empresa devera garantir, rigorosamente, que as refeicbes entregues em marmitas
estejam no local de destino, disponiveis para o consumo dos alunos, no horario maximo
de 11h15min (Almoco) e 18h (Lanche Noturno). Estes horarios poderdo ser alterados
mediante solicitacdo prévia da Contratante.

Faz parte dos servicos da CONTRATADA zelar pela conservacdo, boa aparéncia e higiene de
todas as areas do refeitorio, cumprindo os padrdes exigidos pela legislacdo sanitaria, inclusive
na aquisicao de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartaveis.

A empresa Contratada devera seguir o cardapio das refei¢cdes elaborado pela Nutricionista do
IFAM CMZL conforme consta nos Apéndices A, B e C do Termo de Referéncia, sendo a
demanda para as seguintes refeicdes:

DESJEJUM / CAFE DA MANHA

a. 1. Refere-se ao refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servicos para o preparo
e distribui¢do, sendo o horario entre 6h30 as 7:00h;

b. 2. Apenas quando houver demanda PREVIAMENTE solicitada pela Contratante,
conforme especificado no item 1 do Quadro II.

ALMOCO

a. 1. Refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servicos para O preparo e
distribuicdo, sendo o horario das 11h15 as 12h30, conforme especificado no item 2 do
Quadro 1.

LANCHE NOTURNO

a) Refere-se ao fornecimento de produtos, géneros e servigos para o preparo de lanches
que atenderdo alunos dos cursos noturnos, sendo o horario para disponibilizagédo a partir
das 18h, conforme especificado no item 3 do Quadro Il.

b) Este horario podera ser alterado mediante solicitacdo prévia da Contratante, conforme
necessidade.

c) O padrao dos lanches sera conforme descrito abaixo:

* Deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencdo especial para lanches com
baixo teor de gordura, acucar e sodio;

* Qualquer produto que ndo atenda as exigéncias nutricionais e sanitérias adequadas, seja
por excesso de gordura, aglcar ou sodio, condicdes de preparo ou armazenamento
inadequadas, embalagens rasgadas ou ma qualidade da matéria-prima, produtos fora da
validade deverao ser retirados do estoque, sem aviso prévio, pelo(a) fiscal de contrato do
campus ou pela comisséo fiscalizadora do contrato.

* A empresa CONTRATADA devera dispor de temperos SOMENTE na versdo saché
(individual) como: maionese, catchup, aclcar, adocante, sal, azeite de oliva, mostarda,
molhos para salada.
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* Os alimentos embalados individualmente deverdo dispor de etiquetas contendo o prazo
de validade, data de fabricacdo conforme a Resolugcéo n°275/2002 da ANVISA,

* Todos os alimentos industrializados deverdo ser entregues em suas embalagens
originais, contendo procedéncia, prazo de validade, entre e outros de acordo com a
legislacéo vigente;

* N&o serd permitida a distribuicdo de salgadinhos industrializados tipo (salgadinhos de
milho, batatas chips e entre outros tipos de salgadinhos industrializados), biscoitos e/ou
bolachas recheados, macarrédo instantaneo tipo (nissin miojo) e refrigerantes devido ao
teor elevado de acucar, sédio, gordura trans e gordura saturadas.

d) A CONTRATADA devera dispor de funcionarios em numero suficiente para
distribuicdo dos lanches a todos os alunos em no méaximo 30 minutos, a fim de néo
comprometer o horério de aula.

Caso haja necessidade de alteracdo, a Contratada devera formalizar pedido com
antecedéncia minima de 48 horas.

Formalmente, a fiscalizacdo do CONTRATANTE informard, com antecedéncia minima de 12
horas, o quantitativo de refeic6es necessérias para o consumo do dia seguinte.

Formalmente, a fiscalizacdo do CONTRATANTE informara, diariamente & CONTRATADA, os
guantitativos de refeicdes e valores financeiros apurados pelo consumo de alunos que tém
refeicBes custeadas pelo IFAM/CMZL.

Informada dos quantitativos e valores, a CONTRATADA promovera sua conferéncia e
correspondente homologacéo.

O montante informado pela fiscalizagdo sera o que efetivamente sera pago a CONTRATADA
mensalmente, mediante preenchimento do IMR e emissdo do Termo de Recebimento Definitivo
dos servigos para autorizacdo a CONTRATADA emitir a fatura.

E de responsabilidade do CONTRATANTE o controle de acesso a alimentacdo dos discentes,
custeada pelo IFAM/CMZL.

E de responsabilidade da CONTRATADA o controle de acesso a alimentacdo dos servidores e
terceirizados.

E obrigacdo da CONTRATADA, manter a supervisdo dos servicos ora contratados através de
um(a) técnico qualificado — nutricionista - devidamente registrado(a) e ativo(a) no Conselho
Regional de Nutricdo, de forma a assegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual, do
IFAM Campus Manaus Zona e dos instrumentos legais.

O responsavel técnico — nutricionista - devera manter regime de atencdo especial nos
horéarios das refei¢c6es definidos neste Termo, principalmente nos horarios de almoco.

Caso sejam verificadas quaisquer eventualidades referentes as refeicdes, o responsavel
técnico — nutricionista devera estar prontamente apto a comparecer nas dependéncias do
IFAM Campus Manaus Zona Leste, por meios préprios de locomogédo, para averiguagcdo do
ocorrido e providenciar a devida resolucdo dos problemas detectados.
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A CONTRATADA devera obedecer ao disposto na Resolu¢do/DC/FNDE n° 26 de 17 de Junho

de 2013, art.17, §9° in verbis:

art.17 - ...

890 Os cardapios deverdo oferecer, no minimo, trés porcdes de
frutas e hortalicas por semana (200g/aluno/semana) nas refeicdes
ofertadas.

Paragrafo Unico: a oferta de doces e/ou preparacdes doces fica
limitada a duas por¢des por semana, equivalente a 110 kcal
/porcéo.

Adiante, no Art. 22 da Resolu¢cdo/DC/FNDE no 26 de 17 de Junho de 2013, é estabelecida a
proibicdo de fornecimento de determinados alimentos, in verbis:

Art.22. E vedada a aquisicdo de bebidas com baixo valor
nutricional, tais como: refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas
ou concentrados a base de xarope de guarana ou groselha, chas
prontos para consumo e outras bebidas similares.

Art.23 é restrita a aquisicdo de alimentos enlatados, embutidos,
doces, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados
separadamente para consumo conjunto, preparagdes semiprontas
ou prontas para consumo ou alimentos concentrados (em pé ou
desidratados para reconstituicao).

Para o porcionamento das refeicbes, a CONTRATADA devera utilizar utensilios apropriados e
procedimentos de seguranca e higiene adequados, devendo ser tomado o devido cuidado para
gue os alimentos ndo sejam contaminados, assegurando a qualidade das refei¢des;

Os porcionamentos deverao ter:

* Prato principal deve ter no minimo 140g;

¢ Acompanhamento deve ter no minimo 140g;

* Sobremesa deve ser correspondente a uma unidade 80g (para frutas como maca,
laranja, banana, etc.) e a uma fatia média 100g (para frutas como mamao, melao,

melancia, etc);

® Suco natural deve ter no minimo 200 ml;

O servidor responsavel pela fiscalizacdo do contrato tera acesso irrestrito e ilimitado as
dependéncias do Refeitério (ressalvadas as restricdes sanitarias e de higiene previstas em lei)
com a finalidade de fiscalizar, acompanhar e verificar a correta execuc¢éo do contrato.

Sempre que a fiscalizacdo entender necessario, serdo coletadas amostras da alimentacao
preparada, para analise, porém o RT(responsavel técnico) da CONTRATADA devera retirar as
amostras diérias de todos os alimentos preparados a serem servidos aos alunos, mantendo as
amostras por 72h em refrigeragdo conforme rege a legislacdo pertinente;
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Ficara a cargo da CONTRATADA, a higienizacdo das dependéncias utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela nas
instalagbes da CONTRATANTE;

E de responsabilidade do CONTRATADA a Limpeza e Desinfeccdo dos Ambientes, Mobiliarios,
Utensilios e Equipamentos e Higiene Pessoal;

E de responsabilidade da CONTRATADA a execucio, supervisio e treinamento de pessoal
para o exercicio de toda e qualquer fung¢é@o ou tarefa necessarias ao cumprimento do objeto
deste Termo de Referéncia;

E de total responsabilidade da CONTRATADA, a aquisicdo dos produtos de limpeza e a
higienizacdo em todas as etapas, devendo observar os critérios estabelecidos na legislacéo
vigente, inclusive para higiene pessoal.

A CONTRATADA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de mesa (ou
similar), panos de copa, cozinha e esfregdes, refeitorio e utensilios, areas de trabalho,
instalacbes e o material utilizado pelo setor, empregando-se produtos de boa qualidade e
adequados a higienizacdo das diversas areas e das superficies de maneira a ndo causar
danos as dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros.

O fiscal do contrato avaliara constantemente a higienizacdo do ambiente, sendo necessario
notificara a CONTRATADA para adequacdes quanto a qualidade da limpeza, bem como dos
materiais utilizados para este fim.

Nos periodos de férias escolares 0s servicos objetos desta contratacdo poderdo ser
demandados pela comunidade académica (servidores, terceirizados e demais pessoas com
atividade nas dependéncias do IF Campus Manaus Zona Leste), onde serd facultado a
CONTRATADA o fornecimento da alimentacao;

A CONTRATADA sera responsavel pela retirada diaria dos residuos oriundos da operacéao,
devendo, ao encerramento do fornecimento diério (por volta de 16:00h), retirar e promover a
destinacédo adequada destes;

O descarte dos residuos devera ocorrer conforme as normas de meio ambiente, salde e
vigilancia sanitaria.

A CONTRATADA executard os servigos de acordo com a Resolucdo de Diretoria Colegiada
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
e legislacéo correlata.

DO VALOR DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

O valor de “Aluguel” mensal a ser pago pela CONTRATADA, objeto da Concesséo Onerosa de
Uso da Cozinha Industrial sera de R$ 3.958,88 (Trés mil, novecentos e cinquenta e oito
reais e oitenta e oito centavos), de acordo com o Laudo de Avaliacao de Imével do IFAM-
CMZL N. ° 002 — NEA/DILOG/DAP/DG/IFAM/CMZL/2022. As imagens da Cozinha Industrial,
podem ser vistas no Relatério Situacional e Fotografico N. ©° 004 -
NEADILOGDAPDGIFAMCMZL2022, conforme ANEXO A deste documento.

A despesa com Energia Elétrica serd calculada mediante instalacdo de Medidor, cuja despesa
de material sera por conta da Contratada e que podera ser abatida do valor do aluguel, por
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meio de requerimento formal e comprovacéo dos gastos com a apresentacao das notas fiscais.
A mao de obra para instalacdo do Medidor sera por conta do IFAM CMZL. O prazo para
instalagdo do Medidor serd de 15 dias a contar da assinatura do Contrato. Caso haja
atraso superior a 30 dias para a instalacao do Medidor, ainda assim sera apurada a despesa
de Energia Elétrica consumida retroativamente, com base no calculo da média das 2 (duas)
faturas posteriores.

Uma vez instalado o Medidor, a leitura do consumo sera feita no uGltimo dia de cada més por
servidor técnico do IFAM CMZL, cujo dado sera registrado por foto e em formulario a ser
assinado também por representante da Contratada que estiver presente na ocasido. O célculo
serda o resultado da Leitura do Medidor x Tarifa de Consumo “Fora de Ponta” da
Concessionaria registrada na conta de Energia Elétrica do IFAM. O horério “Fora de Ponta”
acontece, geralmente, em dois intervalos: das 00h as 17h59 e das 21h as 23h59. O valor
mensal apurado referente a despesa com Energia Elétrica serd informado a CONTRATADA
para que seja somado ao valor do Aluguel, devendo ser gerada apenas 1 (uma) GRU-Guia de
Recolhimento da Unido por competéncia.

Em caso de prorrogagdo contratual, o valor de uso da &rea de concessao sera reajustado
anualmente, de acordo com o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA,
divulgado pela Fundacao Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, ou o que vier a
substitui-lo, conforme inciso, VI, Art. 11 da Instrucdo Normativa n° 87/2020/SPU.

A concessao onerosa devera ser paga mensalmente até o 10° (décimo) dia atil, a partir do
més subsequente a assinatura do Contrato, por meio de GRU, que deverd ser preenchida
conforme orientagBes abaixo, sendo apresentada a copia do comprovante de pagamento da
contrapartida estipulada quando do envio para pagamento da Nota Fiscal dos servicos
prestados.

Sitio eletrénico da Secretaria do Tesouro Nacional: https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru
/gru_simples.asp

Com aindicacdo das seguintes informacoes:

Unidade Gestora: 158444, Gestao: 26403

Nome da Unidade: Instituto Federal do Amazonas — Campus Manaus Zona Leste
Cdédigo de Recolhimento: 28802-0 - Aluguéis

Més de referéncia: o Més do fato gerador

Numero de referéncia: Nomero do contrato - Ex: 03/2022 (contrato 03 de 2022)

Vencimento: 10° dia util do més subsequente ao fato gerador (fato gerador: ocupacéo
mensal encerrada no altimo dia de cada més).

Nos casos de eventuais atrasos de pagamento por parte da CONTRATADA, o valor devido
sera acrescido de:

a) multa de mora, calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento), por dia de
atraso, até o limite de 20% (vinte por cento); e
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b) juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de Liquidacdo e de
Custbdia (Selic) para titulos federais, acumulada mensalmente, do primeiro dia do més
posterior ao vencimento até o més anterior ao efetivo pagamento, acrescida de 1% (um por
cento) relativo ao més do pagamento.

A multa por atraso e os juros de mora, serdo calculados pela Coordenacédo de Contabilidade
Financas e Custo do IFAM CMZL e serdo cobrados e pagos juntamente com o pagamento da
mensalidade do més subsequente ao da GRU recolhida em atraso.

Caso necessario, a forma de parcelamento seré autorizada no regime legal vigente, ou a que a
vier a ser pactuada entre o cessionério e a Contratante.

No caso de inadimplemento por prazo superior a 90 dias consecutivos ou intercalados,
acarretara em rescisao contratual.

Nos periodos de férias, recessos escolares, eventuais greves e outras paralisagcbes o
custo do Aluguel sera calculado proporcionalmente aos dias de uso do espaco.

9. Da natureza continuada do servico

Destaque-se que 0 servico a ser contratado é de execucado continua, tendo em vista que sua
paralisacdo, caso ocorra, acarretara incalculavel prejuizo ao bom andamento das atividades
pedagdgicas do IFAM Campus Manaus Zona Leste, uma vez que centenas de discentes séo
abrangidos pelos programas de Assisténcia Estudantil como o Bolsa alimentacao.

Sendo assim, incide a regra prevista no inciso Il do art. 57 da Lei n° 8.666/1993, segundo a
qgual a duragéo do contrato relativo a prestacao de servico de execucdo continuada podera ser
prorrogada por iguais e sucessivos periodos, com vistas a obtencao de precos e condi¢cbes
mais vantajosas para a Administragdo, limitada a sessenta meses. Outrossim, a contratagao
almejada se molda as disposi¢fes contidas no art. 15 da IN n® 05/2017-MPOG, segundo o qual
0s servigos prestados de forma continua sdo aqueles que, pela sua essencialidade, visam
atender a necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio
financeiro, assegurando a integridade do patrimbnio publico ou o funcionamento das atividades
finalisticas do 6rgdo ou entidade, de modo que sua interrup¢cdo possa comprometer a
prestacdo de um servico publico ou o cumprimento da misséo institucional.

10. Do regime de execucdo do objeto

A presente contratagdo adotara como regime de execucdo a EMPREITADA POR PRECO
UNITARIO, que destina-se aos servicos que devam ser realizados em quantidade e podem ser
mensurados por unidades de medida, cujo valor total do contrato é o resultante da
multiplicacdo do preco unitario pela quantidade e tipos de unidades contratadas, uma vez que

nao se pode prever as quantidades certas e exatas que serdo objeto do contrato.

A contratacdo sera realizada na modalidade Pregdo sendo o critério de julgamento o MENOR
PRECO.

O prazo para inicio da execucdo do objeto a partir da assinatura do contrato é de até cinco
dias uteis, prazo suficiente para a preparacdo da CONTRATADA para o fiel cumprimento do
contrato.
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N&o sera admitida subcontratagdo para a execugado do presente objeto.

11. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi baseado nas contratagdes realizadas pela Administracéo
Publica, todas disponiveis no Portal de Compras do Governo Federal, conforme demonstrado
no Quadro Il a seguir:

QUADRO IIl - CONTRATACOES PUBLICAS ANALISADAS

DADOS DO PREGAO / OBJETO DESCRIC}AO
ORGAO
158445 — INST. FEDERAL DO Contratacéo de empresalA concessao do espaco fisicc

AMAZONAS — CAMPUS
MANAUS CENTRO (IFAM CMC)

PREGAO: 06/2021

DT SESSAO: 06/10/2021.

CONTRATADA: J O MENEZES
DE SOUZA

CNPJ: 13.637.031/0001-08

CONTRATO N. 07/2021

VIGENCIA: 18/10/21 A 18/10/22.

especializada para prestacdo do
servico de fornecimento de refeicbes
(desjejum, almocgo e lanche da tarde),
compreendendo todas as etapas de
preparacdo dentro do espaco cedido
pela contratacdo, com méao de obra
nao exclusiva, subsidiada
integralmente (prato feito) pelo IFAM
CAMPUS MANAUS CENTRO , aos
alunos do ensino integrado (manhg
/tarde) e self-service servida aos para
os alunos, servidores, e publico no
geral com a cessao nao onerosa
administrativa de uso dos Espacos
Fisicos, destinados a Lanchonete e
Restaurante neste Campus Manaus
Centro.

sem 6nus, em que a empres
vencedora foi a que ofereceu
menor preco das refeicoes.

154039 - UNIVERSIDADE
FEDERAL DO AMAZONAS-
UFAM

PREGAO: 18/2020

DT SESSAO: 13/11/2020.

CONTRATADA: ISM GOMES
DE MATTOS EIRELI

CNPJ: 04.228.626/0001-00

Contratacéo de empresa
especializada para prestacdo de
servicos continuados de producéo,
transporte e distribuicdo de refeicdes
(desjejum, almocgo e jantar), mediante
concessdo onerosa de uso de
espaco fisico do RESTAURANTE DO
CAMPUS UNIVERSITARIO
SENADOR ARTHUR VIRGILIO
FILHO, SETORES NORTE E SUL
(Area 363,64 m?)

A concessdo do espaco fisic
com aluguel fixo, em que
empresa vencedora foi a qu
ofereceu 0 menor preco da
refeicoes.
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CONTRATO N. 20/2020

VIGENCIA: 25/01/22 A 25/01/23.
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UASG: 160170 - 23a BRIGADA
DE INFANTARIA DE SELVA

PE 39/2021

DT. SESSAO: 17/09/2021

CONTRATADA: KAMYLA
PINHEIRO BATISTA

CNPJ: 23.732.626/0001-98

Cesséo de uso onerosa de parcela
de imovel para instalacdo de
estabelecimento para exploracdo de
servicos de cantina no Circulo Militar
de Maraba.

A concessdo do espaco fisic
com a vencedora sendo
empresa que oferece o maic
preco de aluguel.

UASG: 158044 - INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO
CIENCIA E TECNOLOGIA DE
MATO GROSSO.

PE 29/2022

DT. SESSAO: 02/06/2022

CONTRATADA: GEANE COSTA
PEREIRA

CNPJ: 46.382.300/0001-83

Cesséo Onerosa de espacgo para
implantacdo de Cantina/Lanchonete
no Centro de Referéncia de Campo
Verde — IFMT Campus Sao Vicente.

A concessdo do espaco fisic
com a vencedora sendo
empresa que oferece o maic
preco de aluguel.

UASG: 158382 - INST.
FEDERAL ALAGOAS

PE 01/2022

DT. SESSAO: 18/05/2022

CONTRATADA: GEX
SERVICOS INTEGRADOS
LTDA.

CNPJ: 19.722.474/0001-75

Contratacéo de empresa
especializada no fornecimento de
refeicdes diarias, para atendimento,
exclusivo, aos alunos beneficiados
pela Assisténcia Estudantil, e a
comercializagdo de alimentagdo aos
demais membros da comunidade
académica, vinculada a concesséo
onerosa de espaco publico do
INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS
— CAMPUS SATUBA.

A concessdo do espaco fisic
com aluguel fixo, em que
empresa vencedora foi a qu
ofereceu 0 menor preco da
refeicoes.
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Foram identificadas no mercado trés solu¢des para contratacao:

a) Coccao nas dependéncias da Contratante, com cessdo nao onerosa do espacgo para o
preparo e distribuicdo das refeicdes no proprio local, sendo a concorréncia com base no menor
preco dos servicos prestados.

b) Coccao nas dependéncias da Contratante, com cessdo onerosa do espaco para 0 preparo,
transporte e distribuicdo das refeicbes. A concessdo do espaco fisico com aluguel fixo e a
concorréncia com base no menor preco dos servigos prestados.

c) Coccao nas dependéncias da Contratante, com cessao onerosa do espaco para o preparo, e
distribuic&o das refeicGes, sendo a concorréncia com base no o maior preco de aluguel.

Realizadas as analises, a solucao de mercado a contratar sera a solucéo b):

A concessdo do espaco fisico com aluguel fixo, em que a empresa vencedora sera a que
oferecer o menor preco das refei¢cdes.

A escolha se justifica considerando que a cessao onerosa do espago nao visa a obtencéo de
lucros, mas sim o oferecimento de servicos ao menor custo possivel e com maior beneficio
social.

12. Descricao da solucao como um todo

A solucdo encontrada para suprir a demanda pelos itens que compdem essa aquisicdo € a
contratacdo de empresa especializada na prestagdo dos servicos continuados de alimentacdo
e nutricdo com operacionalizagdo — preparo e distribuicdo - nas dependéncias da Contratante,
com cessao de espaco em carater oneroso, fornecendo alimentacdo de forma eficiente,
confiavel e dentro dos padrdes de qualidade estabelecidos para atender as necessidades da
comunidade do IFAM CMZL.

Com a mesma contratacdo a Instituicdo pretende disponibilizar para os servidores do quadro
do e pessoal terceirizado, refeicbes com qualidade, com as mesmas condicbes e precos
servidas aos alunos, sendo que, no caso de eventual consumo por servidores e pessoal
terceirizado, o IFAM CMZL ndo arcara, em nenhuma hip6tese, com o pagamento das refeicbes
fornecidas.

13. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para subsidiar o presente Estudo Preliminar e estimar 0s quantitativos para a hova
contratacdo, as seguintes acdes foram realizadas:
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a. 1. Levantamento do consumo realizado no ano de 2019 (Pré-pandemia) devido ser o
ultimo ano com aulas 100% presenciais;

b. 2. Levantamento do nimero de alunos aprovados e matriculados para o exercicio de
2022;

c. 3. Andlise de cenarios considerando a perspectiva do retorno das atividades presenciais
integrais ou no formato hibrido.

d. 4. ProjecBes relacionadas ao quantitativo de estudantes que poderdao usufruir da
Alimentacao concedida pelo Campus, mediante dotacao orcamentaria disponivel para o
ano de 2022.

Dessa forma, chegou-se aos seguintes quantitativos a serem contratados:

QUANTIDADES PARA CONTRATACAO 2022
Item Descrigao Qtde de Qtde de dias | Qtde total de
refeicdo/dia | letivos no ano | refei¢cdo/anc
1 |Preparo e distribuicéo de 10 180 1.800
Desjejum (Café da Manhd)
2 Preparo e distribuicdo de Almogo 650 180 117.000
3 Preparo e distribuicdo de Lanche 251 180 45.180
Noturno
TOTAIS 911 180 163.980

Os quantitativos anuais estimados, descritos nos itens 1, 2 e 3 do Quadro Il, sdo resultados da
guantidade estimada de refeicbes/dia multiplicada pelo quantitativo de dias letivos (180)
previstos para o ano de 2022. Ressalta-se que por lei as Instituicdes de ensino devem cumprir
200 dias letivos anualmente, porém, considerando a realidade do IFAM CMZL serao realizados
em média 20 dias de aulas aos sabados, que por ocorrerem habitualmente em apenas um
turno, ndo havera a concesséao de refei¢oes.

Cada item constante do Quadro Il representa um servico, e estes, estdo resumidamente
descritos no item 10.

Havera um quantitativo médio/semanal de refeicbes a serem servidas, entretanto,
esporadicamente, em razdo de atividades académicas complementares, poderdo ocorrer
aumentos ou redugdes do quantitativo, o que seré informado com antecedéncia minima de
24 horas, pelo representante da Administracao, & empresa CONTRATADA.

Para atender a eventual solicitacio da CONTRATANTE, podera haver funcionamento do
Refeitério aos domingos e feriados. Em periodos sazonais (inicio de ano letivo, férias,
recessos académicos), havera diminuicdo dos quantitativos estimados.
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14. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 1.942.958,69

Entende-se que a licitacdo deve ser precedida de ampla pesquisa de mercado, sendo a
pesquisa de precos entendida como um procedimento prévio e indispensavel para estimativa
de custo do objeto para fins de andlise quanto a existéncia de recursos orcamentarios
suficientes para cobrir despesas decorrentes da contratacdo e servir de parametro objetivo
para julgamento das ofertas apresentadas quando da aceitacéo das propostas.

A pesquisa de precos da presente contratacdo foi realizada seguindo os preceitos da IN SEGES
IME N° 73, de 05 de agosto de 2020, conforme Art. 5° e incisos I, in verbis:

Il - aquisicbes e contratagbes similares de outros entes
publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de
divulgacao do instrumento convocatorio;

Os valores que deram subsidio ao calculo do preco referencial foram obtidos de 7 fontes
pesquisadas, sendo 2 provenientes de contratacfes similares feitas pela Administracao Publica
na cidade de Manaus (Contratos UFAM & IFAM CMZL) e 5 de fontes provenientes de
contratac@es similares feitas pela Administracdo Publica de outros Estados.

Com base nos valores pesquisados, aplicou-se como metodologia o calculo matematico para
obtencao do Preco Médio Unitario, o qual incidiu sobre um conjunto de, no minimo, trés
precos, conforme recomendacéo do Art. 6° da IN SEGES/ME N° 73, de 05 de agosto de 2020.

E, finalmente, considerando o quadro com os quantitativos definidos para o fornecimento anual
das refeicbes, apresenta-se o valor total estimado para a contratagdo em vigor: R$
1.942.958,69 (Um milh&o, Novecentos e Quarenta e Dois Mil, Novecentos e Cinquenta e
Oito Reais e Sessenta e Nove Centavos).

15. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A regra geral a ser observada pela Administracéo nas licitacdes € a do parcelamento do objeto,
conforme disposto no 8 1° do art. 23 da Lei n° 8.666, de 1993, desde que a divisdo do objeto
seja técnica e economicamente viavel e ndo represente perda de economia de escala,
conforme Sumula 247 do TCU.

No caso da presente contratacdo, o parcelamento ndo se mostra viavel, conforme justificativas
a seqguir:

a) Administrativamente: pelo nimero reduzido de servidores para exercerem a
fiscalizagdo e gerenciamento de varios contratos, trazendo uma sobrecarga de trabalho;

b) Tecnicamente: o parcelamento implicaria em perda de eficiéncia, devido a
descentralizacdo de responsabilidades, ocasionando maiores gastos com despesas
administrativas e operacionais, bem como comprometeria a padronizacdo no preparo
das refeicdes e uniformidade na prestacdo do servigo. Assim, pelo fato dos servigos
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possuirem natureza similar (desjejum, almogo e lanche noturno) foram agrupados em
grupo unico de tal forma que a empresa licitante podera oferecer propostas por item,
porém, a vencedora sera a proposta que apresentar 0 menor pregco para o grupo.

¢) Economicamente: a contratacdo de varias empresas causaria a perda de economia
de escala, quando objetivo seria a reducdo das despesas (minimizar os custos) e obter
maiores resultados. Assim, o agrupamento acarretard vantagens a Administracdo na
medida em que implica em aumento de quantitativo e reducdo de precos a serem
pagos, bem como despertar o maior interesse nos fornecedores, estimulando, desse
modo, a competitividade.

16. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&do foram encontradas contratacfes correlatas e/ou interdependentes com 0 objeto da
contratacdo em referéncia.

17. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Tomou-se como parametro para a elaboracdo deste Estudo Preliminar a atual contratacdo de
empresa especializada na prestacdo de servicos de preparo e fornecimento de refei¢cdes para
atender as necessidades da comunidade académica, em especial aquelas que se encontram
em condicdes de vulnerabilidade socioeconémica no IFAM Campus Manaus Zona Leste.

A contratacdo ora proposta esta plenamente alinhada aos planos instituidos pela entidade, no
Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI 2019 - 2023), documento norteador das a¢bes de
toda instituicdo. O referido documento apresenta no plano estratégico a necessidade de
fortalecer as agBes e programas de Assisténcia Estudantil e Ac¢Bes Afirmativas como
essenciais a construgdo da igualdade de oportunidades de acesso, permanéncia e sucesso do
estudante regularmente matriculado no IFAM Campus Manaus Zona Leste.

Dessa forma, a presente demanda encontra-se registrada no Planejamento e Gerenciamento
de Contratacdes (PGC) 2022 e estd em conformidade com o Plano Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES). Dentro do PAC — Plano Anual de Contrata¢des 2022, a referida agéo é a
de nimero 05.

18. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
A Contratacdo de empresa especializada para o preparo e fornecimento de refeicbes no
Refeitério do IFAM CMZL, visa, entre outros fatores:

1. Atender aos estudantes em vulnerabilidade social do IFAM-CMZL, servindo refeigbes
balanceadas de forma gratuita e de qualidade com vistas a garantia da higiene sanitaria
e a seguranca alimentar;
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2. Propiciar o suprimento das necessidades alimentares basicas do estudante durante o
intervalo de aula (almoco e lanche noturno) contribuindo para gerar condicbes de
permanéncia e éxito escolar;

3. Contribuir para além das necessidades educacionais, uma vez que ao adentrar em
estado de vulnerabilidade socioeconémica, as necessidades alimentares basicas podem
estar fragilizadas, possibilitando inclusive, contribuir com o combate a fome e a
desnutricao;

4. Busca também, a otimiza¢do do tempo em prol da vida académica do estudante pois
oferece refeicBes de baixo custo aos demais estudantes e servidores, para que ndo seja
necessario o deslocamento do Campus, uma vez que nao dispomos deste servigco no
entorno da Instituicéo;

5. E ainda, trazer economia de recursos e de esforcos administrativos com a terceirizacédo
dos servigos, visto que, para a gestao de um refeitdrio institucional com a escala de que
IFAM-CMZL necessita, teria um despendimento muito superior ao contratado.

19. Providencias a serem Adotadas

Para esta contratacdo ha a necessidade das seguintes adequac¢8es do ambiente do IFAM

CMZL:

a) Concluir a Manutencédo Corretiva do Refeitorio, conforme demanda registrada no
Relatério Fotografico emitido por membro da Comissao de Planejamento em visita

realizada no dia 1°/Fevereiro/2022, anexo ao processo.

b) Necessidade de capacitacdo (reciclagem formal) dos servidores que atuardo na
gestéao e fiscalizacdo dos servigos contratados, com base na Instrugdo Normativa n° 05,
de 26/05/2017 (MP/SEGES).

c) Necessidade de instalagdo de terminal/dispositivo para apuragdo do nivel de
satisfacdo dos alunos apoés as refeicdes.

d) Necessidade de ampla divulgacdo e conscientizacdo para os alunos (publico
consumidor desta contratacéo) de que as refeicbes oferecidas seguem as diretrizes da
legislagdo do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar, combinada com as
normatizagdes internas da Politica de Assisténcia Estudantil do IFAM, inclusive quanto
ao aspecto nutricional. Esta acdo faz-se necesséaria para que haja o correto
preenchimento (sem vicios) da Pesquisa de Satisfacdo das refeicdes servidas. Este
item, juntamente com outros, comporé o IMR — Instrumento de Medi¢do de Resultados
para avaliacdo mensal do nivel dos servi¢os prestados pela Contratada.
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20. Possiveis Impactos Ambientais

N&do ha previsdo de impactos ambientais, haja vista a obrigacdo prevista para a
Contratada, cuja a mesma devera adotar praticas de sustentabilidade na execucado dos
servigcos e descarte de materiais, conforme orientagdes do art. 6° da IN n° 01/2010

(Compras Sustentaveis).

21. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

21.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informacdes constantes neste documento, a Equipe de Planejamento
DECLARA SER VIAVEL ESTA CONTRATACAO e necesséaria ao IFAM Campus Manaus
Zona Leste, haja vista a ampla diversidade de empresas em Manaus, a essencialidade da

manutencao dos servicos e a plausibilidade dos quantitativos demonstrados.

22. Responsaveis

Declaro contratagdo viavel.

ANA SILVA MONTEIRO

Nutricionista

Declaro contratagdo viavel.

ANA OLIVEIRA DE ARAUJO

Assistente Social

Declaro contratagdo viavel.

PERSILENNE MC COMB CELUCIO MARQUES

Administradora

Declaro contratagdo viavel.

27 de 28



UASG 158444 Estudo Técnico Preliminar 1/2022

WYLNARA DOS SANTOS BRAGA

Assistente Social
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ANEXO A

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS - IFAM
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE - CMZL

RELATORIO SITUACIONAL E FOTOGRAFICO N. © 004 - NEA/DILOG/DAP/DG/IFAM/CMZL/2022

ASSUNTO: Relatério fotografico da vistoria técnica da cozinha industrial do IFAM/CMZL para estimativa de
custo de concessao onerosa.

AO: DILOG/CMZL; DAP/CMZL

- INTRODUCAO

O presente Relatorio Fotografico de vistoria da cozinha industrial do IFAM/CMZL foi
elaborado pela equipe técnica do Nucleo de Engenharia e Arquitetura, para ilustrar o estado fisico

da edificacéo e subsidiar a analise de estimativa de custo da concessao onerosa do refeitdrio.

&

Imagem 01 — Localizagdo do Refeitorio do Campus.
Fonte: Google Earth, acessado dia 24/05/2022 as 09:00h.
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Imagem 02 — Planta baixa do Refeitério do Campus.
Fonte: Google Earth, acessado dia 24/05/2022 as 09:00h.
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1. AREA EXTERNA

h ]

Imagem 03 — Fachada do refeitdrio
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 04 — Frente e lado A do refeitorio
Fonte: OLIVEIRA, AF.

(1]

== INSTITUTO FEDERAL End.: Av. Cosme Ferreira, 8045 — Gilberto Mestrinho — Manaus/AM - CEP 69086-475.
A

1] C;"n?,ﬁ‘ﬂ'g".i.anaus Zona Leste Fone: (092) 98435-5806 E-Mail: engenharia.cmzl@ifam.edu.br

Pégina 13 de 25


mailto:engenharia.cmzl@ifam.edu.br

Imagem 05 — Lado B do refeitorio
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 06 — Lado B e fundo do refeitério
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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Imagem 07 — Fundo do refeitério
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 08— Fundo do refeitério e lado B
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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2. AREA INTERNA

Imagem 09 — Area de recepcéo dos insumos
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 10 — 1 camara de resfriamento, 1 de congelamento; depoésito
Fonte: OLIVEIRA, AF.; LIMA.
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Imagem 11 — Acougue
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 12 — Hortifruti
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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Imagem 13 — Area de recepgéo
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 14 — Area de cocgéo
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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Imagem 15 — Area de coccéo; sala administragio
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 16 — Vestiario; Estoque de alimentos ndo pereciveis
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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Imagem 17 — Lavagem de panelas
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 18 — Refeitorio
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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Imagem 19 — Refeitorio
Fonte: OLIVEIRA, AF.

Imagem 20 — Refeitorio
Fonte: OLIVEIRA, A.F.
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Imagem 21 — Banheiro
Fonte: OLIVEIRA, AF.
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V. CONCLUSAO

Este Nucleo de Engenharia e Arquitetura, responsavel pelo relatério fotografico, informa
que, durante a visita técnica, ndo constatou infiltracbes na edificagdo, danos estruturais ou outras

patologias que possam depreciar o valor do imdvel e, portanto, a estimativa de custo de locacéo.
Este Relatorio fotografico e situacional € composto por quinze laudas numeradas.

Manaus, 22/07/2022

= R&’”’ =
Antonio Franze de Oliveira
Engenheiro Civil Ifam/Cmzl

Portaria n® 305 de 28/12/2009
CREA-AM n° 040112042-2
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REFERENCIAS NORMATIVAS E TECNICAS

Lei Federal no 12.462//2011 que institui o Decreto no 7.581/2011 que regulamenta o RDC.

Lei Federal n® 5194, de 21/12/66, que regula o exercicio das profissdes de Engenheiro,
Arquiteto e Agronomo e da outras providéncias.

Lei n°6496/77, que institui a ART na prestacédo de servi¢cos de Engenharia e de Agronomia;
autoriza a criacdo pelo CONFEA de uma Mutua Assisténcia Profissional e d& outras providéncias.

Decreto Federal n® 81.621, de 03/05/78, que aprova o Quadro Geral de Unidades de
Medida. Decreto Federal n® 23.569-1933, de 11/12/1933, que regula o exercicio das profissdes de
engenheiro, de arquiteto e de agrimensor.

Resolugdo n° 1002/2002 do Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia
(Codigo de Etica Profissional do Confea).

Resolucdo n° 218/1973 do Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia que
fixa as atribuicdes do Engenheiro, Arquiteto e Engenheiro Agrénomo nas diversas modalidades.

Resolucdo n° 1010/2007 do Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia,
que fixa as atribuicdes do Engenheiro, Arquiteto e Engenheiro Agrénomo nas diversas
modalidades.

Lei n°® 12.378 de 31/12/2010 que regulamenta o exercicio da Arquitetura e Urbanismo; cria
0 Conselho de Arquitetura e Urbanismo do Brasil — CAU/BR e os Conselhos de Arquitetura e
Urbanismo dos Estados e do Distrito Federal — CAUs; e da outras providéncias.

Resolucdo n° 52 de 06/09/2013 Aprova o Codigo de Etica e Disciplina do Conselho de
Arquitetura e Urbanismo do Brasil (CAU/BR).

Lei complementar n® 002, de 16/01/2014 da Prefeitura de Manaus, que dispde do Plano
Diretor Urbano e Ambiental do Municipio de Manaus e da outras providéncias.

Lei complementar n° 003, de 16/01/2014 da Prefeitura de Manaus, que dispde do Codigo
de Obras e EdificacGes do Municipio de Manaus e da outras providéncias.

LEI N° 10.098 - promocéo da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com
mobilidade reduzida, e da outras providéncias.

IBAPE - Instituto Brasileiro de Avaliagdes e Pericias de Engenharia do Amazonas.
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VII. GLOSSARIO

Para melhor entendimento dos termos técnicos e nomes do presente relatorio, séo

relacionadas a seguir os significados das palavras utilizadas neste documento.

INMETRO - Instituto Nacional de Normalizacao e Qualidade Industrial;

NBR - Norma Brasileira da ABNT;

CONFEA - Conselho Federal de Engenharia e Agronomia;

Ifam/CMZL — Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas/ Campus

Manaus - Zona Leste;

IBAPE - Instituto Brasileiro de Avaliagdes e Pericias de Engenharia do Amazonas;

RDC - Regime Diferenciado de ContratacGes Publicas;

ART - Anotacdo de Responsabilidade Técnica;

ABNT - Associacdo Brasileira de Normas Técnicas;

NBR 9050 — Acessibilidade a edificaces, mobiliarios, espacos e equipamentos urbanos.
NBR 13752 — Normas de Pericias de Engenharia — procedimento.

LEI N°10.098 - promocao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com

mobilidade reduzida, e d& outras providéncias.

INSTITUTO FEDERAL End.: Av. Cosme Ferreira, 8045 — Gilberto Mestrinho — Manaus/AM - CEP 69086-475.
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10/03/2022 16:21 A N EXO B

INSTITUTO FEDERAL

QUANTITATIVO DE PESSOAL TERCEIRIZADO

1 mensagem

Coordenacao de Gestao de Contratos - IFAM/CMZL <cgc.cmzl@ifam.edu.br>
Para: Persilenne Mc Comb Celucio Marques <persilenne.marques@ifam.edu.br>

Prezada Persilenne!

Conforme solicitagao verbal, informamos o quantitativo de pessoal contratado por empresas que prestam servigos

terceirizados para o CMZL/IFAM.

E-mail de IFAM - QUANTITATIVO DE PESSOAL TERCEIRIZADO

Persilenne Mc Comb Celucio Marques <persilenne.marques@ifam.edu.br>

QTDE DE
CONTRATOS SERVICO PESSOAL
01/2019 Vigilancia 29
Operdrio Rural
02/2021 12
Limpeza e
Conservacdo
04/2021 16
Apoio
07/2021 Administrativo 16
QUANTIDADE TOTAL DE PESSOAL 73

Atenciosamente,

Juarez Ramos da Gama
Coordenador/CGCC/CMZL/IFAM

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=f7ccOfa4ddc&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A1725112791836909161&simpl=msg-f%3A17251127 ...

18 de fevereiro de 2022 10:48

m
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10/03/2022 16:23 E-mail de IFAM - total de servidores

INSTITUTO FEDERAL Persilenne Mc Comb Celucio Marques <persilenne.marques@ifam.edu.br>

total de servidores
1 mensagem

DAP CMZL <dap.cmzl@ifam.edu.br> 23 de fevereiro de 2022 09:48
Para: Persilenne Mc Comb Celucio Marques <persilenne.marques@ifam.edu.br>

Anderson Carlos Lima Bentes

Diretor de Administragdo e Planejamento
Campus Manaus Zona Leste

Fone: 98434-9459

ﬂ Sistema Integrado de Gestao de Recursos Humanos.pdf
108K

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=f7ccOfa4ddc&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A1725561962507914716&simpl=msg-f%3A17255619... 1/1


https://mail.google.com/mail/u/0/?ui=2&ik=f7cc0fa4dc&view=att&th=17f26d766535cddc&attid=0.1&disp=attd&realattid=f_kzzm3sry0&safe=1&zw

23/02/2022 10:47

Sistema Integrado de Gestao de Recursos Humanos

INSTITUTO FEDERAL
AMAZONAS

INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS

SISTEMA INTEGRADO DE GESTAO DE RECURSOS HUMANOS

EmiTipO EM 23/02/2022 09:47

TECNICO-ADMINISTRATIVOS E DOCENTES POR UNIDADE

Més: Janeiro

Ano: 2022

Departamento Docentes Técnicos Administrativos Total

INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS - IFAM 937 701 1638
CAMPUS MANAUS CENTRO - CMC 230 173 403
CAMPUS LABREA 37 29 66
CAMPUS TEFE 35 22 57
CAMPUS PRESIDENTE FIGUEIREDO - CPRF 48 38 86
CAMPUS ITACOATIARA - CITA 36 25 61
CAMPUS HUMAITA 43 30 73
CAMPUS TABATINGA - CTB 40 32 72
CAMPUS COARI - CCO 40 37 77
CAMPUS EIRUNEPE - CEIRU 34 22 56
CAMPUS PARINTINS 55 37 92
CAMPUS MANACAPURU 26 10 36
CAMPUS MAUES - CMA 35 27 62
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE 117 102 219
CAMPUS SAO GABRIEL DA CACHOEIRA - CSGC 45 41 86
CAMPUS MANAUS DISTRITO INDUSTRIAL - CMDI 100 69 169
CAMPUS BOCA DO ACRE - CBDA 6 1 7
CAMPUS AVANCADO DE IRANDUBA - IRANDUBA 10 6 16

TOTAL GERAL 937 701 1638

SIGRH | Diretoria de Gestdo de Tecnologia da Informagdo - DGTI - (92) 3306-0000 | Copyright © 2007-2022 - UFRN - jb2.ifam.edu.br.node2

https://sig.ifam.edu.br/sigrh/public/abas/form_consulta_quantitativos.jsf

m
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23/02/2022 10:15 A N EXO C Memorando Eletrénico - SIPAC

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS
SERVICO SOCIAL - CMZL

MEMORANDO ELETRONICO N° 5/2022 - SC/CMZL (11.01.15.01.04.21.03)
(Identificador: 202372250)

N° do Protocolo: 23443.002978/2022-16
MANAUS-AM, 23 de Fevereiro de 2022.

DIRETORIA DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO - CMZL

CC:
DIRETORIA DE ENSINO - CMZL

NUTRICIONISTA - CMZL

SERVICO SOCIAL - CMZL

Titulo: Analise para composicdao do ETP para Contratacao da Empresa de Prestacdo de Servigos

Bom Dia!

Segue a analise com a Ultima atualizagdo sobre das quantidades de refeigbes que poderdo ser servidas aos
estudantes.

Atenciosamente,

Ana Oliveira

(Autenticado em 23/02/2022 10:10)
ANA OLIVEIRA DE ARAUJO
ASSISTENTE SOCIAL
Matricula: 1761225

Para verificar a autenticidade deste documento entre em https://sig.ifam.edu.br/documentos/ informando
seu nimero: 5, ano: 2022, tipo: MEMORANDO ELETRONICO, data de emissdo: 23/02/2022 e o codigo de
verificagdo: d477d44a93

Copyright 2022 - Diretoria de Gestao de Tecnologia da Informacgao - DGTI - IFAM

https://sig.ifam.edu.br/sipac/protocolo/memorando_eletronico/memorando_eletronico.jsf?idMemorandoEletronico=1042531
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PROJECOES 2022 REFEICOES CMZL

Para subsidiar o Estudo Preliminar que constard no Processo de Contratacdo da Empresa
para a Prestacdo de Servigcos no fornecimento de refei¢cdes para os estudantes do Campus Manaus
Zona Leste, a Comissdo necessitou fazer projecdes relacionadas ao quantitativo de estudantes que
poderado usufruir da Alimenta¢do concedida pelo campus, mediante dotacdo orcamentdria disponivel

para o ano de 2022.

Para tanto a base de dados foi composta por duas andlises o ano de 2019 (Pré-pandemia)
devido ser o ultimo ano com aulas 100% presenciais €, o ano de 2022 com a perspectiva de retorno

as atividades presenciais integrais ou no formato hibrido.

RELATORIO | - CURSOS TECNICOS 2019 X CURSOS TECNICOS 2022

2022.1* 2022.2*
aluno
Cursos técnicos 2019.1  2019.2 aluno novo Total - novo Tota
"antigo 1" aluno 2022.1 ar;t"lgo aluno 2022.
Administragdo na forma 80 80 81 40 121 121 0
integrada
Agroecologia na forma 110 110 80 40 120 120 0
integrada
Agropecuaria na forma 218 218 183 80 263 263 0
integrada
Paisagismo na forma integrada 128 128 101 40 141 141 0
Administragao EJA 99 88 68 40 108 108 0
Manutencgao e Suporte em 98 64 66 40 106 106 0
Informatica EJA
Florestas na forma 46 30 40 40 80 70 0
subsequente
Agropecuaria na forma 72 43 39 40 79 40 0
subsequente
Recursos Pesqueiros na forma 65 52 0 0 0 0
subsequente

Secretariado na forma 55 25 22 40 62 40 0

|
1

121

120

263

141

108

106

70

40

40



subsequente

Informatica na forma 54 31 38 40 78 40 0 40
subsequente
Agroecologia na forma 0 0 30 0 30 30 0 30
subsequente
Aquicultura na forma 0 0 0 0 0 0 40 40
subsequente
Total 1025 869 748 440 1188 1079 40 1119
LEGENDA

1. Novo aluno = aluno que ingressou em 2022/1 ou 2022/2
2. Aluno antigo 1
e Integrado: aluno com matricula ativa em disciplina em 2021 e que ndo concluiu o curso;
e EJA: aluno com matricula ativa em disciplina em 2021/2 e que ingressou em 2020 ou
2021;
e Subsequente: aluno com matricula ativa em disciplina em 2021/2 e que ingressou no ano
de 2021.
3. Aluno antigo 2 =
e Integrado: aluno com matricula ativa em disciplina em 2021 e que ndo concluiu o curso;
e EJA: aluno que ingressou em 2022/1 + aluno com matricula ativa em disciplina em
2021/2 e que ingressou em 2020 ou 2021;
e Subsequente: aluno que ingressou em 2022/1. No caso de florestas, deve-se somar com

os alunos com matricula ativa em disciplina em 2021/2 devido o curso ser de 2 anos.

RELATORIO Il - GRADUAGAO 2019 X GRADUAGAO 2022

2022.1* 2022.2*
Cursos de graduacao 2019.1  2019.2 aluno novo Total "alutr.\o novo Total
"antigo1" aluno 2022.1 ar;"lgo aluno 2022.1

Tecnologia em Agroecologia 89 85 56 0 56 56 40 96
Bacharelado em Engenharia de

Software 38 36 87 40 127 127 0 127
Bacharelado em Medicina

Veterinaria 195 187 202 40 242 242 0 242

TOTAL 322 223 345 80 425 425 40 465



LEGENDA

° Novo Aluno = aluno que ingressou em 2022/1 ou 2022/2
. Aluno Antigo 1 = aluno com matricula ativa em disciplina em 2021/2
. Aluno Antigo 2 = aluno com matricula ativa em disciplina em 2021/2 + aluno

ingressante em 2022.1.

OBS: A fonte das informagdes dos relatérios | e Il foi a Direcdo Geral do Campus Manaus Zona Leste.

Tendo como base os Relatérios | e Il a comissdo elaborou a seguinte Tabela:

TABELA QUANTITAVO DE ESTUDANTES - PROJECAO 2022

Cursos técnicos 3 Lanche Y/
Café PNAE Almogo Lanche

noturno

Administracdo na forma 0 121 121 0

integrada

Agroecologia na forma 0 120 120 0

integrada

Agropecuaria na forma 0 263 263 0

integrada

Paisagismo na forma integrada 0 141 141 0

Administracao EJA 108 0 108

Manutengdo e Suporte em 0 106 0 106

Informatica EJA

Florestas na forma 0 70 0 0

subsequente

Agropecuaria na forma 0 40 0 0

subsequente

Recursos Pesqueiros na forma 0 0 0 0

subsequente

Secretariado na forma 0 40 0 40

subsequente

Informatica na forma 0 40 0 40

subsequente

Agroecologia na forma 0 0 0 0

subsequente

Aquicultura na forma 0 0 0 0

subsequente

Tecnologia em Agroecologia 0 0 0 0



Bacharelado em Engenharia de 0 0 0 0

Software

Bacharelado em Medicina 0 0 242 0
Veterindria

Total 0 1049 887 294

Se apreciarmos os critérios definidos pelo Programa Nacional de Assisténcia Estudantil,
conforme o Decreto 7.234/2010 para referenciarmos os perfil de vulnerabilidade socioeconémica
dos estudantes do Campus Manaus Zona Leste, constatamos que dos 1.347 estudantes matriculados
em 2019, 59% declararam ter a renda per capita inferior a 1 % salario minimo, portanto estes tinham
um perfil para concessdo da alimentacdo (café, almoco, lanche, jantar) segundo o PNAES.

Outro marco analisado foi por curso foi, constatando que os estudantes dos cursos ensino
médio integrado foram os que mais solicitaram a assisténcia estudantil no ano ultimo ano de

atividades totalmente presenciais, de acordo com a tabela abaixo:

ANALISE ALIMENTACAO DADOS PROGRAMA SOCIOASSISTENCIAL 2019
CURSO MAT. 2019 ATEND. PNAES %
BACHAREL EM ENGENHARIA DE SOFTWARE 38 12| 3158
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM AGROPECUARIA NA FORMA SUBSEQUENTE 72 31| 4306
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM RECURSOS PESQUEIROS NAFORMA SUBSEQUENTE 65 28] 4308
TECNICO DE NiVEL MEDIO EM FLORESTAS NA FORMA SUBSEQUENTE 46 22| 4783
BACHAREL EM MEDICINA VETERINARIA 195 60| 30,77
TECNICO DE NiVEL MEDIO EM INFORMATICA NA FORMA SUBSEQUENTE 54 27| 50,00
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM MANUTENCAO E SUPORTE NA FORMA EJA 98 52| 5306
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM ADMINISTRACAO NA FORMA INTEGRADA 80 44| 5500
TECNOLOGO EM AGROECOLOGIA 89 54| 60,67
TECNICO DE NiVEL MEDIO EM ADMINISTRAGAO NA FORMA EJA 99 69| 69,70
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM AGROPECUARIA NA FORMA INTEGRADA 218 154| 7064
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM SECRETARIADO NA FORMA SUBSEQUENTE 55 39| 7091
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM AGROECOLOGIA NA FORMA INTEGRADA 110 82| 7455
TECNICO DE NIVEL MEDIO EM PAISAGISMO NA FORMA INTEGRADA 128 103| 8047
SEM IDENTIFICACAO DO CURSO 0 19 1,49
1347 796

Com os dados expostos a Gestdo do CMZL, definiu que a proposta de concessdo da
alimentagdo aos estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondémica, deverd atender
prioritariamente aos que estudam o ensino médio integrado e os que frequentam as atividades em

tempo integral, de acordo com a dotagao orgamentaria disponivel.




A partir da leitura dos dados sobre o quantitativo de estudantes matriculados em 2019 e
2022, evidenciou-se que houve um aumento de 19,8% no numero de estudantes matriculados,

conforme o quadro a seguir:

DECRICAO ANO 2019 | PROJECAO 2022
Alunos (Nivel Médio) 1025 1188
Alunos (Nivel Superior) 322 425
TOTAL 1347 1613
ATEND. PNAES 796 *k
PERCENTUAL ATEND. PNAES 59% *k

Por fim, com a analise quantitativa a Comissdo participou de uma reunido com o Diretor Geral e o
Diretor de Planejamento as 14h do dia 08.02.2022, para definicdo prévia da quantidade de refeicdo
que serdo ofertadas em 2022. Para tanto a Comissdo junto com os Diretores fizeram o comparativo
entre as proje¢des contidas nas tabelas demonstradas anteriormente com o quantitativo de

refeicGes executadas (faturadas) em 2019, o que possibilitou a seguinte tabela resumo:

PROJECAO 2022 - PLANEJAMENTO DE REFEICOES NOVA CONTRATACAO

[ Q0. [ESTUDANTES X[QiriD] EXECUTADQ 0] [ ]
QTDE. ESTIMADA DE REFEICOES POR DIA

DDDDDDDDDD goggg

Refeigbes Qtd
Almocgo (dia) 650
Lanche PNAE (dia) 1049
Lanche Noturno (dia) 251
Café (dia) 10

TOTAL 1960


IFAM-CMZL
Máquina de escrever
FFFFFFFFFFFFFFFF

IFAM-CMZL
Máquina de escrever
QTDE. ESTIMADA DE REFEIÇÕES POR DIA

IFAM-CMZL
Máquina de escrever
FFFFFFFFFFFFFFFF


Apds o fechamento da projecdo das quantidades das refeicdes que poderdo ser servidas aos
estudantes, a Comissdo prop6s uma nova reunido com a Direcdo Geral no dia 21.02.2022 para a

apresentacdo do estudo.

Na reunido o Diretor Geral ressaltou a importancia de considerarmos o calendario académico de
2022, para definicdo dos dias que serdo servidas as refei¢Ges, haja vista que por lei as instituicOes de
ensino devem cumprir 200 dias letivos anualmente, porém de acordo com a realidade do IFAM/
CMZL em média 20 dias de aulas acontecerdo aos sabados, as quais habitualmente serdo realizadas
em apenas um turno, ou seja , ndo havera concessao de refeicdes para estas atividades académicas.

Portanto, para base de calculo e inclusdo no processo licitatério a Comissao contabilizara 180 dias
letivos no Processo de Contratacdo da Empresa para a Prestacdo de Servicos no fornecimento de

refeicdes para os estudantes em 2022.



APENDICE B - CARDAPIO DO DESJEJUM — CAFE DA MANHA

SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Café c/ leite Café c/ leite 200 Café o/ leite Café c/ leite Café c/ leite 200 Repete
200 ml mi 200 ml 200 ml ml Suco natural cardapio de
CAFE DA | Achocolatado s wral Vitamina Achocolatado 200 ml segunda-
MANHA 200 ml P&o U;% ga ‘l”a banana ¢/ 200 ml P&o PAo france feira
francés 100g m beterraba francés100g do frances
la Margarina x A x Margarina 100g Presunto
SEMANA garine Pao francés 200 ml P&o g 20g Macaxeira
10g Mamao | 100g Margarina francés Bolo de coco cozida 60g
100g 10g 100g 40g
Margarina
logurte 90g 10g Queijo
prato 20g
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
: Café c/ leite Café c/ leite 200 Café c/ leite Café c/ leite 200
CAFE DA 200 ml Suco ml ViEamina de Café c/ leite 200 ml Suco ml Mingau
MANHA natural~200 mamao ZOQ ml 200 ml natural 200 farinha lactea200
sa mIAPao Pao francés Achocolatado ml Pao mi Repete
francés 100g 100g 200 ml Pao francés100g | P&o francés cardapio de
SEMANA Margarina Margarina francés 100g Margarina 100g quarta-feira
10g Melao 10g Tapioca Margarina 10g | 10g Cuscuz | Margarinal0g
80g 80g Laranja 80g 80g Abacaxi 60g
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Café c/ leite 200 | Café c/ leite 200 |Café c/ leite 200 |Café c/ leite 200 |Café c/ leite 200 | Café c/ leite
ml Suco natural ml ml Achocolatado ml ml Achocolatado
. 200 ml Pdo | Mingau de aveia 200 mi Suco natural 200 ml
CIV?:I\EIHI?&A francés 100g 200 ml P&o o0 france S“Z%ga“fa' 200ml P3o francés
Ovos mexidos francés 100g 1 OoaoMrance_s m P&o francés 1009
32 50g Melancia Margarina 10g g Margarina P3 a 100g Margarina
- 10g 8o francés ) ;
SEMANA 80g Queijo prato , 100 ; Margarina 10g 10g Mingau
Cara roxo g Margarina
20g ido 50 10g Batata doce de banana
Presunto 20g €oz1do >Ug Bolo de cozida 80g 200 ml
milho 80g
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
; Café c/ leite Café c/leite  [Café c/ leite 200 [Café c/ leite 200 |  Café c/ leite | Café c/ leite
CAFE DA 200 ml 200 ml ml ml Vitamina de 200 mi
MANHA Achocolatado Mingau de Suco natural | Achocolatado banana 200 ml {Achocolatado
42 200 ml mungunza 200 200m| 200 ml P3o francés 100g | P&o francés
SEMANA P&o francés ml P&o francés P&o francés Margarina 10g 10_09
100g P&o francés | 100g Margarina | 100g Margarina | Queijo prato 20g |Margarina 10g
Margarina 10g| 100g Margarina | 10g Mag& 80g 10g Macaxeira 50g
Macaxeira 60g 10g Banana Batata doce 80g
pacova cozida
509
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APENDICE C — CARDAPIO DO ALMOCO

12 SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Prato Frango Moqueca de Assado de Isca de frango Frango assado
principal assado de | Estrogonofe | pirarucu 140g | panela (carne | com cebola e de forno 1409
forno 140g de carne bovina) 140g pimenta de Opcao: isca de
Opcéo: 1409 Opcao: cheiro 140g figado
alméndega salpicao 140g Opcéo: acebolado 20g
bovina omelete de
1409 carne 1409
Guarnicao Farofa 50g Farofa 50g Farofa 509 Farofa 50g Farofa 50g Farofa 50g
Puré de Macarréo Macarrédo Macarrédo Batata assada Macarrédo
batata 70g temperado temperado temperado de forno com temperado
espaguete espaguete espaguete condimentos espaguete 509
509 509 509 409
Prato base Arroz c/ Arroz 1009 Arroz Arroz 100g [Arroz c/agafrao Arroz 100g
couve Feijdo com c/abobora Feijdo com 1009 Feijdo com
100g legumes 80g 100g legues 80g Feijao com legumes 80g
Feijdo 80g Feijdo com legumes 80g
legumes 80g
Salada
Alface, tomate,| Cenoura, Feijdo verde, |Alface, tomate, Repolho Repolho
pepino, batata | beterraba, tomate, alface, [ pepino picado,| refogado, refogado, alface,
cozida, Abdbora, cebola, pepino |chuchu picado, alface, beterraba, tomate
cenoura — 80g pepino picado — 80g | feijdo branco -| beterraba, — 80g
ralados, 80g tomate,
alface picada cenoura - 80g
- 80g
Sobremesa Mamé&o Doce de Melancia Gelatina 60g | Banana prata Doce de
100g cupuacu 1009 60g cupuacu 50g
509
Bebida Suco Suco natural  [Suco natural | Suco natural [Suco natural de Suco natural
natural de de manga de goiaba de Tapereba | limao 200 ml de manga
maracuja 200 ml 200 ml 200 ml 200 ml
200 ml
2a SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Pirarucu de Cozido Frango a Espeto bovino Almdéndega Cozidao bovino
Prato casaca 140g bovino passarinho 1409 bovina 140g c/legumes 1409
principal c/legumes 1409 Opcéo: espeto Opcéo: Opcéo: lasanha
Opcéo: 1409 Opcéo: isca |de frango 140g Pirarucu de queijo e
frango Opcgéo: de carne desfiado 140g presunto 140g
guisado com escondidin bovina
legumes ho de carne 1409
140g 1409
Farofa 50g Farofa 50g Farofa 50g Farofa Farofa 50g Farofa 50g
Guarnicao Macarréo Macarrédo Macarrédo c/cenoura Macarrédo Macarrédo
espaguete temperado temperado | ralada 50g temperado temperado
509 espaguete espaguete Creme de espaguete 50g | espaguete 509
509 50g camarédo 70g
Arroz ¢/ Arroz 100g |Arroz c/cenourg Arroz 100g | Arroz ¢/ acafrdo Arroz 100g
Prato base jerimum ralado Feijao 100g Feijao Feijdo 100g Feijao Feijdo temperadqg
100g temperado ¢/ | temperado c/ | temperado c/ | temperado c/ ¢/ legumes 80g
Feijao legumes 80g | legumes 80g | legumes 80g legumes 80g
temperado c/
legumes 80g
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Salada Alface, tomate,| Cenoura, |Feijao de praia, Alface, Repolho, alface,| Repolho, alface,
pepino, batata, tomate tomate, tomate, beterraba, [beterraba, tomate -
cenoura — 80g Abdbora, repolho, pepino, batata, tomate - 80g

pepino, alface -| cebola, pepino batata, 80g
80g - 80g cenoura — 80g
Sobremesa Maca 80g Doce de Mamao 100g Doce de Abacaxi Doce de cupuacu
banana 50g mamao 50g 100g 509
Bebida Suco natural del Suco natural [Suco natural defSuco natural del Suco natural de | Suco natural de
acerola 200 ml|de limdo com |abacaxi 200 ml| Jenipapo 200 | graviola 200 ml | manga 200 mi
Ora pro nébis ml
200 ml
3a SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Prato Costela suina | Jaraqui frito Frango Lasanha de Feijoada Costela suina
principal assada de 1409 grelhado 140g| queijo e 1409 assada
forno 140g Opcéo: Opgéo: presunto 1409
Opcao: isca de| omelete de bife de 140g Opcéo: Opcao: isca de
frango frango figado Opcéo: frango carne
acebolada 1409 acebolado frango grelhado 1409
1409 1409 guisado 1409
1409
Farofa 50g Farinha Farinha Farofa Farofa 50g Farofa 50g
Guarnicao Macarrédo ova 50g ova 50g c/cenour Macarréo Macarrédo
temperado Puré de Macarréo aralada temperado Espaguete 509
espaguete batata doce Espaguete 50g 50g
50g 709 50g Macarrédo
Espaguete
509
Arroz c/ Arroz Arroz 100g Arroz 100g
Prato base cenoura Baido de Arroz c/couve Feijao Feijao
100g Feijao dois 100g 100g Feijao temperado temperado ¢/
temperado 1000g Feijao temperado 80g legumes 80g
80g temperado ¢/ legumes
c/ 80g
legumes
80g
Salada Alface, Vinagrete - Cenoura Alface, Couve Repolho
tomate, 100g cozida, tomate, salteado na refogado,
pepino, tomate, pepino, manteiga alface,
batata, pepino, batata com cebola — beterraba,
cenoura — alface - 80g cozida, 80g tomate - 80g
80g cenoura —
80g
Sobremesa |Melancia 100g Doce de Banana Doce de Laranja 80g Doce de
mamao 50g prata 80g leite 509 banana 50g
Bebida Suco natural Suco Suco Suco Suco natural Suco natural
de goiaba natural de natural de | natural de de Tapereba de manga 200
200 ml caju 200 ml acerola 200 | Melancia 200 ml mi
mi 200 ml
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4a SEMANA SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
Escondidinho | Bife de figado | Tambaqui frito | Picadinho com| Fricassé de
Prato principal |de frango 140g| acebolado 1409 seleta 140g frango 140g Frango frito 1409
Opcao: frango 1409 Opcéo:
guisado com Opcéo: Opcéo: bisteca| panqueca de
legumes 140g Opcéo: Isca de carne | suina 140g carne 140g
omelete de acebolada
forno 140g 1409
Farofa 50¢g Farofa 50g Farofa 50g Farofa 50g Farofa 50g
Guarnicéo Macarrdo [Puré de batata| Farinha ova Macarréo Macarréo Macarréo
temperado 709 509 temperado temperado temperado
espaguete 50g Macarrdo |espaguete 50g| espaguete 50g | espaguete 509
temperado 50g
Arroz ¢/ Arroz 100g Arroz 100g Arroz 100g Arroz 100g Feijao
Prato base cenoura 100g Feijao Baido de dois Feijao Feijdo temperado| temperado c/
Feijao temperado c/ 100g temperado ¢/ | c/ legumes 80g legumes 80g
temperado 80g| legumes 80g legumes 80g
Cenoura Repolho Feijdo de praia, Alface Alface, tomate,
Salada cozida, tomate,| refogado, Vinagrete 80g tomate, Tomate pepino, batata,
pepino, alface - alface, repolho, Pepino cenoura — 80g
80g beterraba, cebola, pepino| Cebola -80g
tomate - 80g
Sobremesa
Mamao 100g |Manjar de coco| Goiabada 50g [ Melancia 100g| Pacoquinha Banana 80g
50g
Suco manga Suco de Suco de goiaba | Suco de jenipapo
Bebida Suco de Suco maracuja 200ml cupuacu 200 ml 200 ml
abacaxi 200 ml 200 ml
200 ml
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APENDICE D - CARDAPIO DO LANCHE DA NOITE

SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
P&o de Forma 2 o
fatias 50g Bolo de Esfirra de Mini pizza Mingau de Bolo de
1a + Queijo prato cenoura fatia frango queijo e mungunza chocolate fatia
SEMANA | 20g + Presunto | 120g + café c/catupiry calabresa com leite 120g + suco
20g+alface com leite 200 100g + 120g+ condensado natural de
+ Suco mi Achocolatad Suco e canela abacaxi 200 ml
natural de 0200 ml natural de | copo 250 ml
goiaba 200 ml manga
copo 200
ml
Croi t Macaxeira Batata Salgado ~ Bolacha
2a Sopa de feijao r0|s§ap ((j:om cozida doce com recheio | integral 50g +
SEMANA com carne e rec ;'% € 100g+ café cozida de queijo e suco natural
legumes 250 ml ?J(()eli'ao ioglﬁo com leite 100g + presunto de ggglp?po
q 1120 200 ml + 1 café com 120g + m
9 maca leite 200 achocolatad
+Achocolatado
mi 0200 ml
180 ml
3a _ Vitamina de Esfirra P&o de forma
SEMANA | Sonhorecheio | goig de banana| banana c/ queijo e Salada de queijo,
doce de leite 110g + café | beterrabae | presunto frutas com presunto,
100g + Suco o/ leite 200 | leite 200 ml + |  100g + cremede | alface + suco
natural de mi Bolo de leite | café com leite e leite natural de
maracuja 200 120g leite 200 condensad | acerola 200 ml
mi mi 0 250 ml
A P&ozinho
4a Bolo de milho Caréa roxo Paollgéegral Bolo de mesclado ¢/
SEMANA Banana frita 100g + cozido 100g | . /pasts de macaxeira cobertura de
100g + café itami = > 4
comleite 200 | mamdoq | letezo0 | Sdnha | T0IEEE | Cuco nawa
| queijo 20g e -
m cenoura 200 ml alface + 200 ml goiaba 200 ml
ml suco natural
de cupuagu
200 ml
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APENDICE E - INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO

INDICADOR 1 - QUANTIDADE E PADRAO DE QUALIDADE DAS REFEICOES

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Garantir que os alimentos e as refeigdes servidas respeitem a quantidade e o padrdo de qualidade
minimo estabelecido neste TR.

Meta a cumprir

Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medigao

Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de acompanhamento

Pessoal, pela equipe de fiscalizagdo contratual

Periodicidade

Didria, com aferigdo mensal do resultado.

Mecanismo de Calculo

Obter o numero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das ocorréncias

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo dos servigos

Faixas de ajuste no

De 0 a 100 Pontos

pagamento
INDICADOR 2 - PADRAO DE QUALIDADE DA PRESTACAO DOS SERVICOS
ITEM DESCRICAO
Finalidad Garantir que os servigos prestados se mantenham no padrao de qualidade minimo estabelecido neste
inalidade

TR.

Meta a cumprir

Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medigcdo

Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de acompanhamento

Pessoal, pela equipe de fiscalizagdo contratual

Periodicidade

Diaria, com aferi¢do mensal do resultado.

Mecanismo de Calculo

Obter o numero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das ocorréncias

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo dos servigos

Faixas de ajuste no
pagamento

De 0 a 100 Pontos

INDICADOR 3 - CONFORMIDADE E HIGIENE DOS EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E INSTALACOES

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Mensurar e garantir a conformidade e higiene das instalagGes, equipamentos e utensilios utilizados na

Meta a cumprir

Nenhuma ocorréncia no més

Instrumento de medigdo

Constatagdo formal de ocorréncias

Forma de acompanhamento

Pessoal, pela equipe de fiscalizagdo contratual

Periodicidade

Fiscalizagdo semanal, com aferigdo mensal do resultado.

Mecanismo de Calculo

Obter o nimero de ocorréncias registradas no més de referéncia, por meio da soma das ocorréncias

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo dos servigos

Faixas de ajuste no

De 0 a 100 Pontos

pagamento
INDICADOR 4 - NiVEL DE SATISFACAO DO PUBLICO USUARIO
ITEM DESCRICAO
Finalidade Mensurar e garantir o nivel global de satisfacdo do publico usudrio dos servigos de fornecimento de
inali

refeigdo da Instituicdo

Meta a cumprir

>= 70% nas pesquisas de satisfa¢cdo. (Quanto maior melhor)

Instrumento de medigdo

Constatagdo do nivel de satisfagdo por meio da realizagdo de pesquisas de satisfagdo com o publico

Forma de acompanhamento

Pela tabulacdo dos dados extraidos dos langamentos feitos pelo pelo publico usudrio no terminal
instalado na saida do Refeitério, selecionando os seguintes conceitos: GOSTEI - NAO GOSTEI.

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Calculo

Serdo somadas as notas langadas em cada formulario respondido pelo publico usuario e extraida média

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da presta¢do do servigo

Faixas de ajuste no
pagamento

De 0 a 100 Pontos, conforme resultado da pesquisa.

PONTUAGAO DOS SERVICOS:

A aplicagdo dos critérios de averiguacao da qualidade resultara em uma pontuagao final no intervalo de 0 a 100 pontos, correspondente a

média aritmética ponderada dos valores apurados em cada indicador:

Calculo da Pontuagdo total =

Pontos indicador 1*Peso indicador 1 + Pontos indicador 2*Peso indicador 2 + Pontos indicador 3*Peso
indicador 3 + Pontos indicador 4*Peso indicador 4 / Peso indicador 1 + Peso indicador 2 + Peso
indicador 3 + Peso indicador 4




MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE
INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO

I CHECK LIST PARA ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO CONTRATUAL I
CONTRATANTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA AMAZONAS CAMPUS MANAUS ZONA LESTE.
CONTRATADA CNPJ
| Processo n2 | 23857.000040/2022-08 | N2 Contrato | XX/2022 [ Vigéncia: | [ MAR |
) N " PONTUAGAO
NUMERO DE OCORRENCIAS FAIXA DE PONTUACAO
INDICADOR ITEM AVALIADO = PONTOS ¢ MENSAL
OBSERVADAS (MENSAL) PONTUACAO NO ITEM
ACUMULADA
Sem ocorréncias 15
1 Mudanga de c[:ardapllo, sem prévia autorizagdo 0 1 ocorréncia 10 15
RT (RESPONSAVEL TECNICO) da Contratante.
2 ou mais ocorréncias 0
Presenga de qualquer objeto estranho, Sem ocorréncias 20
(larvas, caramujos, gorgulhos etc..) bolor,
2% . - 0 20
mofo, sujidades (pedra, milho, cascas de . P
. 1 ou mais ocorréncias 0
insetos) ou outros nas refeigdes.
Oferta de alimentos em qualidade abaixo do Sem ocorréncias 15
3 |recomendado (sabor, textura, aroma e 0 . L 15
aspectos visuais). 1 ou mais ocorréncias 0
4 Reaproveitamento de sobras de alimentos em 0 Sem ocorréncias 20 20
1 - QUANTIDADE E outras preparagdes e/ou refeicdes. 1 ou mais ocorréncias 0
PADRAO DE Ndo distribuicdo de algum componente do Sem ocorréncias 10 100
CUUANRLE S cardapio, como: prato principal; opgao; énci
REFEICOES 5 . | 4 ’ 0 1 ocorréncia 5 10
guarnigdo; prato base; salada; suco e
sobremesa. 2 ou mais ocorréncias 0
Servir refeigdo com porcionamento inferior ao
. Sem ocorréncias 10
contratado:
Prato principal: min 140g;
6 Acompanhamento: min 140g; 0 1 ocorréncia 5 10
Sobremesa: uma unidade 80g (frutas como mag3,
laranja, banana, etc.) e a uma fatia média 100g (frutas
como mamao, meldo, melancia, etc); 2 ou mais ocorréncias 0
Suco natural: min 200 ml;
. ) - Sem ocorréncias 10
Deixar de cumprir a rotatividade dos —
7 |cardapios, causando monotonia ao servir 0 1 ocorréncia 5 10
preparagGes repetidas vérias vezes na semana. 2 ou mais ocorréncias 0
Sem ocorréncias 25
N&o cumprimento do horario de fornecimento P
8 0 1 ocorréncia 15 25
de refeigGes.
2 ou mais ocorréncias 0
Sem ocorréncias 20
9 Deixar de manter a nutricionista em regime de 0 1 ocorréncia 10 20
atengdo (Item 8.1.21 TR).
= 2 ou mais ocorréncias 0
2 - PADRAO DE — - . - —
QUALIDADE DA Disponibilizar utensilios, géneros ?Ilmentluos Sem ocorréncias 25 0
X 10 [ou materiais em nlmero insuficiente ao 0 25
PRESTACAO DOS tendi to d - 1 ou mais ocorréncias 0
SERVICOS atendimento dos usudrios.
d " o Sem ocorréncias 15
1 Causjarn .anos (por agdo ou omissdo) ao 0 1 ocorréncia 10 15
patriménio da CONTRATANTE. - —
2 ou mais ocorréncias 0
Atraso na prestagdo de informagdes e Sem ocorréncias 15
12 |esclarecimentos solicitados pela Contratante, 0 1 ocorréncia 10 15
para cada 24 horas de atraso. 2 ou mais ocorréncias 0
Auséncia ou inadequacdo de limpeza ou Sem ocorréncias 25
13 [desinfecgdo nas instalagdes, equipamentos e 0 1 ocorréncia 15 25
utensilios. 2 ou mais ocorréncias 0
Manutengdo inadequada (ou auséncia de Sem ocorréncias 25
3 - CONFORMIDADEE | 14 |manutengdo) das instalagdes, equipamentos, 0 1 ocorréncia 15 25
HIGIENE DOS méveis e utensilios. 2 ou mais ocorréncias 0
EQUIPAMENTOS, S — 75 100
o em ocorréncias
UTENSILIO_S E 15 Falta de materiais, maquinas e equipamentos 0 1 ocorréncia 15 25
INSTALACOES previstos em rotina.
2 ou mais ocorréncias 0
Utilizagdo inadequada de equipamentos, Sem ocorréncias 25
16 |utensilios e instalagbes (Ex: avaliar o 0 1 ocorréncia 15 25
desperdicio da Energia Elétrica) 2 ou mais ocorréncias 0
Legenda do Grau de Satisfagdo: Gostei (GO); Ndo Gostei (NG) GOSTEI NAO GOSTEI
META:
A - Quantidade Mensal de avaliagdes por grau de satisfagdo 7000 1000 >= 70% nas pesquisas de
satisfagdo.
a- NIVEI‘_DE B - Quantidade Total Mensal de avaliagdes 8000 (Se 70% = 100 pontos, aplicar
SATISFACAO Regra de 3 para encontrar a 100
DO PUBLICO USUARIO [C - indice de avaliagdo pontuacdo mensal acumulada
Dividir o nimero correspondente a cada grau de satisfagdo (GO / NG), pelo total de 0,88 0,13 neste item)
avaliagBes. [A/B]. Férmula =(D*100)/70
D - Total da Pontuagdo "GOSTEI" a8 [LTmitelM3x:100/pts]
Item C, multiplicado pela pontuag&o limite 100. (GOx100).

PONTUAGAO DOS SERVICOS




OBSERVAGOES

TOTAL DE PONTOS POSSIVEIS POR PONTUAGAO OBTIDA PESO DE CADA =
INDICADOR: POR INDICADOR INDICADOR PONTUACAO TOTAL
Indicador 1 = 100 Pontos 100 25% 25
Indicador 2 = 100 Pontos 100 25% 25
Indicador 3 = 100 Pontos 100 25% 25
Indicador 4 = 100 Pontos 100 25% 25
PONTUAGAO TOTAL GERAL 100
FAIXA DE PONTUAGCAO PAGAMENTO DEVIDO FATOR DE AJUSTE

De 90 a 100 Pontos 100% do valor previsto 1,00

De 80 a 89 Pontos 97% do valor previsto 0,97

De 70 a 79 Pontos 94% do valor previsto 0,94

De 60 a 69 Pontos 91% do valor previsto 0,91

De 50 a 59 Pontos 90% do valor previsto 0,90

Abaixo de 50 pontos 90% do valor previsto + multa 0,90

*REF. AO ID.2 - QUANDO DA DETECCAO DE PRESENCA DE QUALQUER OBJETO ESTRANHO:

OCORRENCIA

PENALIDADE

Até 3 ocorréncias no més

Adverténcia por escrito

De 4 a 5 ocorréncias

ajuste encontrado

5% de glosa sobre o total do faturamento cumulativo com fator de

Acima de 5 ocorréncias

ajuste encontrado

10% de glosa sobre o total do faturamento cumulativo com fator de

APURACAO DA QUANTIDADE TOTAL DE REFEICOES FORNECIDAS NO MES

TE = A
IM DESCRICAO PRECO UNITARIO QUANTIDADE TOTAL VALOR TOTAL
1 CAFE DA MANHA RS 4,50 0 R$ 0,00
2 ALMOGO R$ 14,00 2263 R$ 31.682,00
3 LANCHE NOTURNO RS 6,00 912 RS 5.472,00
SUB-TOTAL RS 37.154,00
VALOR DEVIDO = [(VALOR MENSAL PREVISTO) X (FATOR DE AJUSTE)] | RS 37.154,00
VALOR DA GLOSA RS 0,00
VALOR DA GLOSA *REF. AO ID.2 R$ 0,00
VALOR FINAL PARA FATURAMENTO RS 0,00

Data: /

Assinatura Fiscal Técnico Operacional




APENDICE F - Lista de equipamentos, mobiliarios e utensilios disponibilizados pela CONTRATANTE.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS - IFAM
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE - CMZL

DEPARTAMENTO DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

INSTITUTO X A >
FEDERAL COORDENACAO DE MATERIAL E PATRIMONIO GOVERNO
Amazonas
LEVANTAMENTO DE ITENS PATRIMONIAIS REFEITORIO IFAM CMZL
REGISTRO DESCRICAO QUANTIDADE LOCAL OBSERVAGAO
SemR.P 8 Salso de Refeicdo Bens néo pertencem ao IFAM-CMZL. Uma das mesas esta
) Mesa de 3,00m x 90cm, com oito bancos aco na cor cinza faltando assento/ BLP

133558-18.948 L 38 Saldo de Refei¢do Registro do SUAP e SIPAC.

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125982-18.942 o

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125978-18.960 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125970-18.946 o

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
133561-18.959 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125976-18.937 o

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicdo Registro do SUAP e SIPAC.
133559-18.944 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125990-18.932 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
125961-18.949 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125981-18.926 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
133560-18.957 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125964-18.936 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
125084-18.939 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125985-18.130 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
133562-18.947 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125973-18.958 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
125986-18.953 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125960-18.956 s

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeigio Registro do SUAP e SIPAC.
125080-18.941 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125963-18.929 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
133563-18.934 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
133564-18.931 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125971-18.938 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125969-18.963 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125979-18.927 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125968-18.961 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
185988-18.928 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125967-18.952 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125974-18.945 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125975-18.945 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125972-18.935 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125965-18.950 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125977-18.954 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125987-18.955 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125968-18.961 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125979-18.927 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125959-18.925 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125989-18.951 B

Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125983-18.933 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm.
125962-12.964 Mesa para refeitério, cor bege com com bordas pretas, 1,20cm x 80cm. Saldo de Refeicio Registro do SUAP e SIPAC.
125903-19.226 Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira 113

125849-19.232

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125855.19.251

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125862-19.300

Saldo de Refei¢ado

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125880-19.132

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125877-19.193

Saldo de Refeigado

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125852-19.162

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125955-19.254

Saldo de Refeigado

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125936-19.216

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125939-19.283

Saldo de Refeigado

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125841-19.231

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125842-19150

Saldo de Refeigado

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125854-19.280

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

Saldo de Refeicdo

Registro do SUAP e SIPAC.
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INSTITUTO
FEDERAL

Amazonas

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS - IFAM

CAMPUS MANAUS ZONA LESTE - CMZL
DEPARTAMENTO DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA
COORDENAGAO DE MATERIAL E PATRIMONIO

LEVANTAMENTO DE ITENS PATRIMONIAIS REFEITORIO IFAM CMZL

185871-19.194

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125845.49.222

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125924-19.301

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125847-19.274

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125894-19.293

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125937-19.261

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125881-19.262

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

Saldo de Refei¢do

Registro do SUAP e SIPAC.

19.159 Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira
125925-19.159 Cade!ra de estrutura de ferro, assento e encosto de made!ra Saldo de Refeicdo Registro do SUAP e SIPAC.
19.225 Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125916-19.172

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125940-19.165

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125934-19.192

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125890-19.252

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125900-19.256

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125896-19.212

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125897-19.246

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125844-19.299

Saldo de Refei¢do

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

Registro do SUAP e SIPAC.




INSTITUTO
FEDERAL

Amazonas

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS - IFAM '— PATRIA

CAMPUS MANAUS ZONA LESTE - CMZL
DEPARTAMENTO DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA
COORDENAGAO DE MATERIAL E PATRIMONIO

LEVANTAMENTO DE ITENS PATRIMONIAIS REFEITORIO IFAM CMZL

125920-19.153

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125884-19.166

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125898-19.263

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125869-19.308

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

12.595.219.244

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125858-19.224

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125923-19.253

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125887-19.304

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125899-19.307

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125900-19.287

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125860-19.306

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125942-19.281

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125885-19.194

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125876-19.290

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125938-19.267

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125957-19.297

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125866-19.157

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125956-

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125846-19.199

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125883-19.151

- n Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira <

Registro do SUAP e SIPAC.

125838-19.255

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125889-19.191

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125950-19.158

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125910-19.275

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125864-19.272

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125929-19.183

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125859-19.204

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125912-19.200

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125926-19.178

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125927-19.266

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125848-19.227

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125906-19.202

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125933-19.208

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

129868-19.185

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125902-19.258

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125907-19.288

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125874-19.180

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125908-19241

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125918-19.160

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125951-19.282

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125861-19.259

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125930-19.221

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125839-19.186

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125878-19.228

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125865-19.233

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125893-19.207

- - Saldo de Refeigdo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125873-19.155

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125949-19.167

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125911-19.234

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125856-19.214

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125891-19.206

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125922-19.240

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125931-19.176

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

19.596

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125886-19.273

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125935-19.168

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125943-19.289

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125919-19.299

Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125867-19.261

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125948-19.201

Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125947-19.188

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125904-19.270

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125944-19.205

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125913-19.260

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125879-19.257

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

19.169

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125915-19.302

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125945-19.248

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125953-19.198

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125932-19.154

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125843-19.218

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125841-19.245

Saldo de Refeicéo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125892-19.219

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125857-19.197

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125946-19.239

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125853-19.215

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125832-19.277

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125914-19.164

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125917-19.220

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125863-19.187

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125921-19.235

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125928-19.243

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

125905-19.285

Registro do SUAP e SIPAC.

Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira

125901-19.184

" " Saldo de Refei¢éo
Cadeira de estrutura de ferro, assento e encosto de madeira N

Registro do SUAP e SIPAC.

CADEIRA com estrutura de ago, assento e encosto de marmore. Cor

Essas cadeiras fazem parte de um jogo de mesas e

SIR.P . Salé@o de Refeicdo cadeiras para refeitério. As mesas foram lotadas no prédio
cinza. = N . g
9 do Céo Guia e as cadeiras foram para o refeitdrio.
SIRP Mesa retangular para refeitério com 4 cadeiras de ferro de assento Saldo de Refeicdo
redondo 4
SIR.P Cadeira de estrutura de ferro, assento redondo 32 Saldo de Refeicdo
SIR.P Estante dupla face com 6 prateleiras. Cor: cinza. 2 Depésito
SIR.P Estante dupla face, 7 prateleiras, cor cinza. 1 Depésito
SIR.P Estante com 3 Prateleiras cor cinza. 1 Depdsito para panelas Bom estado
SIR.P Estantes de polinox, com 4 prateleiras 2 Depdsito para panelas Bom estado
SIR.P Estante de aco, 1,10 de altura, com um depdsito, tendo este duas Este bem n&o passou pelo setor de Patriménio do Instituto.

divisorias para talheres. Uma gaveta superior e uma prateleira inferior. 1

N&o temos nota fiscal do mesmo.




INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS - IFAM

CAMPUS MANAUS ZONA LESTE - CMZL
DEPARTAMENTO DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

BRZ

INSTITUTO - 5 i
FEDERAL COORDENACAO DE MATERIAL E PATRIMONIO GOVERNO
Amazonas
LEVANTAMENTO DE ITENS PATRIMONIAIS REFEITORIO IFAM CMZL
Bebedouro Industrial com trés (3) bicas, s6 uma bica funciona. O material O que observamos que ha muito tempo lotamos no
SIR.P é todo em aco inox, Marca: Caumak, com filtro. Altura 1,33cm; refeitério um bebedouro com as mesmas caracteristicas e
comprimento 76cm e largura 45cm. 1 Saldo de Refeicdo saiu do Patrimdnio com o registro.
126154 Aparelho de ar condicionado 60.000 BTU’s. Marca: Carrier 1 Copa
126155 Aparelho de ar condicionado 60.000 BTU’s. Marca: Carrier 1 sala de recepcdo dos pratos
SIR.P Aparelho de ar condicionado de 60.000 BTU’s 1 Copa
SIR.P - , . = X
Aparelho de ar condicionado, cor branca, 60.000 BTU's. Marca: Elgin 6 Saldo de Refeicdo
126157 Aparelho de ar condicionado de 18.000 BTU’s 1 Em uma das salas
126156 Aparelho de ar condicionado. Marca: Carrier. 1 Copa
83.553 Sala pequena na area da
) Aparelho de ar condicionado de 18.000 BTU’s, Marca: Midea. 1 copa.
Arméario com duas portas, cor cinza, com 5 prateleiras; altura: 2,00cm; Sala pequena na area da
SIR.P N N . .
largura: 90cm e comprimento: 40cm. 1 copa. Bem antigo, o bem est& com defeito.
SIRP Mesa estrutura de ago. Comprimento: 1,20cm; largura: 80cm e Altura:
. 75cm. 1 Parte externa do refeitério. |S6 a estrutura de ferro.
Mesa tampo cobertura de aluminio. Comprimento: 1,70cm,; largura: 70cm
SIR.P =
e 70cm de altura. 1 Sala de recepcéo dos pratos.
SIRP Mesa estrutura de ferro, tampo de madeira revestido de aluminio, ou,
) folheada. Comprimento 1,80cm; largura: 70cm e altura: 80cm. 1 sala de recepcdo dos pratos
Mesa em aco tipo lavatério. 1,10cm largura; 2,50 de comprimento e
6734 =
90cm de altura 1 sala de recepcéo dos pratos
SIRP Sala pequena na area da
3 Mesa com estrutura de aco, com 6 gavetas, cor: cinza. 1 copa. Bem antigo, o bem esta com defeito.
Lavatério de Inox, com o apoio. Comprimento: 1,20cm; Largura: 60cm e
SIR.P .
altura: 85cm. 1 Copa Deteriorado
SIR.P . . ) )
Mesa de inox. 80cm largura; 2,20cm comprimento e 90cm de altura 1 Copa Deteriorado
14.647 Panela industrial de aco 1 Copa
SIR.P Panela industrial de aco 1 Copa

Jeangelo Barbosa da Silva
Coordenador de Materiais e
Patriménio- CMP
Portaria IFAM/CMZL n2 200, de



MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS
CAMPUS MANAUS ZONA LESTE

APENDICE G

MODELO DE APRESENTACAO DA PROPOSTA
(Processo Administrativo n2 23857.000040/2022-08)

Considerando o disposto no Edital e anexos do Pregao Eletronico xxx/2022, a empresa. ................ :
inscrita Nno CNPJ/MF sob 0 n® .......coovvvivvvievinennen. , com sede em .......... (endereco completo), neste
ato representada pelo(a) Sr(a). ............ (nome completo), CPF N ................... , abaixo assinado,

interessada na prestacdo do objeto da licitagé@o, apresenta a sua proposta de preco no valor global

deRS$ ..o, (e ), conforme o modelo de Planilha de Formagé&o de Pregos
abaixo:
5 UNIDADE ES('ID'I-II-VIID,EDA QTDE DE | QTDE. TOTAL PRECO VALOR
ITE DESCRICAO/ DE DE DIAS ESTIMADA DE UNIT. TOTAL
M | ESPECIFICACAO ~ LETIVOS | REFEICAO/ | ESTIMADO | ESTIMADO
MEDIDA | REFEICAO NO ANO ANO RS RS
/DIA
Preparo e
distribuicdo de .
1 Desjejum (Café Servico 10 180 1.800
da Manh@)
Preparo e
2 |distribuicdo de Servico 650 180 117.000
Almoco
Preparo e
3 |distribuicdo de Servico 251 180 45.180
Lanche Noturno
TOTAIS 911 180 163.980

A validade da proposta é de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua apresentacao.

Manaus/AM, .... de

...................... de 2022.

Nome do representante legal

Funcéo na empresa

* Deverd ser entregue em papel timbrado da Empresa.
** O valor global de cada grupo devera também ser descrito por extenso.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregdo Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo exclusiva de mao de obra
Atualizagdo: julho/2021
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MINISTERIO DA EDUCAGAO ) e
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO Campus
AMAZONAS CAMPUS MANAUS ZONA LESTE Manaus
DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO E PLANEJAMENTO ZonalLeste

TERMO DE CONTRATO N° /

PROCESSO:

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° ... I.., QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
........................................................ E A EMPRESA

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
AMAZONAS- CAMPUS MANAUS ZONA LESTE, com sede na Alameda Cosme Ferreira,
n°8.045 — bairro Gilberto Mestrinho, CEP 69.086-475, na cidade de Manaus- AM, inscrito no
CNPJsobon.10.792.928/0004-52, neste ato representado por seu Diretor Geral ........................ :

nomeado(a) pela Portaria n° ...... , de ... de .., de 20..., publicada no DOU de ..... de
............... de ..........., portador da matricula funcional n° ...................................., doravante denominada
CONTRATANTE, € 0(8) .coceevvivviieeiiiiiieeenns inscrito(@) no CNPJ/MF sob o0 n® ..., ,
sediado(a) Na ......ccccccevviiiiiiiiiiiies y M doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pelo(a) Sr.(a) .....ccccccceeeene , portador(a) da Carteira de Identidade n® ................. ,
expedida pela (0) ........ccccc.. ,eCPFN® , tendo em vista o que consta no Processo n°

.............................. e em observancia as disposi¢fes da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei
n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrucdo
Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteracdes, resolvem celebrar o presente
Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n° .......... /20...., mediante as clausulas e condi¢8es a seguir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacdo de servicos de Contratagdo de empresa
especializada para prestacdo de servicos de preparo e fornecimento de refeicbes para a
comunidade académica do Instituto de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Amazonas - Campus
Manaus Zona Leste (IFAM-CMZL), que serdo prestados nas condicBes estabelecidas no Edital e
Seus anexos.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no preambulo e a
proposta vencedora, independentemente de transcricao.

1.3. Objeto da contratacéo:

ITEM DESCRIGAO/ UNIDADE DE | QUANTIDADE QTDE DE QTDE TOTAL DE
ESPECIFICACAO MEDIDA REFEICAO DIAS LETIVOS REFEICAO/ANO
DIA NO ANO

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Contrato - Modelo para Pregéao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacédo de méo de obra exclusiva
Atualizagao: Julho/2020



MINISTERIO DA EDUCAGAO , e
.. SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
¥ STITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO Campus

AMAZONAS CAMPUS MANAUS ZONA LESTE Manaus
DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO E PLANEJAMENTO Zona Leste

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data de
........... [.....]........ e encerramento em ...........[.........[.........., podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagéo formal da autoridade
competente e observados o0s seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacdo dos servicos tem
natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucéo do contrato, com informacdes
de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém
interesse na realizagdo do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso
para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestacéo expressa da contratada informando o interesse na prorrogacao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢8es iniciais de habilitacéo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO
3.1. O valor mensal da contratacéo é de R$.......... (.....), perfazendo o valor total de R$....... (oer).

3.2. No valor acima estéo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes
da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracéo, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacéo.

3.3. 0 valor acima é meramente estimativo, de forma que o0s pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerédo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

Nota explicativa: Caso se trate de contrato de valor estimativo, como os de lavanderia, manutengéo
em geral, etc., em que a prépria demanda pelos servicos € variavel, cabe inserir 0 seguinte subitem:

4. CLAUSULA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacdo orcamentéria
propria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 20...., na classificagdo abaixo:

Gestdo/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
PI:

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos
préprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocacéo sera feita no inicio de cada
exercicio financeiro.

Camara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Contrato - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de méo de obra exclusiva
Atualizagao: Julho/2020




MINISTERIO DA EDUCAGAO ) e
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO Campus
AMAZONAS CAMPUS MANAUS ZONA LESTE Manaus
DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO E PLANEJAMENTO ZonalLeste

5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condicfes a ele referentes encontram-
se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. Asregras acerca do reajuste do valor contratual séo as estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGCAO

7.1. Sera exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras constantes do
Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA — REGIME DE EXECUGCAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucao dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais
gue serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE s&o aqueles previstos no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obriga¢des da CONTRATANTE e da CONTRATADA séo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sancdes relacionadas a execucdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracéo, nas situagfes previstas nos incisos | a Xll e
XVIl do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma
Lei, sem prejuizo da aplicacéo das san¢des previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisao, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indeniza¢Bes e multas.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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STITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO Campus
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12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDACOES E PERMISSOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.1.1. E permitido 8 CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
gualquer operacao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instru¢céo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

12.1.2. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo, dependera de
comprovacao da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de
gue a cessiondria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme
a legislagcédo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.1.3. A crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execucado do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados a Administracdo, sem prejuizo da utilizacdo de institutos tais como os da
conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERACOES

13.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n°® 8.666, de
1993.

13.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos
ou supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICACAO

15.1. Incumbird @ CONTRATANTE providenciar a publicagcao deste instrumento, por extrato, no
Diério Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato
serd o da Sec¢do Judiciariade .................. - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de
igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Representante legal da CONTRATANTE

Camara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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TESTEMUNHAS:

MINISTERIO DA EDUCACAO ) e
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIADO W8 campus
AMAZONAS CAMPUS MANAUS ZONA LESTE @88 vanaus
DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO E PLANEJAMENTO BB Zonatleste

Representante legal da CONTRATADA

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Contrato - Modelo para Pregéao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacédo de méo de obra exclusiva

Atualizagao: Julho/2020



:II
]
1]
] ]
MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO AMAZONAS

MINUTA DE CONTRATO N° 35/2022 - PROT/CMZL (11.01.15.01.05.03)

N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Manaus-AM, 29 de Mar ¢o de 2022

MINUTA.Contrato.Sem_dedicacao_exclusiva.jul_2020_2.pdf

Total de paginas do documento original: 5

(Assinado digitalmente em 29/03/2022 14:09 )
ANDERSON CARLOSLIMA BENTES
DIRETOR
1800462

Para verificar a autenticidade deste documento entre em https:/sig.ifam.edu.br/documentos/
informando seu nimero: 35, ano: 2022, tipo: MINUTA DE CONTRATO, data de emiss&o: 29/03
/2022 e o codigo de verificagdo: ab0c874218


https://sig.ifam.edu.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf

